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Sogan, insanlarin  yerken mutlu
olduklari, c¢ok sevdikleri yemekleri
hazirlarken aglayarak kullandiklar ve
diger sebze turleri icin mukemmel
eslik edici bir bitkidir.

onun varligi, mutfakta en mitevazi
yemege renk ve buyu saglar.
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SOGANSIZ LEZZETLI BIR YEMEK HATIRLIYOR MUSUNUZ ?

insanoglunun hemen her yemeklerinin haziranmasinda bas rolu alan lezzete lezzet katan
Jistah acan kullanmi hazirlarken g&zyasi doktiren ,diger sebze tlrlerine mikemmel eslik
eden varliglyla mutfakta en muitevazi yemege renk ve lezzet katan ,yasamin saglikli olmasin-
da cok énemli bir gdrevi olan ,kéku yumru olan bir bitkidir SOGAN .

Hem yumrusu hem de yesil yapraklar kullanilan, keskin kokulu ,aci bir tadi olan Sogan
zambakgiller familyasindadirKutup bélgeleri disinda hemen her iklim ve toprak kosullarinda
yetistirilebilen cesitleri bulunan sogan bu ézellikleri nedeniyle de insanoglunun ilk yetistird-
igi sebzeler arasinda yer alirTopraga ve iklime uyumlu yapisi, zahmetsizce yetistirimesi
,dayanikliigi ve kolay saklanmasi nedeniyle fasulye ve lahana ile birlikte ilkel ddnemlerin en
cok tlketilen sebzesi olmustur.

SOGAN;kurtulup uzun siire saklanabilmesi ézelligi ile birlikte, kitk dénemlerinde insanlarin
kurtancisi olarak ulvi bir 6zellik de kazanmistir .Bu yumru kékll sebze;hem siradan insanin
gunltk mutfaginda ,hem sdlenlerde hem de dini térenlerde kendine sikca ve ¢okca yer
bulmustur.

Anavataninin bazi 'I'iteratUrIer Orta Asya'yl gosterirken bazilarn da Orta Dogu'yu isaret etme-
ktedir. Misirlilar M.O.3000’li yillarda sogan yetistirmis olduklarina dair kanitlar bulunmaktadir.

§a§||k agisindan da cok dnemli bir rold bulan bu yumrulu sebzenin alternatif tipta onleyici
ve iyilestirici 6zelliklerinden faydalanildig goralir. Omesin Ikinci Diinya Savasinda Rus asker-

e X f leri soganl savas yaralarinin enfeksiyon olusturmamasi icin antiseptik olarak da kullanmiglardir.

N\edenlyetln baslangicindan bu yana; distk kalorili olmasi, az yag icermesi disinda ciddi
Fanlamda bir C vitamini barindirmas da soganin saglikli bir gida tercihi olarak éne ¢ikmasini
Slamis &zellikle de son yillarda insan sagligi Gzerindeki pozitif etkilerinin daha cok bilinir
%gelmesiyle de daha ¢ok tiketimesini saglayan baska bir etken olmustur. 100 gr.da
sadece 40 kalorilik enerji vermesi lifli yapisi, yiksek sodyum icerigi, keskin kokusunu veren
“kilkirt bilesikleri ile kuersetinin insan vilcudundaki serbest radikalleri nétralize eden an-

~ tioksidanlarin meydana gelmesinde ve E vitamini sentezlenmesinde rol aimasinin Dinya

Saglik Orgitii tarafindan da kabul edilmesi bu sebzenin énemini bir kat daha arttirmistir.

Hasat olumu kriterlerinin tamamlanmasinin ardindan tarladan toplanan soganlarin ylizeyinde
kalan nemin ve suyun ,mantar ve bakteri olusturmamasi ,en distaki ilk U¢-dért sogan ka-
bugunun yumruyu muhUrlemesi ,hava almasini engellemesi tepedeki kesilen saplarin
olusturdugu acikiigin muhdrlenmesi amaciyla mutlak kurutma islemi yapilmalidiir.

Sogan muhafaza tesisi; depolanmasi ,ortam kosullari ile ambalaj sekil ve malzemeleri diger
meyve ve sebzelerden farkliik gdsterirBu sebze tirinin depolanmasinda nem ve ha-
valandirma ayn bir dikkat ister.Sogan depolanmasinda atilacak adimlar cok dnemli olup
,eser iceriginde sekiller ile aciklanmis olup, cesitlere bagl olarak -2°C ile 0°C de 6 ila 10 ay
depolarda bu Urind filizlkenmeden depolamak olasidr.

Dunya ve Ulkemizde sogan ekonomisine bir bakis atacak olursak; toplam 85 milyon tonluk
bir Uretimin 22 milyon tonu Cin tarafindan 19 milyon tonu da Hindlistan tarafindan saglan-
makta, Turkiye ise 2,0 milyon ton ile altinci sirada yer almaktadr.

ithalattq.iSe Malezya, Rusya ve ABD basi cekmektedir.En fazla tlketen Ulkeler siralamasinda ise
67kg/kis! ile Libya gzlmektedlr Tarkiye ‘de ise kisi bagl yaklasik 25 kg. sogan tlketimektedir.

Gelecekte sogaﬁﬁnracan icin; Ulkelerin istekleri dikkate alinarak ;uzun ve kisa gin sogan-
larin uretlmlerlne1 Onem vererek, modern ve teknolojik depolann hizla desteklenmesi ,tar-
ladfan:, sofray@ lkaylplamn hizla azaltimasi ,on iki ay nitelikli bir sekilde tlketiciye sunulmasi

B@h ve enem-.

¢ ‘.81'0 duoyasmola en ¢ok gereksinim duyulacak kaynaklar olacaktir. Her
1 kullaniimasi, korunmasi ve saklanmasi” mutlaka iyi bellenmelidir. Aksi
'm_d_e gquiyi bir gelecekten s&z edilemeyecektir.




Can Hakan KARACA
Makine MUhendlisi

URETMEK ZORDUR

Beslenmemizin vazgecilmezleri olarak onca emekle yetistirilen
rinlerin en kiicik kisminin bile bosa gitmemesi gerekir. insanoglu,
daha tarih &ncesinden itibaren ekinlerini hasattan sonra da saklayabilip
uzun streler boyunca bunlarla karnini doyurabilmek icin cesitli saklama
yoéntemleri bulmustur. Ancak, ilkel denilebilecek dogal ydntemler,
UrUnleri yeteri kadar uzun stre ve buyulk miktarlarda saklamaya olanak
vermekten uzaktirlar.

Sadece 50 yildan kisa bir stre iginde dtinya ntfusunun ikiye katlanacagi
6n goérullrse gida ihtiyacinin da ne boyutlara ulagacagi anlagilir.

Hic de uzak olmayan bir gelecekte insanlidi bekleyen en blytk
tehlikenin, enerjinin dogru kullanimiyla birlikte gida glivencesi oldugu
sOylenebilir. Gida glvencesini saglamak icin gidalarin saglikli ve ucuz
bir sekilde strekli erisilebilir kiinmasi gerekir. Strekli, saglikli ve ulasilabilir
fiyatlarla gida tedariki ise ancak soguk depolama ve soguk tasimadan
olusan etkili ve yaygin bir soguk zincir aginin kurulmasiyla mimkindr.

Saklamak, Uretmekten cok daha onemlidir. Zira yalnizca zaten
cok kisith olan Uretim alanlanini artirmak yeterli olmayacaktir. Mevcut
Uretim alanlan da bir stire sonra dinya nufusunun talebine cevap
veremeyecek héle gelecektir.

O halde bizim, Urettigimiz giday en dogru sekilde, en uzun slre ve
en taze tutabilecek bicimde saklamayr &grenmemiz sarttr. Bunun
gerceklesmesi de ancak soguk saklama ile mimkinddr.

Gida piramidindeki gidalarin %70’lik kismi, soguk saklamaya ve soguk
zincire ihtiyag duymaktadir. Tukettigimiz gidalarin %70’ini soguk zincir
dahilinde tutamadigimiz takdirde ciddi bir Urin kaybl s&z konusu
olacaktrr.

Ekonomik ve sosyal yapida sorun yasamamak adina gida glivencesini
saglamak icin gida saklama kultird olusturmamiz; soguk zinciri ve soguk
zincirin kaloi soguk saklama tesislerini benimseyip yaysinlastrmamiz
gerekmektedir.

Biz, CANTEK ailesi olarak gida glvencesine katki yapmak igin 25 vili
askin tecrloemizle tim ddnyada gidanin en iyi sekilde saklanmasi
icin calistyor; yeni teknolojiler gelistiriyoruz. Bunu yaparken insanligi
bekleyen ikinci énemli sorun olan enerjinin verimli - kullanimasi
konusunu da atlamiyor; bir taraftan da sogutmada optimum enerji
verimliligi saglayan sistemleri sektorle bulusturuyoruz.

CUnku biz, biliyoruz ki daha iyi bir gelecek bizim elimizde. ..

Yeter ki enerjimizi dogru kullanalim; Uretmekle yetinmeyip Urettigimizi
hic ziyan etmeden saklayabilelim. ..

“Sogan Kitabi'nin tanm sektérine faydall olmasini umarak  emegi
gecen herkese tesekkir ederim.

Can Hakan Karaca
Cantek Bilim Kulttr ve Egitim Vakfi Baskani
info@cantekvakfi.org



1. BOLUM

SOGANIN
HIKAYESI

15‘. EFSANELER VE SEMBOLLERLE SOGAN

a? Enerji ve saglik kaynagl olarak gorilen sogan, Eski
Misir, Cin, Babil ve Hindistan’da dini sembol olarak
kullanildi. O caglarda, 6len insanlara sogan koklatildiginda

canlandiklan seklinde bir inang da vard.

1?. SOGAN FAYDALI OLDUGU iCiN SEVILDI

a? Lifli bir sebze olan sogan, &zellikle dusik kalorisi
(40 kalori/100 gram), dustk yag orani, yuksek C vitamini
kaynag olmasi, ylksek sodyum icerigi, sifir kolesterol ve
yemeklere verdigi lezzet nedeniyle hemen her mutfakta

bolca tlketilen bir sebzedir.

s DUNYA SOGAN CESITLERI
12' Dinyada toplam sogan Uretiminin ylzde 87’lik
kismini sarl kabuklu, ylzde 8'ini kirmizi kabuklu ve ylzde
5'ini beyaz kabuklu cesitler olusturuyor. Daha c¢ok
Avrupa Ulkelerinde cok az oranda da “shalot” (iri

arpacik) olarak bilinen sogan tiru Uretiliyor.

2?' SOGANLI URUNLER PAZARI

a? Soganl Urlnlerdeki cesitliligin artmasi da pazarin
gun gectikce genisleyeceginin bir géstergesi... Su anki
tabloya gére dinyada sogan pazarinin daralmasi sz
konusu olmayip, aksine genisleyecesi bekleniyor.

2'2%' SOGANIN YETISTIRILMESi

a? fideden Uretimde  topragn  mikroplardan
arndirnimasi ve hastallk, zararll kontroll daha kolay
yaplldigi icin cok fire vermeden sogan bitkisi elde etmek
mUmkdn. Fidelerin ortl altinda yetistirilmesi tarla kullanim
sUresini azalttigl icin, sogan yetistiriciliginin yapilamadis
Dogu Anadolu ve Dogu Karadeniz bolgesinde de Uretim
sansi var.

"5' SOGANIN HASAT ZAMANI
a? Hasat icin toprak Ustlindeki yapraklarn Ucte ikisinin
kurumus olmasi gerekir.

3‘(')"' KURUTMA, OLGUNLASTIRMA
a? . daha sonra tlketimek Uzere depolanacak
soganlarin mutlaka kurutulmasi ve olgunlastinimasi gerekir.

3‘;" SOGANIN PAZARLANMASI VE

a? STANDARDIZASYON

Gerek hasattan hemen sonra gerekse depolamadan
sonra pazara sunulacak soganlarin tiketici isteklerine

uysun hazirlanmasi gerekmektedir.

wy,  SOGANNIN FARKLI SEHIR VE ULKELERE
36, TASINMASI
Kapall araclarda sogan mimkinse tek basina
tasinmalidir. Kokusu nedeniyle diger sebze ve meyvelerle
tasinmasl dogru olmaz.

2. BOLUM

SOGUK
DEPOLAMA

40 % SOGUK DEPOLAMANIN GELI$iM SUREC

a? irer muhendislik harikasi olan Orta Cag'in rizsgar
kuleleri, ginimUz modern depo teknolojisinin gelismes-
ine esin kaynagi olmustur.

5% SOGANIN DEPOLANMASI

a? Sogani depolamanin ana amaci, Urindn tedarik
sUresinin uzatiimasi, kalitenin optimize ediimesi ve fiziksel,
fizyolojik ve patalojik sebeplerden &turt olusabilecek
zararlarin minimize edilmesidir.

9% SOGUK DEPOLARDA EVAPORATOR

a? (SOGUTUCU) VE NEMLENDIRME

Evaporatér soguk depo icindeki sogutma etkisini yaratigi
icin soguk deponun en onemli pargasl olarak kabul

edilmektedir.

s SOGUK DEPONUN ATMOSFERINI KONTROL
54¢ ETMEK
Bircok meyve normal armosferli depolarda 4-5 ay
muhafaza edilebilirken, bu stre atmosfer kontrolll sistem-
lerde 12 aya kadar ulagr.

8. KONTROLLU ATMOSFER GESITLERI

a? Ultra Dustk Oksijenle Atmosfer Kontrolll Depolar
o)

Dinamik Atmosfer Kontrollli Depolar

=% FiZYOLOJIK DEPO HASTALIKLARI

a? Sogan depolamasinda en bliyik sorun ve en fazla
kaylp soganlarin filizlenmesinden ileri gelir. Filizienme
sogan yumrusunun gelisiminin - dogal bir gostergesi.
Filizienme uygun kosullarda saklanmayan soSanlarda
dinlenmenin kesilmesiyle baglar.

8, SOGUK HAVA DEPOSU TASARLAMAK

a? Soguk hava deposunun dis ebatlarina karar verildik-
ten sonra bolge ve yer seciminden binanin insasina kadar
her adim, ¢cok énemlidir.

ws SOGAN DEPOSUNDA iZOLASYON

ﬁ: Sogan deposunun kuruldugu zemin, yapisal bakim-
dan etkili bir drenaja sahip olmasinin yani sira hem sicakliga
hem de neme karsi gUclU bir izolasyon korumasi da
saglamalidir. Zeminin, ic mekanda kullanilacak makinalara
da uygun tasarlanmasi gerekir.

"s SOGAN DEPOSUNUN YAPISAL OZELLIKLERI

a? Depo binasi insa ederken kolon ve kiriglerin yalitim
elemanlannin  yerlestirimesine engel teskil etmemeleri
gerekir. Depo genisligi 30 metreye kadarsa zaten ara
kolonlar kullaniimayacagindan, bu uyar, 30 metreden
daha fazla genislige sahip yapllar icin gecerlidir.



3. BOLUM

SOGAN
EKONOMIS

73:. SOGAN DEPOSUNDA ISITICI SECIMI
a

Fanlar

Sogan kurutma, olgunlastirma ve  depolamasinda
havalandirmay! saglayan fanlarin seciminde merkezi veya
eksensel calisan fanlar seciimelidiir.

Isiticilar

Sogan kurutmasi ve olgunlastnimasinda  kullanilacak
isiticilar; dogal gaz, sivi yakit veya elektrik enerjisi ile calisan
ekipmanlardan secilebilir.

Sogutucular

Sogan  depolamasinda  sogutmayl  gerceklestirecek
sogutucular iyi izole edilmis depoda istenen dustk
sicakligr (00C) saglamalidir.

Soguk deponun aydinlatiimasi

Yaygin olarak, soguk depolarda civa buharll lambalar
(floresan) ya da spot halojen lambalar kullaniimaktadir.
Ancak, bu eski aydinlatma ydntemleri enerji tUketimini
artirmanin yani sira, daha fazla olacagl gibi gec yanma,
sogumus olan depoya yetersiz sk verme, ortama IsI
yikleme ve meyve fizyolojisini olumsuz etkileme gibi
istenmeyen durumlar da yaratmaktadirlar.

Dis Unite yerlesimi

Sogutma  ekipmaninin  disarida  kalan  Unitelerini
yerlestirmek, hangi sogutma tekniSine karar verildigiyle
ilgilidlir. Freonlu sogutma makineleri, makine dairesine
gereksinim duymaz.

isleme ve yiikleme alani

isleme  alanlarinin, soguk depo alanyla orantili olarak
blyudigu gdzlenmektedir. Eger isleme makineleri olan bir
isleme alani yaratacaksaniz, bu alanin  blyUkiigine
tamamen isleme makinenizin boyutunu hesaplayarak karar
vermeniz gerekmektedir.

bt 3 SOGUK DEPOLARDA KAPASITE SECIMi

a? Sogutma kapasitesini  bilimsel yollarla  tespit
ederseniz, Urunun ideal kosullarda saklanmasini garanti
altina alirsiniz.

1% SOGUK DEPONUZU IZLEYIN VE YONETIN
a? Izlemeden dlcemezsiniz; dlcmezseniz yonete
mezsiniz...
Akl almaz teknolojilerin  hayatimiza girisi ve basimiz
doéndirmeye basladigl anlar aslinda cok da eskilere
dayanmiyor.
Kaldi ki gidalarin depolanmasinin modern tarini

halen daha i¢erinde saklanan Uriinler kadar taze.

"5' TURKIYE'DE 100 DEKAR SOGAN TARLASINDA ORNEK

&% KURULUM MALIYETLERI
llk kurulumda sulama ve diger araclar icin 150.000 $’ asan
bir bltceyi gdzden cikarmak gerekir.

830' TURKIYE'DE 100 DEKAR SOGAN TARLASINDA ORNEK

&% SLETME MALIYETLERI
Bir sogan bahcesini isletmek icin ilag ve glbreleme, sulama,
budama ve seyreltme, iscilik, elektrik, toplama ve boylama
ana maliyetlerin cogunlugu olusturmaktadir.

8;" 2500 TONLUK SOGUK HAVA DEPOSU GENEL MALIYET
a? ANALIZI

Soguk depo maliyetleri hesaplanirken maliyetleri insaat ve

sogutma olarak ikiye aynrsak; insaat maliyetlerinin %35-45'i

sogutma; izolasyon kapi ve diger isler de %35-65 oraninda

taplam maliyeti etkiler.

%, SOGUK DEPO TESISLERINDE DIGER MALIYETLER
a? Soguk depolara tasinan soganlarin tartiimasi ve
boylama islemlerinden geciriimesi de Urtinin maliyetine

6nemli dlcliide yansimaktadr.

*s  DUNYADA SOGAN EKONOMISI
a? Hasat, genellikle ic pazarda tiketiimektedir. Dinyada
ortalama sogan tuketimi, kisi basina 6 kg'den fazladir.

wy,  TURKIYE’'DE SOGANIN DURUMU
9§¢' Tarkiye'de kuru sogan Uretimi 2 milyon ton civarinda.
Buna go6re dinya kuru sogan Uretiminin yaklasik ylzde 2.5'i
Tarkiye tarafindan karsilanmaktadir.

on% TURKIYEDE'DA SOGAN EKONOMISI
a? Turkiye Q..1 milyon tonluk kuru sogan dretimi ile Cin,
Hindlistan, ABD, Iran ve Rusya’dan sonra 6. sirada yer

almaktadir.

1008 TURKIYE'DE SOGANIN GELECEGI
a? Uretimin iyi oldugu yillarda ise AB pazarlarinda Turk
sogani, mekanizasyon ve iscilik Ucretleri nedeniyle maliyeti

fazla oldugu icin yuksek fiyattan alici bulamamaktadir.

" YALNIZCA URETMEK YETMIYOR

a? Sogan, Uretim asamasinin ardindan tiketiciye ulasana
kadar 6nemli dlctide kayip yasar. Hasat noktasindan
tUketiciye ulasana kadar toplam Urinin %50'ye kadar olan
kismi kaybedilebilmektedir. Bunun anlamiysa yillik neredeyse
60 tonluk sogan kayboidir. Turkiye'de yillik sogan kayonin
ekonomik karsiligl, 300 milyar TL civarindadir.
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EFSANELER VE SEMBOLLERLE SOGAN

“Sogan, kutup bolgeleri disinda
dunyanin her tarafinda yetistirilir.
Her tirllu toprak turine ve

iklim kosuluna uyum saglar. Bu
Ozellikleriyle insanoglunun ilk
yetistirdigi sebzeler arasinda yer
alir.”

KADIM CAGLARDAN GELEN BIR LEZZET

Dinya mutfaklarinda binlerce vyildan beridir
kullanilagelen soganin  Turkce kelime  kdkeninin
Sanskritce’ye dayandig sdylenir. Bu yaklasima gore
“sogan”, Sanskritce’de “iyi, kiymetli” anlamina gelen
“su”ile “yumrukdk” manasindaki “kanda” kelimelerinin
bilesiminden olusmus “sukanda’dan  Tlrkge'ye
evriimistir. Ozellikle “yumru kok” géndermesi ve
soganin tarih éncesi caglardan beri insanlik icin
degerli; hatta, cogu zaman kutsal bir besin maddesi
olarak kabul edilmis olmasi dolayisiyla bu teori, akla
vatkin gelmektedir. Turkce'de kelimeye rastlanan
en eski kaynak, 1072-1074 yillan arasinda Kasgarli
Mahmud tarafindan yazimis olan Divani Lugat'it
Tark’'tar. Bu kaynakta da soganin “soogun” seklinde
yazildigl gorultr.  Eloette ki sogan, bu tarihlerden
cok daha &nceden beri Turklerce de bilinmekte ve
tUketilmekteydi.

Kelimenin  Latin  dillerindeki  kdkeni,  Roma
imparatorlugu ~ déneminde  sebzeye  verilen
“unio” ismidir. “Birlik, teklik” anlamina gelen “unio”,
Fransizca'da “oignon” halini almi; ingilizce'ye de
“onion” olarak gecmistir.

Antik Misirda MO 3000’li yillarda kontrollii
Uretimine baslandigi bilinen soganin ilk cikis
noktasina dair iki farkli gérus vardir:

Bazi arkeolog, botanikci ve tarihciler, soganin ana
vatani olarak Orta Asya'yr gdsterirken bir baska
grupsa soganin kdkeni icin Orta Dogu'yu isaret




ederek cikis noktasinin iran ve Pakistan'in batisi
oldugunu iddia eder. Her ki ekol de mevcut
vazill kaynaklara dayanarak ilk cikis dénemi olarak
gunuimuzden 5.500 yil &ncesini benimser. Aslinda
soganin tarih &ncesi caglarda da bilindigine ve
tUketildigine dair giclu bir inanc vardrr. Yazinin, ik
aletlerin ve hatta tarmin icadindan énce bile pek
cok yerde kendiliginden yetisen soganin, besin
kaynagi olarak tuketildigine inanilir.

Soganin ana vatani ve ilk ortaya cikig tarihi hakkinda
¢ok kesin bilgiler bulunmamasinin ana sebebi, bu
sebzenin kucuk ve kabuklarinin da cok ince olmasi
dolayisiyla neredeyse hic kalinti birakmamasi olarak
aciklanir.

izine Her Kiiltiirde Rastlaniyor

Misir  piramitlerindeki bezemelerde, Hintlilerin
Charaka Samitha’sinda, Antik Yunan yazmalarinda,
Roma Imparatorlugu belgelerinde ve incil'de
sogandan bahsedilmistir.

Cinlilerin MO 3000'li yillarda sogan yetistirmis
olduklarna dair kanitlar bulunmaktadi. MO 2500
yiina tarihlenen bir Simer metninde ise sehir
yoneticisinin - sogan tarlasini  slren bir kisiden
bahsedilir. Hindistan'in MO 6. yizyldan kaldig|
beliflenen tip kitabr Charaka Samitha’sinda da
soganin idrar soéktlricy; sindirimi, kalbi, gdzleri ve
eklemleri destekleyici dzelliklerinden s&z edilmistir.

Sogan, her topraga ve iklime uyumlu yapisi,
zahmetsizce yetistirimesi, dayanikllg ve kolay
saklanmasl sayesinde fasulye ve lahanayla birlikte
ilkel dénemlerin en ¢ok tiketilen sebzesi olmustur.
Kurutulup saklanarak en zorlu kitik ddénemlerinde
bile insanlarn kurtaricisi olarak ulvi bir &zellik de
kazanmistir.

Sogan, hem siradan insanin gUnldk mutfaginda hem
sélenlerde hem de dini ritUellerde kendine sikca ve
cokea yer bulmustur.

Akeolojik ve Edebi Kanitlar

Misir'da sogan Gretiminin yaklagk MO 3000 yilinda
baslamis oldugu anlasiimaktadir. Sogan, piramitlerin
insasinda calisan kdlelerin de - turpla birlikte - baslica
besin kaynaklarindan olmustur. Yalnizca mutfakta
kullanilmamig; tibbi acidan ve dinsel térenlerde
de degerlendirilmistir. Ayrica, o dénemde sanatsal
acidan ve mumyalama uygulamalarinda da kayda
deger dlcude dnemli olmustur.

Buluntular ~arasindaki  kayitlara gbre  Misirlilar,
soganin iyi geldigi 8.000'in Uzerinde rahatsizlik
belirlemislerdir.

Misirlilar, soganin ic ice gecen katmanlardan olusan
yapisinda sonsuz yasami gérmus ve bundan dolayi
da bu sebzeye dinsel bir nitelik yiklemislerdir.
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Musir rahiplerini, cenazeler sirasinda ellerinde sogan
demetleri tutar halde ya da soSan saplarini ve
koklerini sunak Uzerine yayarken gbsteren duvar
resimlerine sik¢a rastlanir. Sogan figlrleri, piramitlerin
ic duvarlannda MO 3000 yillarindan baslayan Eski
Krallik'a ve MO 150011 yillarda baslamis Yeni Krallik'a
ait lahitlerin Uzerinde de gorulebilmektedir.

Misirlilar firavunlarini gdémerken vanlarina sogan da
koymuglardir. Mumyalarla birlikte pelvik bolgelere
ve bogaza yerlestiriimis, kulaklara ve g6z cukurlarina
konmus halde soganlar da bulunmustur. Mumyalarin
g08Us bodlgelerine, ayak tabanlarina ve bacaklarinin
aralarna da soganlar yerlestirilmisti. - Mumyalar
bulundugunda bu soSganlarn  da filizlendigi
goérdimastar.

Bazi Misirologlar, bu uygulamalan Misirlilarin sihirli
glcler de atfettikleri soganin kokusunun olllere
tekrar nefes aldirabildirdigine inanmalariyla; bazilar

da antiseptik Ozellikleriyle soganin  élimden
sonraki yasamda da firavunlara yardimci olacagini
dustinmeleriyle aciklar.

inci'de  “exodus’u  (israilogullannin ~ Misir'dan
gdcU) anlatan boélimde de Musevilerin 6zledikleri
yiyecekler arasinda soganin da saylmasi, Misir'da
soganin o ddénemde yaygin olarak tUketimekte
oldugunun bir baska kanitidir.

Antik  Yunanin  Unli hekimi Hipokrat da acik
varalara iyi gelmesinin  yaninda so8anin idrar
sOktdricu &zelliginden ve zatlrree tedavisinde
kullanildigindan bahsetmistir. Ayni sekilde bir baska
Yunan hekim Dicorides de eserlerinde  soganin
sagliga pek cok faydasi oldugunu belirtmistir. Antik
Yunan'da Olimpiyat oyunlarindan énce sporcular,
kilolarca sogan tiketmekteydiler. Sogani hem yemis
hem suyunu icmis hem de vicutlarina strmdslerdir.

Avrupa’yl soganla tanistiran  Romalilar
ise dizenli olarak sogan tiiketmisler ve
cok yararll bulduklan bu sebzeyi nereye
giderlerse oraya gotiirmislerdir.

BUylk (Yagl) Plinus, Pompeii'nin kabaklarn ve
soganlar Uzerinde calismalar yapmis ve Veziv'ln
lavian altinda kalmadan o6nce Romalilarin soganin
gérme bozukluguna, uykusuzlugu, ucuga, kdpek
Isingina, dis agnsina, dizanteri ve lumbagoya iyi
geldigine inandiklarini kayit altina almistir. Plinus,
Pompeii'de sadece sogan yetistirilen bahgelerden
56z etmistir.

Yateley, Hampshire, UK - September 28, 2012:
Commemorative mail stamp printed in the UK featuring
the sailing to America in 1620 of the Pilgrims from Britain
onboard the Mayflower ship. Stamp issued circa 1970

Volkanik  patlamayla yerle bir olmus sehrin
kalintlarnda yapllan kazilar sonucunda toprak
altinda bulunan soganlar, Plinus'un yazdiklarini
dogrulamistir.

MS ilk bin yilin ikinci yansinda yasamig bir baska
Romall Apicius, derledigi dunyanin ilk yemek kitaol
“De re coquinaria” adli eserinde cokca soganli
yemek tarifine yer vermistir.

Orta Cag Avrupasi’nda da sogan, mutfaklarda
oldugu kadar sifali 6zellikleri dolayisiyla da
kullanilmistir.



Sogan, hem zengin hem de fakir halkin sofrasinda
bulunmustur. Bas agnsi, yilan sokmasl ve sac
dokilmesine  karsl  kullaniimistir. Kira  ddemeleri
soganla yapilmig; sogan, digun hediyesi olarak bile
verilmistir.

Sogan’'in Amerika kitasina 1600’lerin ilk ceyreginde
ingiliz kolonistler taslyan Mayflower adli gemiyle
gittigi sdylense de aslinda Kuzey Amerika’da bazi
yabani sogan ¢esitleri bulunmaktayd.

Yerliler, sogani pek cok sekilde tiketmekte; hatta,
cocuklar oyuncak olarak bile kullanmaktayd.

lkinci Dinya Savas'nda Rus askerleri, sogani savas
varalarinin enfeksiyon olusturmamasi icin antiseptik
olarak kullanmiglardir.

Aslinda sogan, savas alanlarinda kendine daha dnce
de yer bulmustur. Blyik iskender, giclii karakteri
olan yiyecekler yiyenlerin de gUclU olacag inancryla
askerlerine bol bol sogan yedirmistir. Amerikan
ic Savas’nda ise Kuzeylilere (Union birliklerine)
kumanda etmis olan ve daha sonra da 18. ABD
baskani olmus General Ulysses S. Grant, federal
hUkimete ordusuna sogan gsonderiimedigi takdirde
adamlanni  hareket  ettirmeyecegini  sGylemis;
kendisine kisa stre icinde 3 vagon dolusu sogan
gonderiimistir.

GUnUmuze gelindiginde ise alternatif tipta soganin
onleyici ve lyilestirici ozelliklerinden faydalanildigi
gorullr. Herbalistler, sogani; kulak agrisini, hemoroidi
ve yuksek tansiyonu distrmek icin kullanirlar. Ayrica,
soganin cilde ve saclara iyi geldigi; antiseptik
ozellikleri bulundugu, ates dusturdigu ve bazi
kanser turlerine karsl koruyucu etkileri oldugu da
dustintimektedir.

Hem Hristiyanlik’ta hem de
islamiyet te rastlanan ve Tiirk
kokenli oldugu séylenen bir
rivayete gore Seytan, Cennet’ten
kovulup da diinyaya gelince sag
ayasgini bastigi yerden sogan;

sol ayagini bastigl noktadan ise
sarimsak cikmistir.

"
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SOGAN FAYDALI OLDUGU iCiN SEVILDI

“Sogan, binlerce yilldir mutfaklarda yer
almaktadir. Medeniyetin baslangicindan

bu vyana insanlarin baslica
kaynaklarindan olmustur.”

100 gr ¢ig kuru soganin
icerdigi besin degerleri

38 kalori;

1,5 gr protein

9 gr karbonhidrat

0 kolesterol;

0,1 gryasg

0,6 grlif;

56 mgr fosfor;

27 mgr kalsiyum

0,5 mgr demir;

10 mgr sodyum;

157 mgr potasyum
-

>
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SOGANIN SAGLIGA YARARLARI

Onceleri, keskin kokusundan dolayr kiiclk goérilen
bir sebze olmussa da zaman icerisinde pek cok
tarife girerek yemeklere lezzet katar hale gelmistir.
Siradan bir yemegi bile lezzet agisindan istah acic
héle getirdigi, kisa strede fark edilmistir.

Sogan Tuketimi Gittikce Yayginlasiyor

GUnUmUzde 1zgaradan kizartmaya, tursudan salataya
bircok sekilde kullaniimakta; her turlt yemegin tadini
guclendirmede  degerlendirimektedir. ~ Fast-food
sanavicleri lezzetlendirmek icin hem ¢i§ hem de
pismis olarak kullaniminin yaysinlasmasi, toz olarak
sofralarda yer bulmasi gibi kullanim cesitliligini
artiran faktorler de daha cok tiketilir hale gelmesi
sonucunu dogurmustur. Sogan; kirmizi et, tavuk ve
hatta baligin marinasyonunda da kullanilan baslica
malzemedir.

Dunya genelinde cok sevilen sogan, dylesine yogun
kullaniimaktadir ki Amerika’da kisi basina yillk 10 kg
kadar sogan tuketiimektedir. Ancak, kisi basina yillik
tUketim miktan, Libya'da 30 kilonun Uzerine cikarak
Ulkeyi kisi basina yillik sogan tlketiminde zirveye
oturtmaktadir.

12 mgr magnezyum
40 IU A vitamini

0,03 mgr

0,03 mgr B1 vitamini;
0,04 mgr B2 vitamini;
0,2 mgr B3 vitamini:
0,1 mgr B6 vitamini:
10 mcgr folik asit:

10 mgr C vitamini

0,3 mgr E vitamini.



Faydall icerigiyle Sagligi Destekliyor

DUsuk kalorili olmasi ve az yag icermesi disinda
ciddi anlamda bir C vitamini icerigi banndirmasi da
soganin saglikli bir gida tercihi olarak &ne cikmasini
saglamaktadir. Son villarda insan sagligl Uzerindeki
porzitif etkilerinin daha ¢ok bilinir hale gelmesiyse
soganin - sevilmesini  saglayan bir baska etken
olmustur.

Sogan, 100 gramda sadece 40 kalorilik enerji
vermesiylede dikkat cekmektedir. Lifli yapisi, yuksek
sodyum icerig§i de saslik agisindan olumlu yonleri
olmaktadir.

Tam Bir Sifa Kaynagi

Soganin antik zamanlardan beri bilinen pek ¢ok
faydasl, ougln bilimsel olarak da kanitlanmistir. Dinya
Saglk Orglitl, soganin damar tikanikigini- giderici
etkisinden so6z etmisti. Amerika Wisconsin'deki
Madison Universitesi arastrmacilan da soganin
damarlardaki  plaka  olusumunu  destekledigini
kanitlayan calismalanyla bu gérust pekistirmislerdir.
Sindirim sistemi Uzerinde de olumlu yénde belirgin
etkileri oldugu ifade edilen sogan; kronik astim,
alerjik bronsit ve soguk alginligina da iyi gelmektedir.

Sogana keskin kokusunu veren kikurt bilesikleri ve
kuersetinin ise insan vicudundaki seroest radikalleri
notralize eden antoksidanlarin meydana gelmesinde
ve E vitamin sentezlenmesinde rol oynadigi
bilinmektedir. Soganla birlikte cayda ve elmada da
bulunan kuersetinin, sogandan caya oranla 2 kat;
elmaya oranlaysa 3 kat daha fazla 6zimsenebildigi
de Hollanda’nin Wageningen Universitesindeki bilim
insanlan tarafindan tespit edilmistir. Bu bulgu, ilanda
Belfast Queen’s Universitesinde orta biyiklikteki bir
soganin 22,40 mg ila 51,82 mg kuersetin icerdiginin
olctlmesiyle gelistirimistir.

Kuersetin - Antioksidan

Giicli antioksidan ve anti-inflamatuar
ozelliklere sahip kuersetin, kalp rahatsizliklan
ve kanserle miicadelede etkilidir. Laboratuar
calismalan, kuersetinin, alerjik reaksiyonlara
yol acan kimyasallar olarak bilinen histamine
salinimini da 6nledigini gostermistir.
Kuersetin, 1sidan etkilenmez. Dolayisiyla
pismis sogandan da ¢ig soganla ayni
miktarda kuersetin alinabilir.

Soganin Faydalari,

Soganin icerigindeki bitkisel kimyasallar ve besin
Ogeleri, birleserek genel vicut sagliginayararli birsinerji
olustururlar. Mevcut arastirmalara gére beslenmenize
sogani dahil ettiginizde farkll derecelerde de olsa
pek cok agidan fayda gérdrsiniz:

* Astima bagli inflamatuar strecleri dnler.

*Seker hastaligina bagl semptomlan azaltrr.
*Kolesterol ve trigliserit seviyelerini dustrdr.
*Osteoporoza bagl belirtileri azaltr; kemikleri
guclendirir.

eYararl  bakterilerin  varligina  izin  vererek
gastrointestinal sagligi korur.

*HIV cogalmasini yavaglatir.

*Norogeneratif hareket bozuklugu riskini azaltir.

e Katarakt olusum ihtimalini dUgUrdr.

* Antimikrobiyal 6zellikleri, gida kaynakl hastaliklara
yakalanma oraninin disurtimesine yardimci olur.

*Bagirsak florasini gelistirir; kalsiyum ve magnezyum
emilimini artinr.

¢ Antibakteriyeldir; mantarin onlenmesine yardimci
olur.

*Bazl kanser tUrlerine yakalanma riskini azaltir.

Sogani  soyarken mUmkin oldugunca az
katmanini - almaya calismalisiniz.  Sogandaki
faydall &geler, dig tarafindaki  kabuklarda
yogunlasmisti. Daha etli kisma ulagmak icin
fazladan bir katman daha almaniz bile soganin
icerdigi  vararl maddelerin  dnemli  kismini
kaybetmesine neden olacaktir.

Eger gozleriniz yandigl icin bir an ewvel soymak
adina acele ediyor ve bu ylzden katmanlara
cok yogunlasamiyorsaniz  soymadan énce
sogani bir saat sogutmayi deneyebilirsiniz.
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DUNYA SOGAN CESITLERI

“Tariflere eklendiginde hos

bir tat kazandiran; ¢ig olarak
tuketildiginde ise yiyenleri
baharatl bir aromayla bulusturan
mutfaklarin vazgecilmezi soganin
pek cok farkli cesidi bulunur.”

Yetistirildigi  bdlgelerdeki farkli iklim ve tlketici
tercihlerine gére adapte olmus bircok yerel sogan
cesidi bulunmaktadir. Sogan cesitleri  kendilerini
karakterize eden cok sayida farkl Ozellikleri
(yaprak rengi veya bas buUyUkligu, sekli, rensi,
ciceklenme ozellikleri gibi) birbirinden kolayca ayirt
edilebilmektedir.

Sonuc olarak; dinya sogan pazarnda her islah
firmasinin kendine 6zgu genctipleri oldugu gibi,
her yl pazara yerli 1slah edilmis yuzlerce cesit
sunulmaktadir. Burada tlketici tercinleri, uzun sire
depolarda muhafaza edilebilen genotipleri daha
cazip kimaktadr.

Soganin  yayginliginda s&z konusu  sebzenin
saklanmaya dayanikli olusu sayesinde yilin tamaminda
bulunabilmesi ve lezzetini korumasi da etkin rol
oynamaktadir. Mutfaklardan hic eksik olmayarak
neredeyse her yemesin temel malzemeleri arasinda
yer alan soganin pek cok da ¢esidi bulunmaktadir.

SOGAN CESITLERI
Fotoperiyodik Agidan Sogan Cesitleri

Sogan cegitleri, dncelikle, ekim ve hasat mevsimini
de belirleyecek olan gelismek icin ihtiyag duyduklan
glnes alma suresine gbre “uzun gun sogani”, “kisa
gun sogani” ve “ndtr gin sogani” olarak ayrilirlar.

Diinya; doniis ekseni Ekvator'a gore egik
oldugundan yil icinde glnesin etrafinda
donerken ydriingesine bagli olarak farkli
oranlarda glines IsiSina maruz kalr. Kuzey
yarim kire, yilin yarnsinda glinese dogru bir
egime sahip oldugundan daha cok isik alip
yazi yasarken; yillin diger yarisinda ise egim,
kuzey yanm kiireyi glinesten uzaga dosru
konumlandirir ve 151k alma suresi de azalmig
olur. Kuzey yan kirede kis yasanir.




Bitkilerin, gunlerin uzunluguna bagll olarak gelisim
gbstermesi, “fotoperiyodizm” olarak adlandirilir.
Uzun gun bitkileri, gunlerin kisa oldugu periyotta
kok, dal ve vyapraklannin gelisimini  (vejetatif
gelisimini) strdUrtrken gunler uzadiginda bu gelisim
durur ve ciceklenme baslar. Kisa gin bitkilerinde
ise vejetatif gelisme, bitkinin daha cok 15188 maruz
kaldigi dénemde devam eder; gunler kisalincaysa
ciceklenme baslar. Soganin blylmesi de vejetatif
gelismenin  sona erip ciceklenme  evresine
girimesiyle gerceklesir.

Yaz Soganlari

Daha acik renkli olan “yaz soganlan”, su bakimindan
daha zengindirler ama ayni nedenle raf dmdarleri
de daha kisa olur. En lezzetli turler, yaz soSanlari
arasindan cikar. Acl olmazlar. Lezzetleri, tatidan
hafif actya dogru degisiklik gbsterebilir. Cig yenmeye
daha muUsaittirler.

Kis Soganlan

Kis soganlarinin kabuk renkleri, yaz soganlarina gére
biraz daha koyudur ve daha cok katmanlan vardr.
Fazla su tutmadiklar icin gérece daha dayaniklidiriar.
Hissedilir bir aciliklan oldugundan daha c¢ok
yemeklerde kullanilirlar.

“Uzun giin soganlan”, vejetatif gelismenin
(yapraklanmanin) sona erip ciceklenmenin
baslamasi icin 14-16 saat Isik almaya ihtiyac
duyar. “Kisa giin soganlar” ise biyiimek icin
10-12 saat arasinda isik almaya gereksinir.
“Notr” soganlar, fotoperiyoda; dolayisiyla
gun 15181 alma suresine baglh olmaksizin
gelisip buytyebilir.

Uzun gin soganlan, ilkbaharda ekilip yaz
basinda hasat edilebilir. Kisa giin soganlari,
sonbaharda ekilip hemen guiz sonu ya da kis
basinda hasat edilir. N6tr soganlar da yaysin
olarak sonbaharda ekilir.
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“shalot” (iri arpacik)

Goérunimi ve Tadina Gore Sogan Cesitleri

Soganlar,  morfolojik ve gastronomik acilardan
farkllasan &zellikleriyle de tirlere ayrilirlar. Bazi
kicuk detaylarla ayrisan pek cok farkl cesitte sogan
bulunsa da soganlar, temelde “sar sogan”, “kirmizi
sogan”, “beyaz sogan”’ ve “tatll sogan” olarak
siniflandirilir. Bunlara “yesil sogan”, “arpacik sogan”
ve hatta yine ayni familyadan bir sebze olan “pirasa”
da eklenebilir.

Sar Sogan

Cok amacl olarak kullanilabilen en yaysin sogan
cesididir. Hafif bir acili§in da hissedildigi dengeli bir
tadi vardir. Pistikce daha da tatlilagir. Dis ylzeyi sert;
katmanlan etlidir.

Kirmizi Sogan

Koyu mor renkteki kabugu ve kirmiziya calan etli
kisimlanyla sogan ailesinde dikkat ¢eken farkli bir
yeri olan kirmizi sogan, lezzet olarak sar soSanla
benzerlik tasir. Kabugu, biraz daha kalinca; yenilebilir
kismi da daha etlidir. Grinust ve renginden dolay
daha ¢ok salatalarda ve sandviclerde tercih edilen
kirmizi soganin tadl, cig yenirken aci gelirse biraz
suda bekletilebilir.

Beyaz Sogan

Beyaz soganin kokusu, diger tlrlere gore biraz
daha keskindir ve tadi da daha etkilidir. Kabugu,
daha ince ve kagidimsidir. Sar sogan gibi genellikle
pisirilerek tlketilir. Bol sulu oldugu icin cok daha
gevrektir. Ama ayni sebepten de dayanikliigl daha
azdir. Patates ve makarna salatasinda kullanilabilir.
Meksika mutfaginda da agirliktadir.

Tath Sogan

Tath sogan, diger turlerin yakici tadini hissettirmez;
gercekten tathdir. Sekil itibaryla yok tepeden ve
asagidan biraz daha basik bir gérindima vardir.

Tatli soganin tatllig), icerdigi sekerden gelmez. Diger
bazi sogan turleri, tath sogandan daha fazla seker
icerebilirler. Ancak, tatlilik, sUlfur bilesenlerinden
dolay bastinlir. Tath soganin sulfir yéninden cok
zengin olmamasi, seker tadinin éne cikmasini saslar.

Arpacik Sogani

Hafif, yumusak bir lezzeti vardir. Diger soganlarin
yerine kullanilabildigi gibi 6zellikle ¢i§ olarak salata
ve soslarda kullanilir. Gevrek olur; kokusu da daha
azdir.



Cesitlere gore sogan baslan

Cesitlere gdre sogan baslar, cok degisik formlar
gbstermektedir. Soganlann armut, yuvarlak, basik
yuvarlak, cok baslk yassi yuvarlak, uzunca yuvarlak,
silindirik, konik ve topag formlan bulunmaktadr.
Ayrica, baglarin kabuklan; kahverengi, san, yesil, mor
ve kirmizi renklidir. ic kisim eti; beyaz, yesil, san ve
kirmizidir.

Dinyada en fazla tercih edilen sogan sekli, basik-
yuvarlak ve yuvarlak yumruludur. Ancak topag,
armut sekilli, yassi ve basik sogan cesitleri de Uretilir.
Soganda genetik zenginlik ve tiketici aliskanliklar,
Ulkelere gore farklilik gdsterir.

Asya ve Uzak DoSu Ulkeleri, genel olarak daha
koyu renkli dis kabuga sahip cesitleri tiketirken,

ABD ve AB lilkeleri, sari kabuklu ve beyaz etl, az
acl, tath soganlar tercih eder.

Tlrkiye'de ise kahverengi dis kabuga sahip yerli
soganlar revactadir.

Diinyada Uretilen Sogan Cesitlerinin Yiizdeleri

BEYAZ KABUKLU

Sogan tiketiminde cesit tercihi

Sogan tuketiminde cesit tercihi, daha cok insanlarin
damak zevki ile iliskilidir. Sarn soganlar daha cok
Cig olarak, yemeklerde, i1zgara ve kizartmalarda
tercih edilirken; kirmizi soganlar, renkleri nedeniyle
salatalarda, hamburgerlerde veya ci§ tlketilir; Beyaz
soganlar ise ya 1zgara ve hafif yemeklerde ya da cig
tUketilir. Shalot ise, corbalarda, haglanmig etlerde,
sebzelerle gamitlr ve tursu olarak deZerlendirilir.

Basik-yuvarlak (Dinyada en ¢ok tercih edilen sogan)

Diinyadaki kuru sogan retiminin ylizde 87’lik kismini sari kabuklu, ylizde 8’ini kirmizi kabuklu ve ylizde 5’ini de

beyaz kabuklu soganlar olusturmaktadir.
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SOGANLI URUNLER PAZARI

“Pisirilmis olarak diger yemeklere
eslik eden en iyi sebze olmasi
nedeniyle tim mutfak mendlerinin
vazgecilmez Urtinudir. Sogan,

sogan mamullerinin cesitlenmesi ile
dlinyada en fazla aranan ve tiiketilen
sebzelerden olmustur.”

Sogan Halkasi

Soganin tlketicilere cazip gelen pek cok ozelligi
bulunmaktadrr.  Ozellkle  gunimizin  sagliki
beslenmeye odakli bilincli bireyleri, sogani daha
da cok tercih eder olmuslardir. Daha once de
belirtimis oldugu gibi sogan, dustk kalorili; lif ve C
vitamini bakimindan zengin bir sebze oldugundan
saglikl menUlerin bas tacr edilmektedir.

islenmemis Sogan Pazari

Sogan pazarl, bahar aylarnda satigl yapllan taze
(yesil) soganin, yaz aylarinda piyasada bulunan
taze soganin ve sonbahar ve kis boyunca tiketiciye
sunulan kuru soganin olusturdugu 3 temel sinifa
ayrilabilir.

Yesil sogan, daha kdk kismi olgunlagmadan soganin
yesil yaprakll kisminin toplanmasiyla elde edilir. Yaz
mevsiminin taze sogani ise acik renkli, ince kabuguyla
birlikte bazen bir miktar da (yenilebilir) yesil yaprakli
kisim barindiran sogan olarak bilinir. Yazin kurutulup
saklandiktan sonra ki boyunca ulagllabilen kuru
sogan, soganin en cok tlketilen halidir.

Sogan, coklukla islenmemis bu 3 bicimiyle tketiliyor
olsa da sogandan beslenen ciddi boyutlarda bir
sanayinin varligindan s6z etmek de mumkindur.

islenmis Sogan Pazari

Sogan, islenerek de genis cesitlilikte Urin elde
edilmesine izin verir. Asgari dlzeyde islenerek
sadece pisirmeye hazir hale getiriimis dogranmis
ya da rende sogandan sogan puresine, kurutuimus
sogana ve sogan tozuna degin pek cok farkli sekilde
pazara girebilir.

Asgari  duzeyde islenmis sogan; taze olarak
soyulmus, dilimlenmis ya da rendelenmis soganin
tazeligini  kaybetmeden tlketiciye sunuldugu
yonteme isaret eder. Sogan, islem gérdukten sonra
uysun ambalaj malzemesinde sogutulmus ya da
dondurulmus  olarak tiiketiciyle bulusur.  Uriinin
tazeligini korumasi ve raf dSmrindn artirimasi adina
uysun koruyuculardan ve paket malzemesinden
vararlanilarak sunulur.

Sogan piliresi; yine dogranmis sogan gibi hentiz
tazeyken rendelenen soganin sagliga  zararli
olmadigi onaylanmis koruyucularin ilavesiyle uysun
bicimde paketlenmesi yontemiyle raflara ulagr.
Sogan puresinden elde edilen pismeye hazir
donmus sogan halkalan da oldukca fazla tercih
edilimektedir.



Sogan Tozu

Kurutulmus sogan; nakliyeyi daha kolay héle
getirirken su kaybina bagl olarak mikroorganizma
gelisimi durmus oldugu icin sebzenin raf dmrind
ciddi anlamda uzatr. Kurutulmus (dehidrate)
sogan, dilenirse rendelenerek sogan tozu héline
de donustirdlebilir. Sogan tozu, yemeklere sogan
lezzetinin ve aromasinin kolayca kazandirimasini
saglar. Cabuk nemlenebilen kurutulmug soganin ve
sogan tozunun dogru sekilde paketlenmis olmasi,
raf GmrU acisindan son derece dnemlidir.

Sogan tursusu ya da sogan konservesi olarak
tanimlanabilecek sogan Urldnlyse sirkeyle ya da
zeytinyaglyla uygulanan geleneksel bir saklama
yéntemi yardmiyla korunan soganlarin yemeklere
lezzet katmasi amaclyla tlketiciye sunulmasi esasina
dayanrr.

Sogan yasgi; dzellikle islenmis Urinlere sogan tadi
ve aromasl vermekte kullanilan en etkili malzemedir.
Bazi yiyecek Urlnlerinde “dogal koruyucu” olarak
da degerlendirilir.

Sirke, sos ve sarap olarak da islenebilen soganin
mutfaklarda cok genis kullanim alanlari vardr.

Sogan Cipsi

POP-UP:

Sogan sarabl, yemeklerde kullanilabildigi
gibi icilebilirde da. Patates, zum ve
seker gibi malzemelerin de dahil edildigi
tarifin, saglik agisindan, pek cok faydalar
bulunur. Sogan sarabinin tadinda ve
kokusunda soganin varligi hissedilmez.

Sogan Hep Sofralarin Oldu

Pigirilmis  olarak diger sebze yemeklerine eslik
eden en lyi sebze olmasi nedeniyle tim mutfak
menulerinin vazgecilmez Granudr.

Kirmizi ve beyaz etlerin marine edilmesinde cig
olarak kullanildigi gibi soSan tozu veya sogan suyu
da kullanilimaktadir. Beyaz veya kirmizi soganlar, taze
salatalarin hazirlanmasinda, cesni olarak fast food
yiyeceklerde, corba yapiminda ve ¢ogu yemesin
baz malzemesi olarak da kullanilimaktadir. Sogan;
soslarn  hazifanmasinda, 1zgarada  k&zlenmis
olarak, tursu yapiminda ya da konserve seklinde de
degerlendirilmektedir.

Antik diinyada Yunanlar tarafindan boya
olarak dahi kullaniimis olan soganin
kabuklarindan, koklerinden ve diger
kullaniimayan kisimlarindan glinimuzde
biyo-yakit da Uretilmektedir.
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SOGANIN YETISTIRILMESI

“Bas sogan ya da normal sogan olarak
da bilinen kuru sogan, dlnya lizerinde
en cok uretilen sebzedir ve tuketimi
de ayni nispettedir. Ulkemizde de
asin yagis alan bolgeler disinda her
yerde yetistirilebilir.”

Sogan, olgun héliyle degerlendirilebildigi gibi “yesil
sogan” olarak olgunlasmadan da tuketilebilir. Sogan
basl olgunlasma surecine girmis ama tam olarak
blylmemis oldugunda hasat edilen sogana ise
“vaz sogani” denir. Neredeyse her tlrll toprakta
yetistirilebildigi sdylenebilecek sogan, dzellikle Asya
kitasinda yaysin ve basarili bir sekilde Uretimektedir.
Sogan, herhansgi bir kapta, saksida, serada vya
da evinizin bahcesinde yetistirilebilir. ~ Ciftciler,
dogru isletme uygulamalarini benimseyerek sogan
Uretiminden kayda deger karlar elde edebilirler.

IKLIM IHTIYACI

Sogan, nispeten soguk mevsim ekinidir.  Kigin
yetistirilir, hemen yaz basinda da hasat edilir. Erken
gelisim doéneminde serin; olgunluk evresinde ise
sicak ve gunesli havaya ihtiyac duyar. Genel anlamda
pek cok iklim tarine uysunluk gosterip cogu
klimatik sartta saglikli gelisim gosterebili. Ama yine
de asin soguk ve sicak isilarin s&z konusu olmadigi
liman ikime sahip bodlgeler, yetistirimesi icin daha
uygundur. Yogun yagis da sogani olumsuz etkiler.
Ortalama yagis miktarinin, yillk 75 cm civarinda
olmasi gerekir. 65 cm’in altindaki; 100 cm’in
Ustindeki yillik yagis miktarlari, soganin yetistiriimesi
icin tercih edilen degerler degildir.

Filizienme, vejetatif blylme (yapraklanma) ve bas
gelisimi icin toprak sicakligl, sirasiyla 15°C ila 25°C,
13°C ila 23°C ve 20°C ila 25°C olmalidir. Asin
sicakliklar, sUlfur birikimi ve pirtvat Uretimine neden
olarak aciligi artirir.

liman ya da sicakca iklimlerde hasat ddngusy,
yetistirilen tire bagl olarak 9 10 aylk bir ddnemi
kapsayabilir. Tohum ya da filizler, bahar sonunda ya
da yaz basinda hasat edilmek Uzere sonbaharda
ekilirler. Sogan olusumu icin 12 ila 15 saat Isik alinan
uzun gunler ve sicak bir hava gereklidir.

llk yapraklann erken cikip olgunlasma evresine kadar
sebze Uzerinde kalmasi, yuksek verimlilik alinacagi
anlamina gelir. Yogun miktarda ekim yapmak, Isik
alimini artirsa da sogan gévdelerinin kalinlagarak bag
kisminin daha kicuk kalmasi sonucunu da dogurur.
Dolayistyla ekim yaparken soganlar arasinda bitkinin
arzu edilen bas blydkligine ulasmasina yetecek
kadar alan birakimalidir.

TOPRAK IHTIYACI

Sogan; kumlu, killi, yarik ve agir toprak da dahil olmak
Uzere her tUrll arazi tipinde yetistirilebilir. Ancak;
agrr kil ve kaba kumdan kaginimalidir. Sogan ekimi
icin derin, verimli, altvyonlu toprak tercih edilirse
daha iyi sonug alinir.



lyi drene edilmis topragin, yeteri nem tutma
kapasitesi de olmalidir. Toprak, organik bilesenlerce
zensin olursa verim de daha fazla alinacaktir.

AgIr topraklarda olusan sogan baslarinin deforme
olma riski bulunur. Ekimden 6nce topraga organik
gubreleme yapilmasi, sogandan agir toprakta da
verim alinmasini saglar. Topragin sogan ekimi icin
hazirlanmasi da yararli olur.

Sogan yetistirilen topragin Ph degeri, 6,0 ile 7,5
arasinda olmalidir. Ph degeri 6,0'In altinda olursa
eser element eksikligi ve bazen de allUminyum ve
manganez toksisitesi nedeniyle blylimez. Sogan,
hafif alkalinli topraga da tolerans gosterebilir. Sogan,
yuksek asitli, alkali, tuzlu ve cok su emen topraga
karsi hassastir; bu &zelliklerdeki toprakta iyi verim
alinamaz.

Topragin Ekime Hazirlanmasi

Ekim yapllacak topragin, ekimden bir ay &énce
birkac kez surllerek iyice hazirlanmasi gerekir.
Toprak, otlardan anndinlip  ekilebilir  héle
getirimelidir. Keseklerin ufalanmasi ve ylzeyde
kalan otlarin temizlenmesi icin tarlada tirmiklama
vaplimalidir. Sogan, toprak altinda yetisen yumru
bir bitki oldugundan stirme islemi, merdane ya da
freze gibi araclar kullanlmadan yapilmali; toprak
sikistinimamalidir. Arazi, gevsek birakilmalidir. Fazla
suyun kolaycatoprak disinadrene edilebileceginden
emin olunmalidr.

Sogan ekilecek toprak, temel NPK gubrelemesi
vaplldiktan sonra 30 cm derinliginde tekrar strtlUp,
rotovatérle iyice parcalanir ve tirmik cekilerek ya da
tava yapllarak ekime hazir héle getirilir. ESer ekim
Gizgiye yapllacaksa tavaya gerek yoktur.

EKIM

Sogan; fide, arpacik ya da tohum olarak ekilebilir.
Fideden sogan yetistirme ydntemi, daha cok iklim
sebebiyle yeterli yumru gelisiminin saglanamadigi
Kuzey Ulkelerinde tercih edilir. Arpacikla Uretimse,
ekimin ardindan Urlin alinmasi icin 3 yil beklenmesi
gerekti§inden ticari acidan avantajll bulunmaz.

Sogan Uretiminde daha cok tohum kullaniimaya
baslanmistir.

Fideden Uretim

Fideler, tarlaya ekimden 10 ila 12 hafta once
seralarda gelistirili. Soguk mevsim bitkisi olan sogan,
mart basina kadar ekilebilir. Serada yetistirilen
fidelerin boylar, gucli ve saglikli olmalar icin 10
cm’yi gecmeyecek sekilde budanmalidir. Kontrolli
ortamda fide vyetistirme doéneminde toprak
sterilizasyonu ve fide gelismesi sirasinda

ya ekim icin hazirlik

Sogan Fidesi

hastalik ve zararll kontroll daha kolay yapildig icin
fire vermeden veya cok az bir fire ile sogan bitkisi
elde etmek mUmkandur.

Fideden Uretimde, tarlanin daha az sure kullaniimasi
ve ekimde tohum kayiplarinin olmamasi, birim alana
daha fazla saglkl bitki sasirtlarak verimde artig
saglanmaktadir.

Fideden vyetistiricilikte en buyuk maliyet
artisi, sasirtma sirasinda is gticu kullanimindan
kaynaklanir. Fide dikim makinalar sayesinde
bu maliyet de dusurulebilir.

Fideden yetistiricilikte tek fide ile yetistiriciliSin yani
sira tohum ekim viyollerine 4-5 tohum birlikte atilarak,
gelistirilecek coklu fidelerden de yararlanilabilir. Bu
yontemde fideler, kiime seklinde tarlaya sasirtilarak

da Uretim yapllmaktadr.
Fideden grup hdlinde sogan yetistirme

Bu Uretim yonteminde her ne kadar sogan yumrular
daha kiclk olsa da birim alandan alinan verim
fazladir. Tohumdan Uretime gore dekar basina
7.000 1.500 kg'lik bir artis elde edilir Gelismis
fideler kullanildigi icin direkt tohumdan yetistiricilige
gore 1-1,5 ay; arpaciktan yetistiricilide gbre 2 3
hafta zaman kazanilrr.

w
B 23
a



s
244
a?

Fide Dikimi

Sogan, en Iy bicimde 10 cm yuksekli§inde
hazirlanmig 50 cm geniglikteki yataklarda geligir.
Tarlada, dikim yapllacak yatagn 5 cm ila 7,5
cm fosforca zengin suni glbreyle ddsenmesi,
gelismenin ve verimin ¢cok daha iyi olmasini saglar.
Yatagin Uzerinde 10 cm derinliginde bir hendek
kazilarak her 3 metreye yarnm bardak kadar glbre
dokdlmeli; gubrenin Uzeri 5 cm toprakla ortllmeli
ve ardindan da fideler dikilmelidir. Fideler, 2,5 cm
derinlikte ve her bir fide arasinda 10 cm aralik
birakilarak yerlestiriimelidir. Her bir dikim yatag
Uzerinde yanlardan 10’ar santim iceride olacak
sekilde 2'ser adet hendek bulunmalidir. Soganlarin
bir kisminin, henliz gelisme asamasinda taze olarak
toplanmasi  dusundltyorsa fide siralan  arasinda
5 cm birakmak yeterli olacaktrr. Siralarin birindeki
soganlar taze olarak toplandiginda diger siradaki
sogan baglarinin gelismesi icin yeterli alan acilacaktr.
Fidelerin dikimi, son ilkbahar donundan 4 ila 6 hafta
once tamamlanmig olmalidir.

Arpaciktan Uretim

Arpaciktan sogan Uretimi yapilabilmesi icin dnce
arpacigin Uretimesi gerekir. Arpaciksa tohumdan
Uretilir. Aslinda arpacik, bir dnceki hasatta gelisimini
tamamlamasina izin verilmemis sogandr.

Arpacikla sogan Uretiminin (tohumdan  Uretimle
kiyaslandiginda) temel avantaj, gelismenin daha
ileri bir safhadan baglamasidir. Bdylece hasat, daha
kisa surede yapilabilir. Ayrica, gelisme de zaten
baslamis oldugundan fire de daha az olur. Yontemin
dezavantajl ise arpacigin tohumdan daha fazla
maliyet getirmesi ve tar cesitliliginin tohumdan daha
az olmasidir. Ayrica, arpacik, ikinci yildan itibaren
Uretimde  kullanilabilmektedir. ik seneki arpacik,
ertesi sene sogan Uretmek Uzere kullanimak igin
hazirlanir. Arpacik soganinin kalitesinin - korunmasi
icin saklama ve nakliyede iklim kontrolli depo ve

Arpacik Sogan Dikim Makinesi

araclann kullaniimasi  gerekir. Arpacigin - tagindigi
araclar, iyi bir havalandirmaya sahip olmalidir.
UrGin(in saklanacagl depo da kury, iyi havalandirmali
ve iklimlendirilmig olmalidir.

Arpacik Uretimi

Arpacik Uretimi amaciyla genellikie 1,2-1,5 m genisliginde,
3ila 5 m uzunlugunda ve zeminden 15-20 cm yukseklikte
tahta olarak da adlandirlan masuralar hazirlanir. Tahtalar
arasl mesafe ise 40 cm olmalidir. Tohumlar, metrekareye
5 g olacak sekilde serpilir. Subat-mart aylarnda tohum
ekimi yapilir. Ekim islemi, nisan ayina kadar uzatilabilir.
Arpacik elde etmek icin tohumlann ciziye ekimesi
yontemi de degerlendirilebilir.  Ciziler arasi 5-6 cm
mesafe birakimalidir. Her iki yontemde de ekimden
sonra tohumlarin Uzeri hafifce toprakla ortiimeli; adindan
da sulanmalidir. Tohum ekiminden 10-15 gin sonra
cimlenme baslar; 5-6 ay sonra da arpaciklar hasat edilir.
Hasat zamani, yapraklann sararmasindan anlasilir. Hasat,
kuru havada yapllir ve toplanan arpaciklar 2 ila 3 gin
kurutularak uygun sartlarda depolanirlar. Bir dekar alandan
uysun sartlarda 1-1.5 ton arpacik elde edilir. Arpacik ile
Uretimde en uysun sira arasi mesafe, 25 cm ve sira Uzeri
ekim sikligr da 10-12 cm’dir.

Hasat edilen arpaciklar, havanin yagissiz olmasi kosuluyla
9-3 gun toprakta birakilir; guneslendirilifler. Bu strenin
sonunda saplari, bag kismina ¢ok yakin olmamak kaydiyla
(1-2 cm Uzerinden) kesilir ve arpaciklar uvallara konarak
saklanir. Iklim, toprak ve tir gibi degiskenlere bagl olarak
dekar basina 500 ila 1.500 kilogram arpacik elde edilir.

Arpacik sogan, toprak konusunda ¢ok secici olmasa da
tercihen birkag ay &nceden iyice kazilmig, havalandirimig
tarlalan sever. Topraginin iyi bir drenaja sahip olmasi; fazla
asit ve alkalin barindirmamasi gerekir. Mimkinse iyi; hic
degilse kismi olarak guines gérmelidiir.

Arpaciktan Bas Sogan Uretimi

Arpacik, bas sogan Uretmek icin kullanilacaksa
ortalama 10 ila 22 mm ¢apinda olanlar kullanimalidir.
Daha buytk arpaciklar, yesil sogan Uretimi icin tercih
edilir. 70 mm’nin altindaki arpaciklar, dikimez. ESer

Elle Arpacik Sogan Dikimi



arpaciktan arpacik Uretilmesi planlaniyorsa ekim, sik
yaplmalidir. Bdylelikle, soganlar, gelisecek yeterli
alan bulamayarak arpacik boyunda kalir.

Toprak hazir héle geldikten sonra ekim, 30-40
cm genigliginde ve zeminden 10-15 cm yuksekte
hazirlanan masuralara sira Gzeri 10 cm araliklarla
ekilir. Ekim icin 120-150 cm genigliginde ve dilenen
uzunlukta “tahta” ya da “tava’lar da hazirlanabilir.
Tahtalann arasina 40-60 cm genisli§inde 15-30 cm
derinliginde ciziler yapilir. Cizi uzunluklarinin 15-20
metre arasinda olmasi uygundur.

Tavalarsa birbirlerinden 15-20 cm yuksekligindeki
setlerle ayrilirlar.

Hangi modelin kullanilacagina toprak &zelliklerine
gore secilen sulama sekline bagli olarak karar verilir.
AgIr topraklarda, yagisl ve taban suyu problemi
olan yerlerde tahta; kurak ve kumlu yerlerde tava
vapllir. Tahta ekimde “sizdirma” sulama yontemi;
tavada ise “salma” ya da “tagirma” metodu kullanilrr.
Arpaciklar, tahta ve tava Uzerinde sira arasi, 20-30
cm; sira Uzeri de 5 cm olacak sekilde ekilir.

Yagmurlama sulama sistemi kullanilacaksa tahta ya da
tavaya gerek olmaz. Arpaciklar, 30-40 cm araliklarla
acllan 3-4 cm derinlikteki cizilere 10’ar santim arayla
ekilir. Ekim, elle ya da mibzerle yapilabilir.

lk birkac hafta kuslar, arpaciklar icin  tehlike
olusturabilir. Olumsuzluklan énlemek adina dikilen
arpaciklann Gzeri tanmsal ortlyle ortllebilir. Bu ortd,
bir ayin sonunda kaldirilir.

Bag sogan uretiminde kullanilacak arpaciklar, 1 ila 1,8
cm capinda olmalidir. Dekara gerekli olan arpacik
miktar, 35-40 kg'dir. Sogan yetistiriciligi, ticari olarak
genis alanlarda yapilliyor ise; yabanci ot kontrolinin
herbisitler ile yapilmasi ekonomik olmaktadir.

Tohumdan Uretim

Dogrudan tohum ekimiyle Uretimde tir ve tohum
secimi, oldukca onemlidir. Cesit belirlenirken,
Uretim  yapillacak bdlgenin  ekolojik  sartlarina
uygunluk kriterine dikkat etmek gerekir. Ticari firmalar
tarafindan Uretilmis, canlilik oranlar ve ¢imlenebilme
yetenekleri test edilmis ve Uretim izinli sogan
cesitlerinin tohumlari kullaniimalidir.

Tohum ekiminden &nce capa ile yabancl ot
mucadelesinde uygun secici bir herbisit ile yabanci
ot ilaclamas! yapiimalidir.

Tohumun  ekileceSi tarladaki  topragin  iyice
inceltiimesi ve biraz da sikilastirimasi uygun olacaktr.
Bu sayede kucuk tohumlar, toprakla daha iyi temas
edebilerek kalin kabuklarina ragmen iyi bir sekilde
su alabilecektir.

Tohum Ekimi

Tohumlar, genellikle subat-mart arasinda ekilir. Ekim
zamaninin belirenmesinde cesidin kisa gun, orta
gun ya da uzun gun cesidi olup olmamasi belirleyici
olur. Kisa gun sogan cesitleri icin en uygun tohum
ekim zamani; 10 eylll-10 ekim tarihleri arasindadr.
Orta gun ve uzun gUn sogan cesitlerinde tohum
ekim zamani ise ocak-mart aylandir.

Klcuk olcekli tanm yapan bazi Ureticiler, elle serpme
seklinde ekim yapmaktadir. So§anda tohum ekimi,
cizgiye veya tavalara yapilabilir.

Cizgiye ekimde ekim sKkiig, cesitlerin &zgin
buyuklUkleri dikkate alinarak saptanmalidir. Genel
olarak sira arasi mesafeler; 10-15 cm; sira Uzeri
8-10 cm olarak ekim yapilr. Sira arasi mesafeler
capalamada  kullanlacak capa makinasinin s
genisligine gore secilmelidir.

Tavaya ekim yapilacaksa 120-130 cm genisliginde
ve istenen uzunlukta hazirlanan tavalara yine cizgiye
ekimdeki gibi sira arasi 10-15 cm; sira Uzeri ise 8-10
cm olacak sekilde ekim yapilabilir.

kara tohum ( Karaca)
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Elle ekimde ekim sikliginda bir drneklik saglanamadigi
icin verim dusUklikleri yasanabilir veya yan yana
dusen tohumlar nedeniyle sekli bozuk, ikinci sinif
sogan yumrulan elde edilir. Ayrica, elle ekimde
ekim sikligi ayarlanamadigl icin birim alana kullanilan
tohum miktar da artar.

Cimlenme, sicakli3a bagli olarak 10-15 gun icerisinde
baglar. Elle ekimde bitki, 3 gercek yaprak ddnemine
geldiginde birbirine cok yakin disen tohumlar, elle
seyreltme yapllarak teklenir.

Direkt tohumdan vyetistiricilikte dekara atilacak
tohum miktari, ekim sikligina gore 1.5-2.0 kg olarak
hesap edilir. Tohum ekiminde dikkat edilecek nokta,
ekim derinliginin iyi ayarlanmasidir. Genel olarak 2-3
cm’den daha derine ekilen tohumlarda cikis zayif
olmaktadir. Hasat dodneminde ideal bUyuklUkte
sogan yumrusu elde etmek icin yaklagik olarak 1 m?
alanda 80-90 bitki olmalidir. Bu degerlerin altindaki
ekim yogunlugunda yumrularda asin blyuklige
karsin  verim dustk olur. Bu oranin Ustundeki
degerlerde ise kiguk yumrulu ama cok verim alinir.
BUyUk yumrulu cesitlerde ekim yogunlugu 1 m?
alanda 40-50 bitkiye dusebilir.

Tohum ekimi, bu amac icin gelistirimis makine
ile yapilmalidir. Tohum ekiminde kullanilan cihaza
“mibzer” adi verilir. Birim alanda daha az tohum
kullanma, standart bitki aralk ve mesafelerinin
saglanmasi, sabit dikim derinliginin olmasi ve birim
alanin daha iyi kullanilabilmesi icin tohum ekiminde
mibzer (tohum ekim makinalar) kullaniimalidir. Elle
serpme yontemi ile ekim yapildiginda birim alana
gerekli olan tohum miktart 1-1.5 kg iken mekanik
mibzer kullaniminda 600-800 g ve pndmatik mibzer
kullaniminda ise 350-500 g'dr.

Ekim sonrasinda havalarin kurak gitmesi halinde
filizlerin topraktan ¢ikmasina yakin damlama sulama
vapllarak toprak yumusatimali; bitkilerin  yUzeye
clkislar kolaylastinimalidir.

Direk togumdan sogan yetistiricili§inde kullanilan mekanik ve
pnomatik ekim makinalari

GUBRELEME

Dekar basina 15 kg saf azot, 10 kg saf fosfor, 15
kg saf potasyum kullanilir. Fosforun tamami; azot
ve potasyumun ise 1/3’l0k kismi ekimden 1 ay
sonra verilir. Kalani ise ekimden 1 ay sonra ve bas
olusturma ddéneminde olmak Uzere 2 ayr partide
verilir.

Diger tarm UrUnlerinde de oldugu gibi sogan
Uretiminin verimli ve basanll sonuclar vermesi icin
de topra3in besince zengin olmasi gereklidir.
Toprak icerigindeki besin oranlarinda meydana
gelen degisiklikler, verimi ve lezzeti dogrudan
etkiler. ideal miktarda potasyum ve yuksekce azot
ilavesiyle verim artinlabilir.

Sogan yumrusu, gelisme doéneminde fazlaca azot
ve fosfora ihtiyac duyan bir sebzedir. Potasyum,
ozellikle dis kabuk yapisi ve yumru sikiligr zerinde
etkili olur.

Gubreleme uygulanirken hangi besin elementinin
hangi miktarlarda ve hangi zamanda verilecegine
dikkat edilmesi gerekir. GUbrelemenin yetersi kalmas,
verim  dustkliglne sebep olurken gereginden
daha fazla glbre verimesi ise doganlarin depo
dayanikliigini belirgin oranda dustrmektedir.

Soganda Organik Gilibreleme

Sogan, topraginda yeterli miktarda organik gllbre de ister.
Ancak, organik glbreye oldukca hassas oldugundan
ahir gubresinin yetistirme sirasinda verilmemesi gerekir.
“Ciftlik glbresi” olarak da bilinen ahir glbresi, toprakta
zararlilarin Uremesine neden olarak soganin zarar gérmesi
sonucunu dogurabilir. Ahir glbresi, asil olarak, sogandan
once yetistirilen Uriine verimelidir. Sogan, toprakta &nceki
Urinden kalan ciftlik glloresiyle yetinir.

Ciftlik gUbresi, sonbaharda bos tarlaya 3-4 ton ciftlik
gubresi verilip kis sonunda da ilkbahardaki toprak
islemesinde 2-4 ton daha ilave edilmesiyle uygulanabilir.
ilkoahardaki glibrelemenin ardindan ekim yapilabili.

Sulanmayan topraklarda gllbrelerin tamami bir defada
diskaro altina veriimeli, sulanan arazilerde ise fosforun
ve potasyumun tamami ile azotun vyarisi diskaro alting;
azotun diger yansinin ise yumrunun blylmeye basladigi
ddénemden énce verilmesi gerekmektedir.

Soganda Ekimden Once ve Yumru Bas Baglama
Déneminde Gubreleme



Arpacik Uretiminin aksine arpacikla sogan Uretiminde
kullanilacak tarlanin 15-20 cm derinligindeki kisminin
organik ve anorganik besin maddelerince zengin
olmasi gerekir.

Kesin oranlarn toprak analiz sonuclarina gére
belirlenmesi gerekmekle birlikte, azot elementi,
genel olarak asidik topraklarda amonyum nitrat;
bazik topraklarda ise amonyum sllfat formunda
verimelidir.

Sogandan dnce ayni tarlada yetistirilmis olan Uriin de
gulbreleme uygulamasinin niteliginin belirlenmesinde
etkili olmaktadir.

Daha Once tahil yetistiriimis bir tarlada yukanda
bahsi gecen degerler gecerliyken soganin ekilecesi
arazide vyetigen Onceki Urln, patates ya da
baklagiller ise dekar basina kullanilacak azot, 6 ila
8 kg'a; yulaf yetistirimisse de her bir dekar alan icin
3-4 kg'a gerileyecektir.

Sogan yetistirilecek tarla yanmis, ciftlik glbresi ile
dikimden en az (¢ ay Unce gubrelenir. GUbreleme
organik gubre ile yapilacaksa dekara 2-3 ton
yanmig gubre erken sonbaharda topragin 15
cm’lik derinligine surim ile kanstinlir. Organik glbre
kullanimayacak ise glbrelemenin dikimden &nce
vapllan toprak islemesi ile 8-10 cm derinligine
veriimesi gerekir. Dekardan 4-5 ton verim alinmasi
planlaniyorsa arpacik dikiminden evvel Disk-Harrow
derinligine (8-10) cm dekara 12-12 kg N, 8-10 kg
PO, 12-15 kg K2O verilmelidir. Disk Harrow ile
inceltiimis topraga hafif bir sirgl cekilerek toprak
dikime hazir hale getirilir. Arpaciklarin dikimi sira vari
vaplldigl gibi sa¢ ayagdl seklinde de olabilir. Ancak
siravari dikim, bakim ve hasat islerinin yapiimasi
asamasinda buyutk kolaylik saglar.

Asin azotlu gubre, basin cabuk
blyumesine ve iclerinin bos
kalmasina neden olur. Filizlenme,
koklenme ve curime oranini artirir.

SULAMA

“Yeterli yagisin (450-500 mm) alindigi bolgelerde
ise sulama yapllmadan da sogan yetistirilebilir.
Daha az yagis alan bolgelerde sulama yapilmasi
gerekir. Yagmurlama yontemi tercih edilmeli; 1 ya
da 2 kez sulamayla yetinilmelidir. Bas olgunlastirma
ddéneminde ise sulamadan kacinilimalidir.”

Sogan yetistiriciliginde ekim ya da dikimden hemen
sonra baslayan sulama islemi, en 6nemli kiltirel
islemlerden biridir. Sogan yetistiriciliSinde genel
olarak yagmurlama sulama sistemi kullaniimakla
beraber damla sulama yontemi de kullanilabilir.

Sulama sikigl ve miktar, ikim kosullan ve toprak
nemi ile yakindan iligkilidir. Sulama yapilmadan
vapllan sogan yetistiricili§inde ciceSe kalkma,
ince boyunluluk ve yumru sekil bozukluklan
kacinlmazdir. YUksek verim ve kaliteli Uretim icin
yagislarin yetersiz oldugu dénemde sulama mutlaka
yapiimalidi. Ozellikle tohum ekimi, arpacik ve
fide dikimi dénemlerinden hemen sonra mutlaka
sulama yaparak ¢imlenmeyi ve kok gelisimini tesvik
etmek gerekmektedir. Ayrica, yumrunun gelismesi
doéneminde sulama, bUyUmenin artmasini  ve
duizglin yumru olusumunu saglayacakdtr.

Hasattan &nce, yumru gelisiminin tamamlanmasindan
sonra sulama yapilmamalidir. Yapildigi takdirde dis
kabukta catlamalar olusmasi, dokusu gevseyen
soganlarin depoda clrimeleri kaginilimazdir. Halen
bazi bolgelerimizde uygulanan salma sulama
sekli, yumrulan kapatan topragin akmasina neden
olacagd icin yumrularda glnes yanikliklarr oranini
artrmaktadir.  Genel olarak toprak ve bitkinin
durumuna goére yetistirme ddneminde 2-4 defa ve
her sulamada 20 mm su verilmesi yeterlidir. Ulkemiz
kosullarinda yagmurlama sulama sistemini kullanmak
daha avantajlidr.

Sogan Yetistiricilig§inde Yagmurlama ve Damlama Sulama

Kokleri, ylzeyin sadece 40-50 cm altina kadar uzanan
ylzeysel bitkiler olan soganlar, rutubeti bol iklimlerde
cok fazla sulanirlarsa zarar gorurler. Soganin suya en ¢cok
ihtiyag duydugu ddnem, bas baglamadan olgunlasmaya
kadar gecen suredir. EGer Uretim, yeterli yagisin alinabildigi
bir cografyada yapilmiyorsa bas olusumu tamamlandiktan
tam olgunluk asamasina kadar haftada bir kez sulama
yapllabilir. Olgunluk evresinde soganin cabuk kurumasi
icin sulama kesilmelidir.
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SOGANIN HASAD ZAMANI

Soganin - olgunlastiginn  en  belirgin - gbstergesi,
vapraklarinin - saranp  dallannin - da  egilmesidir.
Olgunlasma, soganin yesil yapraklarnnin sararmaslyla
baslayip  boyun  kisminin - yumusayarak  yana
yatmaslyla tamamlanir. Yapraklarin yana yatmasl,
“soganin boyun kirmasl” olarak da adlandirilir.

Bu surece yaprak olgunlasmasi adi verilir. Yumru
boyun kirmasindan sonra da gelismesine devam
eder ve yeni kdkclk ve yaprak olusturmadan
hacimsel olarak buUylr. Hasat olguniuguna gelmis
soganlarda toprak Ustl yesil yapraklarn 2/3’Undn

“Yumrular topragin altinda kaldigi kururngg olmasi gerekir. Tarladaki tim bitkile.ri'n
. o %80'inin bu agamada olmasi ile hasada baslanabilir.
ICIin soganin hasat zamanini

belirlemenin tahmine dayal oldugu Hasadin, soganlarn gunes altinda iyice kuruyacag
diisiiniilmemelidir. Sebze, size artik aclk ve kuru gecen birkag gunun ardindan yapilmasi,
M 7

. oo . L .. saklama sUresini de ciddi anlamda uzatir.
toplanabileceginin kesin sinyallerini
verir. SOGANIN OLGUNLASTIGINI ANLAMANIN 5 YOLU

1-Tohumu ektikten sonraki Gclncl ayin bitimi itibarryla
soganlarin toprak Ustinde gérinen kisimlarini gelisme
ve gorinim bakimindan takibe alin. Bu gibi gorsel
veriler, soganin olgunluk derecesinin de ipuclarini
verir.

9-Olgunlastiklarina kanaat getirdiginizde bir sogani
clkarnp yumru boyunu inceleyin. Secilmis olan
soganin cinsine gére 7,5 cmila 13 cm olmasi gereken
olgunluk capinin hangi asamasina gelindigini tespit
edin. ESer yumru, gerekli blyUklige erismemisse
soganlari, biraz daha gelismeleri icin toprakta birakin.
BUydkligin uygun oldugunu goérurseniz - diger
belirtileri incelemeye devam edebilirsiniz.

3-Soganl, yumrunun 7-8 santim Ust kismindan,
tepede  yumusakca bir noktanin  bulunup
bulunmadigini kontrol etmek icin hafifce sikin. Bu
gibi yumusak bir noktanin varligi, yapraklarn hala
gelisiminin devam ettiSine dair bir izlenim biraksa
bile aslinda soganlarinizin olgunlasmis  olduguna
isaret eder. Boyle Ust kismi yumusak olan soganlari
toplayin ama tepeleri hala sert olanlar gelisimlerini
tamamlamalarn icin toprakta birakin.

4-Yesil kisimlarin egilip topraga dismesi de en dnemli
olgunluk géstergelerindendir. Tarlanin hasada hazir
oldugunu séyleyebilmek icin ekili soganlarin yaklasik
olarak ytizde 90'inin bu durumda olmasi gerekir.

5-Artlk tamamen olgunlasmis olan soganlarinizi
hemen hasat etmeyin. Ust kismlan tamamen Slene
kadar en fazla 2 hafta daha toprakta bekletin. Ancak,
eger yosun yagis bekleniyorsa 2 haftadan once
de hasat edebilirsiniz. Zira yagmur, olgunlagmig
soganlara zarar verebilir.
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Soganlar toplandiktan sonra depolara
kaldinimadan énce iyice kurutulmalidir.

Hasat; yumusak, iyi islenmis topraklarda elle; agir
ve nemli topraklarda capa ya da cepin gibi el
aletleriyle yapillir. Son yillarda bu amacla gelistirimis
hasat makinalan da kullanimaktadir. Bu makinalar,
Ust yesil aksamin kesilmesi, yumrularin topraktan
clkarimasi icin degerlendiriimektedir. Toplayici ve
elevatdrle aldigl soganlan eleklerde temizlemek
suretiyle kullanilan  gelistirimis makina tipleri de
yaygin kullanim alani bulmaya baslamistr.

Ozellikle blyiik arazilerde yapilan (iretimde iscilik
Ucretleri yoninden bu makinalarin kullanimi, her
gecen gUn daha ¢ok tercih edilmektedir. Makine ile
hasatta Urinin mekanik zarara ugramasini Gnlemek
adina soS8anlarin yesil aksamini kesen bicaklarla
birlikte toprak kesici bicaklarin ylksekliginin iy
ayarlanmasi gerekir.

Bunun icin ekimden &nce topragdin ¢ok iyi tesviye
edilmesi, dizsgun olmasi ve homojen bir ekim
derinliginin ayarlanmasi énem arz etmektedir.

Makine ile hasat

Bu makinalar, daha cok buylk arazilerde yapilan
Uretmde  kullaniimaktadi. ~ BolunmiUs  kuguk
parsellerde yapilan Uretimde makina kullanimi, cok
da ekonomik olmamaktadir.

Gelismekte olan Ulkelerde daha cok elle hasat
yapillir. islem, bir belle basin kaldinlip zayflatimasinin
ardindan tepe kismindan elle  cekilmesiyle
gerceklestirilir. Daha cok genis tarlalarda Uretim
vapllan gelismis Ulkelerde ise mekanik hasat tercih
edilir.

Kullanilacak teknik, hasat zamanindaki
hava sartlarina gore belirlenir.

Havanin sicak ve kuru oldugu bdlgelerde kurutma
ve ardindan ambalajlama islemi de tarlada yapilabilir.
Bu yontem, iki asamali hasat olarak tanimlanir. Ancak,
nemli ve serin bolgelerde ylksek miktarlarda kaliteli
bas elde edebilmek adina mekanik hasat, mekanik
Istma ve yine mekanik havalandirma, &nemli bir
secenek haline gelrr.

Elle yapilan iki asamali hasatta; (1) Eger ihtiyac
varsa yapraklar temizlenir. (2) Kdkler alinir, kdk kismi
kesilir ve toprak ve kalintilar temizlemek icin baglar
elekten gecirilir. (3) Tarla silindirle dtzlenir.

(4) Sosganlar, tarla Uzerinde istiflenerek 8 ila 10
gun kurumaya biraklir. (5) Strecte baglar 1 ya da 2
kez kanstirilir. (6) Soganlar toplanir, elekten gecirilir,
elleclenir, romorklara ya da kasalara yuklenir ve (7)
tasinir.

Daha cok patates yetistiricilerinin kullandigi tek
asamall hasatta yapraklar bicildikten hemen sonra
soganlar toplanir, elekten gecirilir, boylanrr ve
traktdr romorkuna yuklenir. Tarlada kurumasi icin
bekletimez.

llave islemler yapilmasini gerektiren ki asamall
hasatta iscilik masrafi, ylizde 30’'dan ylzde 100’e
kadar daha fazla olabilir. Diger taraftan, tek asamali
hasat da mekanik kurutma icin yiksek enerji tiketimi
gerektirir. Bicerddverle hasat edilmis soSanlar da
sepet ya da kasalara konulabileceSi gibi demetler
hélinde &rilerek de taslyic araca yerlestirilebilir.

Eger hasat erken yapilirsa verim dusuk
olacagl gibi kurutma ve depolama
asamasinda da kayiplarla karsilasilir.
Gecikmis hasatta ise sogan yumrularinda
gunes yanikhgl ve dis kabukta dokilme
riski olusacaktir.
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KURUTMA VE OLGUNLASTIRMA

“Hasattan sonra kurutma ve
olgunlastirma islemleri yapilmaldir.
Kurutma ve olgunlastirma; sogan
yumrularinin filizlenme yoniinden
dinlenme dénemine girdigi safhayi
ifade etmektedir.”

Elle hasat edilmis ve tarlada dogrudan glines altinda kurut-
ma ve olgunlastirma

Turfanda bas sogan olarak yapilan vyetistiricilikte
soganlar, hasattan hemen sonra pazara sevk
edildigi icin bu islemler atlanabilir. Ancak, daha
ileriki donemlerde tlketilmek Uzere depolanacak
soganlann  mutlaka  kurutma ve  olgunlastrma
islemlerine tabi tutulmasi gerekmektedir.

KURUTMA

Kurutma, teorik olarak, hasatta bas soganda bulunan
vaklagik %87-88 oranindaki suyun %5’lik kisminin su
buhan seklinde alinmasl islemidir. Tam olgunlastima
islemi ise bas soganda dig kabuk olusumunu tesvik
etmek, kabugun ¢eside 6zgU rengi almasini saglamak
ve sogani, depolama sirasinda olusabilecek mantari
hastallk enfeksiyonundan korumak amaciyla yapllan
uysulamalardir.

Kurutma ve olgunlastirma islemi, bircok Ulkede hasat
edilen soganlarin tarlaya dizilerek gines altinda
bekletimesi seklinde yapiimaktadir.

Ancak, kurutma ve olgunlastirma sirasinda meydana
gelebilen yagislar veya sicaklik nedeniyle ortaya
clkan gunes yanikliklar, dnemli kayiplar yasanmasina
sebep olmaktadir. Diger yandan, direkt toprak Uze-
rine serilen sogan yumrularinda ise topraktaki nem
nedeniyle hastalik enfeksiyonu olusabilmekte ya da
dis kabukta catlama riski ortaya ¢ikabilmektedir.

Kurutmada yumrular glines 1siSIina
direkt maruz kalmayacak sekilde
dizilmeli ve yagish gunlerde st
mutlaka kapatilmadir. Kurutma siresi,
iklim kosullanina bagli olmakla beraber
ortalama 15-20 gundr.




Bu nedenlerle kurutma ve olgunlastirma isleminin,
UstU kapall ve zeminden hava alacak sekilde dizayn
edilmis sundurmalarda, kerevetlerde veya plastik
tlnellerde yaplmasi daha uygundur. Kurutma
ve olgunlastirma; kosullarin kontrol - edilemediSi
sundurma veya plastik seralarda hava kosullarina
bagli olarak 20-30 gUn surer.

Kurutma ve tam olgunlastirma isleminin; sicaklik, nem
ve hava hizinin kontrol edilebildigi 6zel odalarda
vapllmasl, en dogrusudur. Gelismis Ulkelerde
hasattan hemen sonra bu &zellikleri saSlayacak
sekilde planlamasi yapilmis &zel depolara alinan
soganlar, kurutma ve tam olgunlastirma isleminin
ardindan ayni odada uzun sUreli olarak saklanabilir.

Sistemin esasl; hasattan hemen sonra mantari
enfeksiyonlarl baslamadan énce depoya getirilen
soganlann yigin  seklinde istiflenmesi ve ardindan
da eger dis hava sicakligl yeterli ise dis havanin iceri
alinmasing; eSer dis hava sicakligl yeterli degilse de
mekanik olarak Isitilan havanin sogan yigini icerisinde
fanlar ve hava kanallar araciliSlyla dolastirimasina
dayanrr. Isinan ve su kayor ile ylkselen oransal
nemin havalandirma acikliklanndan disar atimasi
gerekmektedir. Hasatta kuruyan yesil yapraklar kesilmis
bas soganlarda kurutma 3 giinde tamamlanirken, yesil
yapraklar hic kesilmemis sogan yumrularinda ise islem
5 gln strmektedir. Kurutmada 30°C sicakliktaki hava,
400 — 450 m3/saat-ton hizla sogan yiginlan arasindan
gecirilir. Bu sicakligin  seciminde havanin  kurutma
kapasitesi Gnemli etkendir.

Kurutma ve tam olgunlastirma islemleri, genel olarak
birbirini izleyen asamalardir. Kurutma sicakligi ve
suresi, bolge ve cesitler icin farkll olmasina ragmen
temelde sicak havanin yuksek debi ile sogan yigini
veya kasalar icerisinden gecirimesine dayanrr.
Ortalama olarak 3 gun sUren kurutmada hava
sicakligl 30°C, hava debisi ise 400-450 m3/ton-saat
olmalidrr. Ikinci asamay! olusturan tam olgunlastirma
déneminde ise sicaklik, 20°-25°C; hava debisi,
170 m3/ton-saat olmalidir. Tam olgunlastirma islemi,
soganlarda yapllacak gozlemlerle yaklagk 10-15
gUn devam eder.

Yeni hasat edilmis; icinde nem barindiran soganlar,
bir hafta icinde kalite kaybl yasamaya baslar.
Kurutma, bu surenin bitiminden once yapilmig
olmalidir. Optimum saklama kalitesini saglamak icin
hasattan sonra zaman kaybediimemelidir. Kurutma,
mantar ve bakteri kaynakli hastalik olusumu ihtimalini
dusurdr. Depolama sirasinda ic su kaybini engeller
ve ayrica, daha iyi bir kabuk rengi icin de tercih
edilir.

1y

KUcuk aile isletmelerinde sundurmalarda, 6rgult
asma veya plastik seralarda kurutma ve olgunlastirma

Kurutulmus ve olgunlastinimis; depolamaya, pazarlamaya
hazir soganlar

Kurutma Neden Yapilir?

1.S08an ylzeyinde kalan nemin ve suyun
alinip alinmasiyla mantar ve bakteri olusumunu
onlemek icin.

9En distaki ilk U¢c dort sogan katmanin
kurutarak sebzeyi, muhirlemek ve hava almasini
engellemek icin.

3.Sogan tepesindeki saplarin kesiimesiyle
olusan acikigin kurumasini saglamak icin.

"
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KURUTMA ODALARI

Kurutma odalarinda deponun zemininde yer alan
hava kanallarina verilecek sicak havanin yiSin veya
file cuvallarda istiflenen sogan yumrulan arasindan
gecirimesiyle kurutma yaplldigl icin deponun  alt
tabaninda hava kanallannin ve hava kanallarinin
aclldigi bir hazirlik odasinin bulunmasi gerekmektedir.

Kurutma odalarinda kapasite secimi, olanaklara ve
teknik donanima bagl olarak dizenlenmelidir.

Soganlar, mimkun olan en kisa stirede
ve en yuksek sicaklikta; en dusik nem
oraninda ve elbette ki yeterli havayi
alacak sekilde kurutulmalidir.

Avrastirmalar, soganlarin en kisa strede kurutulmasini
saglamak adina isitici kullanmanin iyi bir yéntem
oldugunu gosterse de yuksek enerji maliyetleri
gdz onune alndiginda uygulamada cok fazla
tercih edilmemektedir. Bu durumda yogusturmali
kurutuma yéntemi, daha fazla dne cikmaktadir.

DUsik nem oraninin  geleneksel yodntemlerle
saglanmasi adina sicakligi  dustrmek icin  gazl
isiticilann kullaniimasi, oldukca gucli isitma kapasitesi
gerektirdiginden ciddi maliyetler getirmektedir.
Ote yandan, diisik I1stma kapasitesiyle uzun siireli
ve kismen kapall birimlerde 1sitma yapmak da
asgari surede islemin tamamlanmasinin  gerektigi
dustndlUrse tercih ediimemelidir.

Dishavasicakliginin, kurutmaiginuysun
oldugu bodlgelerde kurutma islemi,
isitici  kullanilmadan  uygulanabilir.
Ancak, uygulamanin hicbir zahmete
ve maliyete katlanmadan yapilabildigi
dustnilmemelidir.

Aslinda iyi kalitede, kuru soSanlar elde etmenin
masrafsiz bir yolu yoktur. Dig hava da kullanilsa
vantilasyonu saglamak adina mutlaka bazi yardmci
unsurlardan yararlanmak gerekir.

Nem acisindan sorun yasanmayan kuru bdlgelerde
Isitici kullanmadan kurutma yapilabilirken nem orani
yuksek bolgelerde gece gunduz arasindaki sicaklik
farkinin nemi azaltacagl yerde artirmasi dolayisiyla
Isitici kullaniimasi gerekebilir.

Kurutma icin gerekli olan 30°C sicaklik, hasat
déneminde dig hava sicakignin uygun olmasi
hélinde bu havanin bir fan aracili§iyla iceri alinarak
kullanilmasi ile veya bir enerji kaynagi kullanilarak
Uretilen sicak havanin depo icerisindeki hava
kanallarina verimesi ile saglanabilir.

Soganda hava sicakliginin uygun oldugu bolgelerde dis
havayi kullanarak kurutma ve olgunlastirma

1. bélim kurutmasi

1. Balumin kurstulbmas

Fan kapini sk

2. bolim kurutmasi

2. Bdimiin kuruhamasi
g Hiva prsceres
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3. boliim kurutmasi

3. Boimun kurululmasi
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Soganda dis sicak hava kullanilarak kurutma iglemi



sletme masraflarndan tasarruf edilmesi amaciyla
hava ve mekanik 1sitmali sistemlerin kombine edilmesi
tercih edimelidir. Yeterli hava hizi saSlayacak
mekanik donanimin saglanamamas halinde kurutma
odalar, daha kicik bdlmelere ayrilabilir. Kurutma
sirasinda depo igerisinde olusabilecek basing ve
kurutma ile ortama verilecek yuksek nem nedeniyle
deponun mutlaka havalandirma  penceresine
sahip olmasl ve kurutma suresince bu pencerenin
acik tutulmasinin yani sira depo kapisinin da aralik
birakilmasi gerekmektedir.

Bu asamada depo oransal neminin tam olarak
kontrol edilmesi gerekmez. Oransal nem icerigi ne
kadar dusuk olursa soganlarin kurumasl da o kadar
kisa surede tamamlanir. Bu sekilde kurutma iglemi
tamamlandiktan sonra soganlarda olgunlastirma
islemine gecilir.

OLGUNLASTIRMA

Olgunlastirma; sicakligi 20-25°C olan havanin, distk
hizda (170 m3/saat-ton) sogan yiginlar arasindan
gecirimesiyle bas soganlarin durumuna gére 10-15
gun devam eder. Bu asamada hava kanallarina verilen
havanin sicakligl, kurutmadaki 30°C'den kademeli
olarak 3 gun icerisinde 20-25°C’ye dustrtimelidir.

Olgunlastirma  ddéneminde  depo
oransal nemi, 6nem kazanmaktadir.
Cunku soganda dis kabuk renginin
olusabilmesi ve dis  kabugun
catlamamasi icin depoya verilen
havanin oransal nemi %70-75 olmalidir.

Kurutmada oldugu gibi distk hava nemi, kabuk
catlamalarina neden olacakti.  YiSin - seklindeki
istiflemede  kurutmadan  sonra  olgunlastrma
asamasinda sicaklik dusust hemen gerceklesmez.
Ortam 115, 2-3 gUn igerisinde 20-25°Cye
indirildikten sonra bu sicakliktaki hava, depo icinde
sirklle ettirilerek olgunlasma saglanir. Yesil aksamin
tamamen kurumasi ve elle dokunuldugunda
dokilmesi, ceside 6zgl sayida dig  kabuk
katmanlarinin tamamen kurumasi ve &zgun rengine
ulagmasi ile tamamlani. Bu asamaya soganin
durumuna gore ve yukanda da belirtiimis oldugu
gibi 10-15 ginde ulagllir. Depo oransal nemi,
%75'in Uzerine ckugl zaman daha dusuk oransal
neme sahip dis hava iceri alinarak nem dusUrdlUr.

Kurutma-olgunlastirma islemi  boyunca oransal

nemin, ylzde 60 ila ylzde 70 arasinda korunmasi
gerekmektedir. Kurutma yapllan depodaki isinin
fazla olmasi nedeniyle nemin ylzde 65’in altina
dusmesi veya isiticilarin yetersiz kalmasindan &turd
ylzde 75’lere ulagmasl, soganlarin zarar gérmesine
neden olur. Birinci durumda bakteri; ikincisindeyse
siyah kif olusumu ihtimali artar.
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SOGANIN PAZARLANMASI VE STANDARDIZASYON

“Gerek hasattan hemen sonra gerekse
depolamadan sonra pazara sunulacak
soganlarin tlketici isteklerine uysgun
hazirlanmasi gerekmektedir.”

Tiim Pazarlar icin Aranan Ortak Ozellikler
*Soganlar saglam olmall
e Kabuksuz yumru bulunmamall

*Sogan yumrular, temiz olmali; glbre,
kimyasal ilag kalintisi birakimamali

eSoganlar, dondan zarar  gdrmemis
olmali; (Don zarar, dis kabugun mumsu
goriinUsu ile anlasilin

*SoSganlar, yabanci madde ve koku
icermemeli

eSoganlar, yeterli dizeyde kurumug
olmali; dig kabuklar nemli olmamali
*Sogan sapl, 2-4 cm boyunda olmall ve
dizsin kesimeli
*Her ambalajda

soganin  cesidi,

yetistirildigi yer, sinifi, bUyUkligu, agirh3i
ve Uretici firma veya kisinin adi ve adresini
gdsteren etiket mutlaka olmali

STANDARDIZASYON

Temizleme, boylama ve ambalajlama islemlerinin
teknigine uysun yapilmasi, Urindn pazar deSerini
artrdigr gibi tuketiciye Urln hakkinda yeterli bilgiyi
verecek ve tlketicinin aldatimasi &nlenecektir.
Ozellikle dis satima génderilecek soganlarda pazar
istekleri dikkate alinarak bu islemlerin tamamlanmasi
gerekir.

Pazara sunulacak soS§anlar, kurumus, yirtilmig dig
kabuklardan ve kurumusg k&klerinden temizlenmelidir.
Bu amacla boyun kismi, 2-4 cm olacak sekilde
kesilmeli; herhangi bir mekanik zarara ugramig
soganlar ve cift yumrulu Urtnler ayiklanmalidir.

1. Sinif Soganlarda Aranan Kalite Ozellikleri
*Soganlar, cesidin  kendine &zgu sekil ve
buyukliginde olmali. Anormal sekilli soganlar,
paketlerde yer almamall

* Cift yumrulu, dar, kalin ve sert boyunlu soganlar
ayrimali

*Dis kabuk, cesidin &zgun rengini yansitmali
(Genel gorinimU  bozmayacak hafif  renk
acilimlan olabilir)

*Soganlar, sert ve siki olmali

eFilizlenmis veya filizleri kesilmis soganlar,
paketlere konmamall

*Kurumus kokler, temizlenmis olmali

*Dis kabukta hafif catlaklar olabilse de yumrunun
etli ic dilimleri gérinmemeli

2. Sinif Soganlarda Aranan Kalite Ozellikleri

*Soganlar, yukarda belirtilen ortak ¢zelliklerde
olmal; dustk oranda tipik sekil ve renk
bozulmalar olabilir

*Belirgin sekil bozukluguna, cift yumrulu olmaya
ve yumusaklisa izin verimez

*filizlenmenin baslangic asamasina izin verilir;
ancak, filizlenmis sogan orani, tim amabalajin
%10’unu gegmemeli

*Kalite ve buyUklik toleranslar toplami, hicbir
zaman %15'i gegmemeli



AMBALAJLAMA

“Soganin  pazarlanmasinda  sunuma
hazirlama amaciyla file cuvallarda 25 kg,
10 kg, 5 kg, 2 kg ve 1 kg’lik ambalajlar
kullaniimaktadir.”

Kurutulup olgunlastinimis soganlar, ambalajlanmadan
once temizlenmelidir. Sogan Uzerindeki toprak ya
da diger yabancl materyaller, Urlinlerin gorintdstnd
ve yeme kalitesini olumsuz etkileyeceginden bu
asama atlanmamalidir.

Temizleme, hava kullanilarak ya da tek tek elle
istenmeyen maddelerin  temizlenmesi  seklinde
vapllabilir. Her iki yontemde de baslarin fiziksel
hasar gbrmemesi icin dikkatli olmak gerekir.

Ambalajlama

Soganin ambalajlanmasinda 3 kriterin kargllanmasi
gerekir: 1) Saklama ve nakliye kosullarina kars
soganlar koruyabilmelidir, 2) Bagil nemin korunmas!
icin baslar arasinda ihtiyag duyulan yeterli hava
dolasimina izin vermelidir, 3) Ticari acidan gerekli;
kanuni acidan da zorunlu olan bilgiler Uzerlerinde
yer almalidr.

Bazi gelismis Ulkelerde marketler icin kese kagidi
ambalajlar da kullaniimaktadir. Sogan, dosgrudan
orgu seklinde dizilmis sekilde de pazarlanabilir.
Ancak, o&rgllerde sogan adedi 16'dan  az
olmamalidir. TUketici ambalajlarinda file cuvallar veya
orgu sekilleri tercih edilmekle beraber Ulkemizde
genellikle ddkme seklinde sogan  pazarlamasl
yaplimaktadir. Kicuk tiketici ambalajlarinda file gz
buyUklugu, daha kucuk olabilir.

Sosgan, genellikle file cuvallar icinde
paketlenmektedir. Cogunlukla Avrupa Ulkelerinde
olmak Uzere polietilen ya da jut torbalarin kapasitesi,
95 kg olmaktadir. Eloette ki toptanci satislan icin
gecerli olan bu ambalajlama bicimi, son tlketiciye
ulagirken daha klgUk paketler halini alir. Turfanda
sogan paketleri, & kg gibi miktarlarda sunulurken,
mevsiminde satisi igin kullanilan paketler ise e'dan
5 kg'a kadar degisen agirlikta sogan barindirabilir.

Avrupa’daki kiictk hacimli paketlerle kiyaslandiginda
daha yogun soSan tlketen Orta Dogu insani ise
mutfaginda cok daha fazla sogan bulunmasini tercih
etmektedir. Orta Dogu Ulkelerinde paket agirliklan,
10 kg'den baslayip 12 kg'ye kadar ulasabilmektedir.
Bu pazarlarda daha cok torba biciminde
degerlendirilen plastik ambalajlar kullaniimaktadir.

Turkiye'de, &zellikle pazarlarda dokme seklinde
ve kiloyla satlan sogan, bu sekliyle karma olarak
sunulmug olur; Urlnlerde bir standardizasyondan

bahsedilemez. Ozelikle marketlerde  reyon
duzeni agisindan da daha fazla kolaylk saglayan
standardize edilmis soganlarin ambalajlandigl 1-2
ve 5 kg'lik paketler tercih ediimektedir.

Ukemizde kullanilan paketler, TSE'nin  belirtmis
oldugu gibi temiz, kuru ve kokusuz yapidaki
kutularda ya da &rme torbalarda pazarlanir.
Paket icindeki Uranlerin tlr, boyutlar ve olgunluk
acllanndan ayni kriterlerde olmasi gerekmektedir.
Ambalajlar, depolamadakilere benzer file torbalarin
daha kuguk boyutlar olarak dustunulebilir. Polietilen,
ambalajlamada ¢ok fazla tercih ediimemelidir. Zira
bu madde, cirimeyi hizlandincr etkide bulunabilir.
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SOGANIN FARKLI SEHIR VE ULKELERE TASINMASI

“Soganin pazarlanmasinda sunuma
hazirlama amaciyla file cuvallarda
25 kg, 10 kg, 5 kg, 2 kg ve 1 kg’lik
ambalajlar kullaniimaktadir.”

En eski mesleklerden birisi saylan nakliyecilik,
genisletimis  tanmiyla  “lojistik”, dunyada yildizi
parlayan genc bir sektordr.

1950’lerden itibaren dunya capinda tedarik, tasima
ve malzeme ihtiyacinin artmasiyla birlikte nakliye
sektdrd, gunimiz  kosullarna  uyum  saglayarak
cehre deSistirmistir.

Urine dair her tiirld bilgi akisinin ve nakliye adimlarinin,
Urinun  ¢ikis noktasindan  tiketilecesi lokasyona
kadar ftitizlikle planlanarak meyvenin etkili bir
bicimde tasinmasl, depolanmasl ve kontrol altinda
tutulmasi icin lojistik destek alinmalidir. Herhangi bir
pazarlama veya Uretim organizasyonunun lojistik
destek olmadan basarimasi cok zordur.

GUndmuzde meyveler, Uretildikleri  bdlgelerden
daha uzaklara ihrag ediimeye baslanmistir.

Dinya capinda olusan talebe bagl olarak dis
pazarlar  hizla  genislemektedir.  Neredeyse
meyvelerin hicbiri, Uretim alanindan direkt tlketicinin
begenisine sunulamamaktadr.

Yas sebze ve meyve sektdrinde lojistik; nakliye,
depolama, malzeme idaresi ve ambalajlama
bilgilerinin bir zincir halinde birlestiriimesini kapsar.




NAKLIYE

Urtinler, temelde ve en kaba haliyle, Uretimden
tlketime kadar 3 asamall bir nakliye streci gecirir.
Uriin, énce Uretim yerinden depoya gider. Uretim
bolgelerindeki depolardan (ya da hallerden)
tlketim bdlgelerindeki hallere tasinir. Buralardan da
tlketiciye ulagacaklar perakende satig noktalarina
getirilir.  Soganlar, tarladan dogrudan hallere
gbturllebildigi  gibi  perakende  merkezlerinden
6nce de tlketim bodlgelerindeki depolarda
bekletilebilirler.

Tarladan depoya veya direkt toptanci haline
tasima

Bu tagimacilik islemleri, gelismis Ulkelerde daha
dustk maliyet dolayisiyla demir yoluyla yapilsa
da Turkiye'de cok buytk bir agdrlikla kara yolu
kullanilarak yapilir. Soganlar, kasasl acik kamyonlarda
95 ya da 50 kg kapasiteli file cuvallarla dékme olarak
tasinabildisi gibi eger orgl yapilarak kurutulmuslarsa
orgu yiginlan seklinde de istiflenebilir.

Yi8in yuksekligine dikkat edilmezse
sogan kalitesinde kayiplar yasanir.

Arac kasasinda 5; hatta, 8 sira halinde Ust Uste dizilen
soganlarn alt kisimda kalanlarnin - ezimemesine
cok dikkat etmek gerekir. Aynca, yuksekligin ¢ok
fazla olmasl, orta siralarda kalan soganlarn fazlaca
Isinarak filizlenmesi ve clrimesi ihtimallerini de
artirarak pazar degerlerini dusurdr. Genel bir kural
olarak, yigin yUksekliginin 2-2,5 metre olmasina
Ozen gbsterimelidir.

Kis mevsiminde yapllacak Ustd acik tasimada
dusuk sicakliklar don zararina neden olabilir. Bu
nedenle Urdnlerin  Uzerlerinin - ortdlmesi  gerekir.
Yaz mevsiminde kapall ve sogutmall kasaya
sahip araclarla yapllacak tasimada s, depolama
sicakliginin biraz (zerine ayarlanmalidir.

istifleme,
yiginlarnn
havalanmasini
saglayacak
sekilde
yapilmalidir.

Kapall araclarda soganin tek basina tasinmasina
6zen gosterimelidir. Soganin baskin kokusu, birlikte
tasindil diger meyve ve sebzelere sinerek pazar
degerlerinin  dismesine neden olabilir. Sogan,
sadece sarmsakla bir arada taginabilir.
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DEPOLAMA
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“Depolar, ortam kosullarinin az ya

da ¢ok kontrol altina alindigi 6zel
yapilardir. Béylece Uriinin biyokimyasal
gelisme hizi da az ya da cok denetim
altina alinmis ve kaliteli kalma stresi
uzamis olur.”

"
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SOGUK DEPOLAMANIN GELiSiM SURECI

ilkel Magaralar

“Soguk, mikroorganizmalarin zararl
faaliyetlerini yavaslatarak gida
maddelerinin bozulmasini geciktirir.
Bunu fark eden atalarimiz, gidalari
karlara gomerek taze kalmasini
saglamiglard.,,
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Depolamanin Tarihi Dogal Magaralarla Baslar

insanoglu, ilk caglardan buglne, sahip oldugu
ve tlketemedigi gidalan daha sonra yiyebilmek
amaciyla cesitli muhafaza ydntemleri gelistirmistir.
Sahip oldugu gidalan  kaybetmek istemeyen
atalarmiz, yiyeceklerini magaralarda bekletmekte,
karlarn altina gémmekte ya da Urinlu baska bir
forma donusturerek saklamaya calismaktaydilar.

Bazi kaynaklar, Cin'de derin cukurlarda karlarin
sikistinlarak biriktirildigini ve taze Urunlerin burada
saklandigini - ortaya koymustur.  Sonradan  bu
yoéntemin Toraniler, Yunanlar ve Romalilar tarafindan
da kullanilarak gelistirildigi belirtiimektedir.

Romalilarin, buglin hald kullanmda olan ilkel
depolama yontemlerinin ik mimarlan  olduklar
gorllmektedir.  Gecenin  dustk  sicakligindan
vararlanilarak sogutulan bu yapllar, genel olarak
yUksek rakimli alanlarda kurulmuslardir. Ginumuzde
modern soguk depolarn bulunmadigi gelismemis
bolgelerde hald kullaniimakta olan bu ilkel depolar,
toprak Ustlnde vyar varlya gsomull ya da toprak
altinda insa ediimektedir.

Orta Cag doéneminde, iran’da gidalarin saklanmasi
icin sarniclar ve ruzgar kuleleriyle sogutulan binalar,
gecmiste  kullanilan  depolama  yontemlerinebir
baska érnektir. Yagmur sulari, dogal esintilerin iceriye
girmesine izin veren pencerelere sahip ruzgar
kulelerinin merkezindeki sarni¢larda toplanmaktayd.
Pencerelerden iceriye giren rizgar, binanin alt
kismindaki havuzlara yonlendiriimekte ve islemin
son asamasinda sarnictaki su buharlastirlarak binanin
icindeki hava sogutulmaktayd!.

Birer muhendislik harikas olan Orta Cag'in rizgar
kuleleri, gunimiz modern depo teknolojisinin
gelismesine esin kaynagi olmustur.

iran’da Orta cag'dan Kalma Riizgar Kuleleri



Gidalarin tasinmasinda kullanilan vagonlar,
buz tanklar ile sogutuluyordu.(1870)

Sogutmada Buz Kullanimi

16. yuzylda buzun kullanmi, tUm dinyada
yayginlasmis ve buz, ylzyllar boyu zengin elitler
icin yiyecek ve icecek sogutmada kullanimistir.
Avrupall tlccarlar, Alplerin buz kapl zirvelerinden
koparip getirdikleri buzlar, yerlesim merkezlerinde
satmiglardir. Ruslar, kis aylarnda St. Petersburg
cevresinden elde ettikleri buzlan, Neva Nehri
boyunca olusturduklarn buz toplama evlerinden
Meksika'ya kadar ulastirarak buz dagitimini ylzyilin
favori fticaretine  donusturmuslerdir. Amerika
kitasinda buzun baslica tedarikgisi ise Kanadalilar
olmustur. 18. ylzyilin ilk yarisina gelindiginde gelisen
teknoloji sayesinde buz; artik seri olarak Uretilebilir
héle gelmistir  Gidalarn  yerlesim merkezlerine
tasinmasl da buzla dolduruimus kamyonet ve
vagonlarla yapimistir.

Mekanik Sogutmanin Baslangici

Sogutma teknolgjisinin tarihinden s6z edildiginde,
aslinda, bircok bilim insaninin birbirinden habersiz
olarak gelismelere katki yaptigl gdriimektedir.
Galileo tarafindan icat edilen termometre (1597),
Gabriel Fahrenheit’in icadi sicaklik dlcedi (1709)
ve Joseph Priestly tarafindan 1773 yilinda gazlarin
ayrimasinin - bulunmasi,  mekanik  sogutmayi

olusturacak parcalarda baslicalandrr. Adeta bir
bayrak yansi gioi ylzyillardir yapilan calismalar
zaman alsa da meyvelerini vermeye baslamistrr.
1834 vyilina gelindiginde bir sivi akiskan olan
amonyagin gaza ddnuserek yarattig basing ile islyl
absorbe ettigi kesfedilmistir.

YUKIU arabalar ile taginyordu.

Birinci DUnya Savagl yillarinda gidalar, buz ABD, Wisconsin eyaletinin en blytk sehri - Glney Amerika'nin bat kiyisindaki And
Milwaukee’de yer alan ilk endustriyel
soguk hava deposu.

Bdylelikle, soguk zincirin halkalar bir araya gelmis
ve ilk kapall devre sogutma makinesi tasarlanmistir.
Alman muhendis Carl Von Linden;, modemn
buzdolabl, derin dondurucu, klima ve nem
alma cihazlan icin ayar yapabilen gaz sivilastirma
icadinin patentini aldiginda ise takvimler 1876 yilini
gbstermekteydi.

1902 vilinda klimanin babasi olarak kabul g6ren Willis
Carrier; sicaklik, nem ve cig noktasi arasindaki iligkiyi
rakamlarla ortaya koymus ve cok kisa bir surenin
sonunda 1910’da JM Larsen Kelvinator, ilk otomatik
buzdolabini Amerika Birlesik Devletlerinden tim
dunyaya tanitmistir. YUzyillann getirdigi bilgi birikimi
ile sogutma sektdru de hizli bir gelisme strecine
girmistir.

Donduruimug gida endustrisinin baslangic tarihi ise
19923 olmustur. Bu asamaya kadar sogutucu akiskan
olarak amonyak kullanildigi icin gaz sizmalarindan
dolayl buydk kazalar meydana gelmekteydi. Bu
nedenle bilim insanlan, daha guvenilir bir akigkan
arayisina girmiglerdir. ilk olarak Frigidaire tarafindan
baglatilan calismalar, 1928 yilinda General Motors
sirketince gelistirimis ve 1931 yilinda Freon-12 gazii
sogutucu akiskan olarak tescil edilmistir.

Modemn Sogutma

GUnimUzde  sogutma,  Ustin  muhendislik
teknolojileriyle desteklenerek buylk bir endustriye
dénusmustdr.

Bugln meyve ve sebzelerin korunmasi, sadece
sogukta bekletme ydntemi ile sinirfi degildir.
Elma, armut gibi klimakteriyel ozellik gdstererek
hasat sonrasinda yasamlarini surdiren sebze ve
meyvelerin solunumlarini kontrol edebilen atmosfer
kontrolli sistemler gelistirilmistir.

Daha uzun sureli depolama olanagl saglayan ve
meyvelerin fizyolojik bozulmalarinin da éniine gecen
bu sistemlerin kullanimi da hizla yayginlasmistir.

Bu teknolojik gelismeler, so§uk depolarin dinyanin
bitin  cografyalarinda  kolaylikla  kurulmalari
sonucunu dogurmus ve Uretilen gidalarin tiketilene
kadar gecen surede saglikl kalmalarina olanak
saglayarak yasamlarimizi kolaylagtirmistir.

Daglar’nda halen kullaniimakta olan ilkel
depolar.

"
B4
a



SOGANIN DEPOLANMAGS|

Depolanan sogan, piyasaya strekli
olarak kaliteli sogan akisini saglar.
Hem dogrudan tuketim hem de
endustri icin tedarik, kesintiye
ugramaz.

Soganin hasadinin ardindan depolama ve tiketiciye
arz asamasinda yasanan kayiplar, dikkat cekici
oranda olmakla birlikte bunun temel sebebinin,
Urdnlerin ideal kosullarda saklanamamasi oldugu
gorUlmektedir.

Ekonomik agidan kucimsenemeyecek sorunlara
yol acabilen durumu &nlemenin en kesin yolu,
6zel olarak tasarlanmig mekanik ve hava sogutmali
depolarin kullaniimasi olarak gérilimektedir.

Soganin Depolanmasi

Sogani depolamanin ana amacl, Urindn tedarik
stresinin - uzatilmasl, kalitenin  optimize ediimesi
ve fiziksel, fizyolojik ve patalojik sebeplerden
Otlrt olusabilecek zararlarn minimize edilmesidir.
Saklanacak olan baslarin siki; boyun kisimlarinin da
kuru ve ince olmasi gerekir. Boyun kismi kalinlagmig
soganlarin, depolama icin kabul edilenden daha
yiksek oranda nem barindirmalan  sebebiyle
depolanmasi tercih ediimemelidir. Gereginden
fazla nem barindiran soganlarin saklanma suresi de
kisa olur.

Depolamanin - saglikl  olmasi adina hasat ve
depolama éncesi islemlerin de dikkatle ve dzenle
vapllmas! gerekir. Saklama odasinin sicakligi, bagil
nem ve atmosferik yapl da ulasllabilecek saklama
sUresinin limitleri Gzerinde etkilidir.




Depolamadaki en onemli noktalar depodaki
soganin asin nem kaybinin énlenmesi, filizlenmeye
meydan verilmemesi ve sebzenin kalitesinin en iyi
sekilde korunmasi icin ideal sartlarin saglanmasidir.

Yetistirme ve hasat asamalarinin ideal kosullarda
tamamlanmasinin ardindan saklanacak olan Urlndn
depolama kosullarinin da (sicaklik, nem orani ve
havalandirma sibi) kontrol altinda tutulmasiyla ideal
hale getirimesi gereklidir.

Hasadin ardindan uzunca bir uyku
donemine girse de, sogan, bu uzun
surenin sonunda filizlenme egilimi
gosterir.

Dolayisiyla birkac aylik uyku déneminin ardindan
uzun sureli olarak depolanacak soganlarda
filizlenmenin  baglamasini  engellemek  amaciyla
depo sicakligl, mimkin oldugunca dusurdimelidir.
Dinlenmenin  kinlmasi, 4°C Gstindeki  sicakliklarda
basladigindan, uzun sire depolanacak soSanlar,
0°C'de saklanmalidr.

Bunun yaninda sogan, cok yuksek sicakliklarda
da depolanabilen bir sebze turidir. Ozellikle
tropik iklim kosullarina sahip Ulkelerde yaysin bir
sekilde yuksek sicaklkta yapilan depolama, asir
su kaybl, bakteriyel ve kuf kaynakll hastaliklarin
yaysinligl nedeniyle ekonomik olmamaktadir. Sogan
depolamasinda sicakligin - distkliginin yaninda,
filizlenmeye, koklenmeye ve clrimelere etkisi
nedeniyle bagil nem de distk (%70-75) olmalidiir.
Depolama sirasinda yumrularin solunumu sonucu

olusan enerjinin ve fazla nemin disar atimasinin
vani sira dis kabuk yapisi ve hastalk etmenlerinin
ve enfeksiyon yayllmalannin énlenmesi icin mutlaka
havalandirma gereklidir. Ortalama hava debisi, 0,05
m3/dak-ton olmalidir.

Yil boyu tuketilen soganin yetistiriimesi
kadar depolamasi da blyuk énem
tasimaktadir.  Turkiye’de  Uretilen
soganin yaklasik 500 -600 bin tonu
kis mevsiminde tiketiimek uzere
uretici  kosullarinda  sogutucusuz,
kontrolsuz basit depolarda muhafaza
edilmektedir.

Sicaklk, oransal nem ve havalandirmanin kontrol
edilmedigi siradan depolarda mart-nisan aylarina
kadar 6-7 ay devam eden muhafaza esnasinda
filizlenme ve clrime nedeniyle kayip orani %25-
40 arasinda degismektedir. Filizlenmis soganlarda
filizlerin kesilerek pazarlanmasi, hem birim satis
fiyatinin diigsmesine hem de tuketicinin aldatiimasina
neden olmaktadir. Depolamada kayiplarin en
buytk kismi; filizlenme, cirime ve koklenmeden
ileri gelmektedir. ic ve dis pazarlarda sogan birim
fiyatlannin mart-nisan ve mayis aylarinda en yuksek
dizeye cikug dikkate alnirsa 8-9 aylk basarili
bir depolama ile dnemli bir maddi kazanc elde
edilebilecektir.

Diger yandan, basarli depolama, sebze kurutma
fabrikalannin yil boyu verimli- ¢alisabilmesi icin kig
ve bahar mevsimlerinde de isleyebilecek Urin
bulmalan ydonunden de dnemlidir.

SOGAN DEPOLAMA ADIMLARI
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SOGAN DEPOLAMA TEKNIKLERI

Sogan saklamak icin dustk sicaklikta,
yuksek sicaklikta, hasat sonrasi
dogrudan depolama ve atmosfer
kontrollu saklama gibi farkl teknolojiler
bulunur.

Dustik Sicakhkta Depolama

DUsuk sicaklikta basarili bir depolama uygulamasi
icin iyi bir havalandirma ve %70-%75 aralginda
disik nem orani gereklidir.  Urinin  kalitesinin
korunabilecegi sure, deSiskenlik gdsterebilmekle
birlikte 200 gine kadar ulasabilir. Asgari fireyle en
uzun saklama sUresine ulagilabilmesi icin soganlarin
tamamen olgunlasmisken toplanip soganlar bogaz
kisimlari tamamen nem sizdirmayacak hale gelene
kadar kurutulmug olmalidir. Yiksek miktarlardaki
ticari depolamalarda genellikle sogutma  kullanilir.
Sogutulmus ortam kosullar, sicaklik 0°C ve bagil
nem orani da ylzde 70-75 seklinde ayarlanmalidir.
Ortam kosullarinda  olusabilecek  dalgalanmalari
gdzlemlemek ve dizenli havalandirmay! saglamak
gerekir.

ik birkac gun fanlar, soganlarin dis kabuklanndaki
suyun alinmasina ve berelenmelerin kurutulmasina
yetecek seviyede calismaldir. Bu baglamda
ik bir hafta boyunca soganlarin Ust kabuklar
citrdayacak hale gelene kadar ylksek hava akim hizi
uygulanmalidir. Nemin fazla olmasi, kdk gelisimine
ve cUrimeye neden olabilecegi gibi 1sinin yuksek
olmasi da filizlenmeye ve patalojik hastaliklarin
olugmasina yola acar.

Soganlann -3°C’de donacaklari unutulmamali
ve sogan depolama icin uygun degerler
korunmalidir.

Sogan icin Tavsiye Edilen Soguk Saklama Kosullari

Sicaklik (°C) Bagil Nem (%) Depolama
SUresi

-3ila 0 70-75 6 ay

-3 85-90 5-7 ay

-2 75-85 300 sin

-2ila-0,6 75-80 6ay (D

-1ila0 70-80 6-8 ay

-0,6 78-81 6-7 ay

0 75-85 6 ay

0 65-75 -

0 70-75 90-24 hafta (ii)

0 70-75 -

0 65-70 1-2 ay (i)

0 65-70 6-8 ay (iv)

0 - 230 glin

0 70-75 veya 90-95 max. 120 gin

0 80-85 30-35 hafta (v)

Tila2 80-85 30-35 hafta (vi)

1 87 -

11 70-75 16-20 hafta (vii)

4 - 170 gin

8 - 120 gin

12 = yaklasik 90 guin

20 - 25 gln

(D): Superba Cinsi

(ii): Kirmizi soganda ylzde 16,3 kayip.

(iii): Bermuda Cinsi

(iv): Globe Cinsi

(V): optimum saklama kosullari

(Vi): Genelde saglanan kosullar, depo sonrasinda 20°C ‘de
yaklasik 7-10 gUn raf &mr(, raf &mrl sonuna kadar maksimum
%7 su kaybl

(viD): Kirmizi soganda %14,2 su kaybl

Yesil Sogan icin Tavsiye Edilen Saklama Kosullar
Sicaklik (°C) Bagil Nem (%) Saklama Suresi
0 95-98 -

0 90-95 Birkac gln

0 90-95 9 hafta

0 95-100 B

0-1 95-100 1-3 hafta

Yesil soganlar icin en iyi saklama sicakligl, 0°C; bagil
nem oraniysa %95tir. Bu kosullar altindaki maksimum
saklama sUresi, birkac gunden yaklasik 3 haftaya
kadar degisebilir. Depo icindeki havalandirma,
gerekli sicakliga ve bagll nem oranina ylzeydeki
suyun yogusmasina neden olmadan ulasacak
sekilde dikkatle uygulanmalidir.



Yiksek Sicaklikta So§an Depolama

Sogan, 25°C'nin Uzerindeki yUksek sicakliklarda ve
su kaybini asgariye indirmek icin %75-%85 bagil
nem araliginda da saklanabilir. 25°C'nin, 10-20°C
gioi distk sicakliklarla kiyaslandiginda filizlenmeyi
de kok gelisimini de 6nledigi gorullr. Yine de agirlik
kaybr, baslann kurumasi ve curimelerin, yuksek
sicakliklarda da ortaya ¢ikmasl, bu sistemi uzun
dénemli saklamak icin ekonomik olmaktan ¢ikarr.
Tropikal iklimlerde yUksek sicaklikta saklama, ortam
sicakligr kullanilarak da isitmali ortamda da yapilabilir.
Yine havalandirma, gerekli 1si ve nem oranina
ulasmak adina dikkatle yapilmalidir.

Soganin Hasattan Direkt Depolamasi

Hasat  zamanindaki  kosullarin tam  olarak

o6ngorilemedigi durumlarda kurutma islemi, sorun
teskil edebilir. Bu sorunun Ustesinden gelmek
icin dogrudan saklama sistemi gelistiriimistir. Bu
yéntemde soganlar, daha yesilken toplanir; depo
icinde istiflenir ve ardindan kontrolli havalandirma
sistemiyle kurutulur.

Ardindan, uysun sicaklik degerlerinde uzun sureli
depolama asamalart izlenir. ik asamada bagil
neme bakimaksizin ylksek hizda hava Uflenerek
ylizeydeki fazla nem alinrr. ikinci asamada kabuklar
kurutulur. Bu sistemde gerekli degerlerin saglanmasi
zorunluluktur.

Hasattan Direkt Depolamada Uygulanacak Ortamsal Diizen
Asama Slre Sicaklik (°C) Nem (%) Hava Akis Hizi | Aciklamalar
(m3/sn/ton)
I 3-5gUn 30-32 - 0,12 Ylzeysel Suyun Alinmasi
Il Yaklaglk 20 gin | Baslangicta 20°den 65-75 0,048 Ylzey neminin alinmasi, kabugun
yavasca 15’e indlirilir. kurutulmasi, muhdrlenmesi.

Asamanin tamamlandigi,
elle tutuldugunda kabugun
ufalanmasindan anlasilrr.

II1 Gerektigi kadar | 0-5 65-75 - Nefes almay! ve uzamis dormansiyi
minimize eder; 10 aya kadar
uzatilabilir.

v Yaklasik 7 gun Boylama boliminde- | 65-75 - Boylamada nemin yogusmasini ve

ki ciylenme isisinin baslarnn clrimeye karsi acik olmasini

Uzerinde. saglar. Yogusma, eger partikil ya da
toz yapigirsa gorintU kalitesinde de
bozulmaya yolagar.
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Soganin Atmosfer Kontrollii Depolamasi

Kontrolli atmosfer, soSanin  saklama  &mrinU
uzatmak adina soguk saklamayla kombine bicimde
kullanilir. Kontrollt atmosferde de hava yapisina ve
1Sl rejimine dikkat edilmesi gerekir. Taze sogan, kuru
sogana gore daha yuksek karoondioksit ve oksijen
seviyelerine tolerans gosterir. Bu gazlarn oran,
depo sicakligina baglidr.

Ticari amach atmosfer kontrolli  depolamanin
basan oraninin  de§iskenligi  ve bas kalitesi
Uzerindeki etkilerinin  sabit olmamasi nedeniyle
bazi sinrlamalan vardrr. Yine de %0-5 arasindaki
yUksek karbondioksit ve %1-3 arasindaki dusuk
oksijen seviyelerinin filizlenmeyi ve kdk gelisimini
azalthigr gortimusttr. %5  karbondioksit ve %3
oksijen seviyelerinin saglandigl kontrolli atmosferle
1°C sicakligin sabitlendigi distk 1si kontrolindn
birlesiminden olusan depolama  kombinasyonu
uygulamasl, saklanan soganlann %99'unun 7 aylik
depolamanin ardindan bile pazarlanabilir kalmasi
sonucunu dogurmaktadir. Ancak, bu sire sonunda
%9'luk bir agirlik kaybr olusmaktadir.

Kontrolll  atmosfer  uygulamasina  soSanlarin
verdigi tepki, ceside gére farklilk gostermektedir.
Dolayisiyla yerel cesitlerin glvenli saklanmasi icin
uysun gaz kompozisyonu seviyesinin belirlenmesi
icin bolgeye &zgu kosullarda denemeler yapimasi
gerekmektedir.

Soganin Kontrollii Atmosferde Saklanmasi icin
Tavsiye Edilen Gaz Kombinasyonu

Karbondlioksit (%) | Oksijen (%) | Sicaklik (°C)
0 1ila 2 -

0 1ila 2 Oilas

0-5 TilaQ Oilas

0-5 Oila 1 Oilas

5 3 1

5 3 1

5 3 -

5 5 4ila 5

10 3 4ila5

Aslinda soganin kontrollli atmosferde saklanmas!
uygulamasl olan bir yéntem degildir. Yine de
sebzenin, kontrolll atmosfer kosullanna verdigi
tepkiyi gozlemlemek Uzere ABD, Hindistan,
ingiltere, Polonya, Hollanda ve italya’da yapilan ve
Thompson'in CA Storage of Fruit and Vegetables
adll eserinde de bulgulan aciklanan arastrmaya
gore farkll sogan cesitleri icin kullanimasi gereken
degerlere dair birtakim bilgiler paylasiimistr.

Soganin dayanim sUresi, tire 6zgU kuru madde
icerigi ve acilik seviyesine bagl olarak deSiskenlikler
gbsterir. Tlrkiye'de birbirine benzer &zelliklerdeki
ve yuksek oranda kuru madde iceren cesitlerin
kontrolli atmosferde saklanmasi icin  kullanilacak
ideal gaz kangiminin %5 CO, ve %3 oraninda O,
olarak ayarlanip sicakligin ise 3-5°C'de tutulmasinin
yani sira bagll nemin de %70-80 araliginda
sabitlenmesi gerektigi sGylenebilir.

Aragtirmalar, %5-10 araligindaki ylksek CO, ve
dustk oranda O/nin filizlenme ve koklenmeyi
yavaslatmasina karsin mantari ¢Urimelerde artisa
neden olabildigini de gdstermistir.

Diger sebzelere gére daha uzun slre
depolanabilen sogan; taze olarak
degerlendirilmesi disinda hazir corba,
konserve ve bebek mamalarinda
kullanilan kurutulmus sogan sekliyle
de dunya kurutulmus sebze lretiminin
%50’sini olusturmaktadir.

Dolayisiyla sogan depolamas), ticari  yonden
6nem arz etmektedir. Soganin basarli bir sekilde
depolanmasi ile filizlienme ve clrime orani
azaldigi icin Uretici gelirleri artar; Uretim ddneminde
gereginden fazla soganin pazara girmesi sonucu
fiyat dismeleri gérilmeyecektir. Ulkemizde cokca
gorildugu gibi yil icinde ve vyillar arasinda fiyat
degisimleri olmayacaktir. Ayrica, dis pazar igin
her mevsim kaliteli, strekli ve yeterli miktarda Grln
bulunacagindan dig satim potansiyeli artacaktr.

Sogan depolamasinin yapildigl sonbahar ve kis
mevsimlerinde TUrkiye'nin blydk bir bdliminde
dis hava sicakligi dustk oldugu icin basit bir
havalandirma sistemine sahip olan depolarda eylul
ayindan mart ayina kadar disuk oranda bir kayipla
muhafaza olanagl bulunmaktadr.

CUnkU, hasattan sonra iyi kurutulmus ve tam
olgunlagmig soganlar, sonbahar mevsiminde zorunlu
dinlenme ddnemine girmektedir.  Yerli soSan
cesitlerinde bu slre, 1-2 ay arasinda degismektedir.
Diger bir deyimle bu dbdnemde sogZanlar, uygun
kosullar olsa bile zorunlu dinlenmede olduklar icin
filizlenemeyeceklerdir.

Mart-nisan  aylarna kadar devam eden
depolama sonunda Urdndn yansi ¢urime
ve filizlenmeler nedeniyle heba olmaktadir.
Depolama kayiplarinin en buytk kismi; filizlenme,
curime ve kdklenmeden ileri gelmektedir



Kasim ve aralik ayindan sonra dis hava sicakiiginin
uygun oldugu gece saatlerinde dis havay depo
icine almak suretiyle sogutma yapilabilir. Ancak, daha
sonrasi icin mutlaka sicaklik, nem ve havalandirmanin
kontrol edilebildigi depolara ihtiyac vardir.

Turkiye’'nin buyik bir boliminde hava
sogutmall ve mekanik sogutmali sisteme
sahip olan depolarin kurulmasi ekonomik
olarak daha avantajlidir.

Uzun slreli depolama icin en uysun sicaklik
0°C olarak &nerilirken, son yillarda bulyimeyi
duzenleyicilerin kullanmini en az dizeye indirmek
amaciyla sicakligin - -2°C  olarak secimesi ve
depolama sonuna dogru asamall olarak 5°C'ye
yUkseltiimesi seklinde uygulamalar baslamistir.

SOGAN DEPOSU CESITLERI

Hasat sonrasinda Urdndn vyalnizca talep kadar
piyasaya sUrlimesi; kalan sogZanlarnsa uysun
sekilde saklanarak yilin  farki  dénemlerinde
pazara arz edimesi sayesinde fiyat acisindan
avantgj olusturacak depolama, uygun depolarda
yapimalidr.

1- Adi (Hava Sogutmali) Depolar

Daha cok kuguk reticiler tarafindan tercih ediilirler.
Ekonomik acidan diger depolama sistemleri
arasinda en az maliyet gerektirenlerdir. Soganlarin
saklanacagl birimin &zel olarak insasini zorunlu
tutmaz. Ambarlar, kilerler ya da bodrumlar da adi
depo olarak degerlendirilebili. Ozel malzemeden
vapiimis kiguk kulloeler biciminde érnekleri de
vardir.

Yandan havalanan sundurmada muhafaza ve tabanda 1zgarall
ve 1zgarasiz basit yapilarda dis hava ile sogutmanin yaplldigi
basit depolar.

Bu depolarda sogutma ydntemi olarak konveksiyon
sogutma kullanii.  Depo  olarak secilen yapl
hangisi olursa olsun ortamin  kuru, karanlk ve
bir havalandirma bacasina sahip olmasi gerekir.
Tarkiye’de siklikla kullanilan bir yéntemdir. Nem

kontroll ve havalandirma uygulamasi yonlerinden
vapilacak birtakm iyilestirmelerle depo kayiplarinin
onune kicuk oranlarda gecilebilse de ciddi bir
o6nleme saglanamamaktadir.

Gece ile gundlz saatleri arasindaki buyuk sicaklik
farklar dolayisiyla geceleri dig sicakligin  belirgin
derecede dlstigu ic bodlgelerde adi depo
kullanmi yaygindir ve goreceli olarak basarili
sonuclar da verebilmektedir. Adi depolar, 6zel
ISl yaltm maddelerinden vararlanilarak hemen
toprak Ustlinde ya da topragin biraz altinda kurulur.
Boyutlar bakimindan genellikle 4 metreye 8 metre
genisliginde ve 3 metre yuksekliginde olurlar.
Dikdértgen seklindeki yapilarin uzun kenarlan ise
olusturulmak istenen kapasiteye gére degisiklik
gosterebilir. Yan ylzeylerinde dogal vantilasyon
uysulamasinda ylUzde 10; zorunlu vantilasyonda ise
yluzde 5 oraninda acilip kapanabilen pencereleri
bulunur. Benzer sekilde, havalandirmayi saglamak
amacyla cati kisimlarinda ise hava debisine uysun
olacak sekide 8 ila 10 metre araliklarla bacalar
vapllir. Bu bacalar, zorunlu havalandirma esnasinda
kullanilacak aspiratdrlere de ev sahipligi yapar.

2- Mekanik Sogutmali Depolar

Depo ici sartlarin kismen kontrol altinda tutulabildisi
mekanik sogutmall depolar sayesinde depolama
kayiplar ciddi anlamda azaltilarak en aza indirilir.
Ozellikle Turkiye’de hasat mevsiminin sonbahara
denk gelmesi ve hava sicakliklarinin ise bu dénemde
hala ylUksek degerlerde seyretmeye devam etmesi,
depolamanin  sogutulmus  birimlerde  yapilmasini
gerekli kimaktadrr. Yine depolamanin son dénemi
olan nisan-mayis aylannda havanin I1sinmaya
baslamasl da sogutma ihtiyacinin kaginilmaz oldugu
bir diger ddénemdir. Eger sogutuimus depolama

yontemleri  uygulanmazsa zorunlu  dinlenme
ddéneminin ardindan  soganlar  filizlenmeye
baslayacaktr.

w
B 47
a



3- Basin¢li Hava Sogutmali Depolar

Uygun ikimsel kosullarn  sundugu  avantajl
degerlendirmek icin kullanilirlar. Depo  haricindeki
havanin ~ sogutma  gUcUnden  vararlanimasi
prensibiyle  caligirlar.  Disandaki  sicaklk, depo
icindeki sicakliktan daha asagi seviyelere ulastiginda
disardaki  havanin iceriye alinarak depolanmig
soganlar arasindan gecirilmesiyle ic hava sicakliginin
dustrdlmesi esasina dayanir. Yatinm maliyeti ve basit
teknik yapisi sayesinde siklikla tercih edilen bu tir
depolarda en ¢ok dikkat edilmesi gereken noktalar,
depo buyukluguine uysun gucteki fanlarin secilmesi,
depo yuksekliginin  dogru ayarlanmasl ve hava
kanallarinin yeterli kapasitede olmasidir.

L ER .

Soganda hava sicakliginin uygun oldugu bdlgelerde dis
havay! kullanarak kurutma ve olgunlastirma

4- Mekanik-Basincli Depolar

Mekanik ve basincli sogutma sistemlerini ayni anda
blnyesinde barindiran ve dig hava Isisi depo ici
isidan daha dustuk oldugunda basingh sistemi;
aksi zamanlarda ise mekanik sogutma yontemini
kullanan depolardrr. Dis hava sicakligi uygun oldugu
zamanlarda mekanik sistemin devre disi birakimasi
dolayisiyla ekonomi saglar.
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Dis hava ve mekanik sisteme sahip kurutma, olgunlastima ve
soguk depolama modeli

DEPO iCi SARTLARI

Sogan depolamasinda ideal depo kosullar olarak;
sicaklik 0°C, oransal nem %70 -75 ve havalandirma
hizi da 175 m3/saat-ton olmalidir. Sogan, dusuk
sicakliklarda depolanan bir Urin olmasina ragmen
tropik kosullarda 30°-35°C gibi yiksek sicakliklarda
da depolanabilen bir Grindur. YUksek sicakliklarda
depolanabilmesinin - nedeni, bu sicakliklarda
sogan yumrusunun dustk sicaklikta oldugu  gibi
dinlenmede kalmasidir. Ancak; yuksek sicakliklarda
asin su kaybr ve bakteriyel hastaliklar nedeniyle
depolama kayiplar yUksek olmaktadir.

YUzde %70-75'in altindaki oransal nem degeri, asir
su kaybina neden olurken, daha ytksek degerler ise
filizlenmeyi, kdklenmeyi tesvik edecesi gibi mantari
enfeksiyonlar ve enfeksiyon yayllmini da artinr.
Depo oransal nemi, yine hava kanallarl ve deponun
muhtelif yerlerine yerlestirilen higrostatlar yardimiyla
kontrol edilebilir. Bunun yaninda nem orani, sogan
icin &zel soSutucu (evaporatdr) dizayni ve su
buharn veren nemlendiricilerle istenen degerlerde
tutulabili.  Sogan depolarnda evaporatérlerde
lamel araliklar daha kiguk tutulmak suretiyle depo
icerisindeki fazla nem, kar yaptirlarak evaporator
Uzerinde tutulup uygun seviyeye getirilebilir.

ISTIFLEME VE HAVA KANALLARI
Hava Kanallan

Hava veya mekanik sogutmall depolarda yigin
seklinde vyapllan istiflemede hava kanallan ve
yignin farkli ytksekliklerine sicaklik oSlcerin  uglar
(termocouple) yerlestirilerek; basit depolarda ise
depo icerisine termometreler yerlestirilerek sicaklik
kontrolt yapilabilir.

Sogan depolamasinda, yiSin  seklinde veya
fle cuvallarla yapilan istiflemede istif yuksekligi,
havalandirma icin énemli bir faktérd(r. istifin merkez
bdlgesinde sogan yumrularinin solunumu sonucu
ISl seklinde ortaya cikan kizismanin  onlenmesi
icin havalandirma sistemini olusturan ana ve yan
hava kanallarinda hava hizinn yeterli dizeyde
olmasi gerekir. “Hotspot” adi verilen bu kizismada
hem sicaklik hem de oransal nem yukselmesi s6z
konusudur. Planlama asamasinda kapasite ve hava
kanallarinin dizayninda yapilacak hata ile deponun
koselerinde 6lU noktalar olusacaktir. Bu noktalarda
istenen degerlere ulasmak icin artinlacak hava
hizi ise asin su kaybina ve daha fazla enerjiye
ihtiyac gdsterecektir. Modemn sogan depolarinda
havalandirmanin yapllacagl ana ve yan kanallarin
vapisi, file cuvallarla, kasalarla (binlerle) veya yigin
seklindeki istifemeye gére degisir.



Hava kanallar, baslangicindan depo sonuna kadar
ayni geniglikte ve yukseklikte yapilirsa sona dogru
hava hizinda dusme goérlleceginden sorunlar
yasanabilir. Bu nedenle hava kanallarinin sona dogru
daralan bir yapiyla ve merdiven seklinde yikseltilerle
hava kanall boyunca esit planlanmasi gerekir.

Buna gdre ana kanal blyUkligd, maksimum hava
hizini verebilecek dlcllerde (10 m/sn) olmali, yan
kanal blyUkligl de buna gdre hesaplanmalidir (9
m/sn). Hava girisinin saglandigl kap! veya pencere
acikligl da bu degerlere gdére hesaplanmalidir.

Sogan depolarinda zemin Ustl yapilan Ucgen
kanallar, Ucgenin Ust kesiminde hava dagiliminin
yetersizligi sonucunda &lU  noktalarn olusmasi
nedeniyle uygulamada tercih edilmemektedir.
Bunun yerine yarm daire seklinde zemin UstU kanal
veya zemin altina kanallar tercih edilmelidir.

YigIn istifleme ile so§an depolamasi

Deponun zeminine yapilan havalandirma kanallari ile
sogan, yi8in seklinde istiflenerek de depolanabilir.
Bu sekildeki depolamada depolama alani artisi
ile kapasitenin en Ust noktasina cikilabildigi gibi
kasa ya da cuval kullaniimadigi icin daha maliyet
olusmaktadir.  Ayrica, deponun yuklenmesi ve
bosaltimasi da daha kolay ve ekonomik olmaktadr.
Yi8in seklindeki istiflemede en bulylk dezavantgj,
eSer yign icerisinde yetersiz havalandirma ile
kizisma (hotspot) olusursa kaybin fazla olmasidr.

Yi8in istifleme yapllacaksa yetistirme ddneminde
hastallk ve zararllarla basarli  bir muicadele
vapllarak, temiz, saglikli Grdnlerin - depolamasi

yaplimalidir. Kasalarda ise kizisma tek kasa ile sinirli
kalmaktadir. Kapasite durumuna gdre yiginin bittisi
yerlerde kanallar kapatilabilir. Yi3in yuksekligi 4
myi gecmemelidir, gbzlem amaciyla yiSinin Ust
kesiminde bir platformun bulunmasi yararlidir.
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Sogan depolarinda zemine yapilacak hava kanallarinin
yerlesim alternatifleri.
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61U noktalar

T

Sogan Deposunun tabaninda yer alan hava kanallar sekilleri,
olU noktalar ve hava dagilim diyagrami

Yigin istiflemede deponun boyu 12 m’'den
az ise ana kanala gerek olmadan yan kanallarla
havalandirma yapllabilir. 12 m’den uzun depolarda
ana kanala gerek vardir. Yan kanallar arasi mesafe 1
m’den fazla olmamali ve duvarlardan 0.5 m uzaklikta
yvaplmalidir. Genel olarak yan kanallarda iyi bir
hava akmi olabilmesi icin gercek kanal blyUkligu,
depo zemininin %7’sinden fazla olmamalidir.
Makine ile yiklemede konteyner yuksekligi dikkate
alinmali; Ust platform da distinildiginde depo
yUksekligi 5 m, kapr genigligi de makinalarin kolay
gecebilece§i  genislikte olmalidir. Kapi,  esiksiz
vaplmalidir. Hava kanallarina verilecek havanin
hazirlik odasl ise insanlarin calisabilecegi genislik ve
yUkseklikte yapimalidir. ¥18in seklindeki istiflemede
deponun; kurutma, olgunlastima ve depolama
operasyonlarinin amaclyla
portatif bolimlere ayrilabilecek sekilde planlanmasi

kolay yapilabilmesi

yararli olur.

AN

AR

£

Ana ve Yan kasal yeriapim plaslan v kanal aegessider

Sogan depolamasinda zemin Ustl ve zemine yapilan hava
kanall secenekleri.

Y18in halinde sogan depolamasinda zemindeki hava kanallari



Soganlarin  kuruyan yesil yapraklarinin
orgl  vyapllarak hevenk seklindeki
depolama Tirkiye'de Adapazar
Geyve yoresinde yaygin kullaniimakta
olup, kuctk Ureticilerin tercih ettigi bir
depolama seklidir. Bu sistemde &rgu

isciligi ve aski olayl nedeniyle maliyet
arttigi gibi kullanilan depo kapasitesi
dusmektedir; ancak havalanma daha
iyidir.

KicUk aile isletmelerinde sundurmalarda raflarda serili ve tel
kafesler icinde muhafaza

Orgii yapilarak muhafaza sekli

Tarkiye'de  Tokat, Ankara, Corum  gibi
yorelerde daha cok kullanilan sistem, 50-70
kg kapasiteli file cuvallar icinde depolamadir.
Bu sistemde en blylk sorun, istiflemede elle
yapllan yuklemenin zorlugu yaninda cuvallarin
asin yukseklikte istiflenmesi ile havalandirma
kapasitesinin distk olmasidir.

Trakya yoresinde ise tarlada acikta “loda” ismi
verilen yigin seklinde depolama kullanimaktadir.
Zemine serilen sap — saman Uzerine file
cuvallarda veya dékme seklinde bir kat sogan
bir kat sap- saman serilmesi seklinde yaklasgik 3 m
yukseklig§inde olusturulmaktadir. Lodalarin Ustu
egimli yapilmakta ve sera plastikleri veya branda
ile kaplanarak yagmur ve kardan korunmaktadir.
Bazi Ureticiler, loda icine delikli plastik borular
yerlestirmek suretiyle havalandirmayr daha
verimli kilmaktadirlar. Loda yapiminda zemin
kesiminde kalin tahta latalar kullanilarak zeminde
havalandirma  kanallari  olusturmak  vyararli
olacaktr.

Tahta veya plastik konteynerlerde (bin) yapilan
sogan depolamasi

Kasa veya binlerde yapilan depolamada istifleme
icin  kullanilacak yukleyicilerin  boyutlan  dikkate
alinmall ve kasa ya da bin yuksekligine gore hava
kanallan dikey olarak acilan hava cepleri seklinde
planlanmalidir. Dis kesimlerde havanin kisa devre
yapmasini  onlemek amacyla palet bosluklan
sUngerlerle kapatimalidr.

Kiacuk Ureticiler sogani &rgu  seklinde  asmak
suretiyle veya &rgu sepetler icerisinde ya da ddkme
olarak rafli sistemlerde, tel kafeslerde kosullarin
kontrol ediimedigi sundurmalarda da muhafaza
etmektedirler.
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asl zorunlu hale gelmis, buzlanmis bir evaporatdr
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SOGUK DEPOLARDA EVAPORATOR (SOGUTUCU)

VE NEMLENDIRME

11 Evaporator, soguk depo icindeki
sogutma etkisini yarattigi icin soguk
deponun en 6nemli parcasi olarak
kabul edilmektedir. ;,
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Soguk depolarda saklanan meyvelerin  kalitesini
etkileyebilecek en dnemli faktor, sicakliktir. Sogutma
sistemi, ister freonla ister amonyakla isterse de
salamurall  sistemle  kurulmus  olsun, evaporator
dizayn, sogutma kalitesini birinci  derecede
etkileyen faktér olacaktr. Evaporatdrin  calisma
prensioi; Uzerindeki ortamdan daha dustk 1si
enerjisinin, fanlar vasitasiyla soguk deponun icine
aktarimasidir. Bu soSukiuk, meyvelere havadan
konveksiyon yoluyla transfer edildigi icin hava
sirkUlasyonu ¢ok énemlidir.

Evaporatér secimi  ve  yerlesimi, hava
sirkllasyonunun en iyi gerceklestirilecesi sekilde
tasarlanmalidir. Yeterli kapasiteye sahip olmayan
evaporatorler, soguk odanin icindeki rutubeti
negatif yonde etkiler. Dolayisiyla soguk depoyu
kurutur.

Ortaya cikan olumsuz durum, defrost'un negatif
etkisiyle daha da buylr. Her defrost'ta drenaj
hattindan disariya atllan defrost suyu, aslinda
odadan cekilen ve ortama da Urlinden Secen
rutubettir. Bu nedenle defrost'tan cikan her su
miktarinin, Urinden kaybolan agirik miktarina esit
oldugu gézden kaginimamalidir. Taze olarak Grintn
saklandigl sebze ve meyve depolarinin ideal nispi
nem dizeyi, %85-95 seviyesinde olmalidir.

En kritik nokta: AT (deltaT)

Evaporatére giren hava sicakligl ile evaporatdr
icindeki buharlasma sicakligr arasindaki farka,

“AT” (Delta T) denir.



ideal AT'nin  saglanabilmesi icin  sogutucu
bUyUkliginin (watt olarak sogutma kapasitesi)
dogru belilenmesinin yani sira bu buyuklige uysun
batarya ylzeyi ve lamel araliginin dizayni da sarttr.
Grafikte gosterildigi gibi belirli sabit  kosullarda
AT:5te %95 ortam nemi saglanrken, AT 10a
clkarldigi zaman ortam nemi de otomatikman
%68’e dustrilmis olacaktr. Bu basit dmek de
AT'nin ne kadar dnemli oldugunun gdstergesidir.

Yeterli blyUklikte secilmeyen sogutucularda ideal
AT'i yakalamak olasi degildir. Bu nedenle kigcik
secilen evaporatdrlerde AT, kontrolstiz bir sekilde
blylyecek ve istenilen nemli ortami yakalamak
mUmkUn olmayacaktir.

Nem oraninin dustk oldugu depolarda ekstra
rutubetlendirme araclaryla bu eksiklik giderimeye
caligilir. - Ancak, sebze ve meyvenin bunyesinden
disarya cikan su  kaybl, hicbir zaman geri
kazandirlamayacagl icin Urinun kalitesi olumsuz
etkilenir.
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Soguk Odalarin Nemlendirilmesi

Soguk depolarda sogutucuyla ayarlanmaya calisilan
nemli ortam, hicbir zaman garanti altna alinamaz.
Onemli olan, Griniin kalitesi oldugu icin nemlendirici
kullanimi, zellikle tavsiye edili. Nemlendirme icin
su kalitesi yetersiz ise 6n aritma tesislerine de ihtiyag
duyulacaktr.

Nemlendirmede dikkat edilmesi gereken diger
onemli konu ise havaya verilen su molekullerinin
blyUklugu (mikron) ve oda igine verilecek nemin
miktandir (kg). Nem olusturulduktan sonra nemin
oda icine homojen olarak yayilmasi saglanmalidir.
Urin Uzerinde gdzle gorilir islaklik, damlama,
yogusma olusmamasina &zen gosterilmelidir. Soguk
oda nemlendiricileri, genel olarak Gc tir sistemle
Uretilirler:

1. Nozul Nemlendirme Sistemi:

Bu sistemde kirecli ve kumlu sular nozullari tikadis
icin su kalitesi cok onemlidir. ik nemlendirici
modellerindendir. Atmosfer kontrollli  depoda
kullanilamazlar.

2. Santrifiij Nemlendirme Sistemi:

Bu sistemlerin so§uk depo icine konan Isiticill
modelleri, meyve soguk depolarinda kullanilabilir.
Belli agirlik kapasitesinde Uretildikleri icin her odanin
hacmine gore secim yapilmalidr.

3. Ultrasonik Nemlendirme Sistemi:

Ultrasonik nemlendirme, sifir noktas! altindaki ve
civanndaki sicakliklar icin mukemmel bir ¢b&zUmd(r.
Bu teknoloji, ylksek frekansli ses  dalgalartyla kiguk
vibrasyonlu tablalan harekete gecirir; bodylece kicuk
damlaciklar si¢ratr.

Bu damlalar, 0,5-1,0 um kesitlidir ve disecek veya
donacak kadar desil; ama, hicre havasinda direkt
buharlasacak kadar kicuktdr. Kontrollli  atmosfer
depolar icin idealdir.

Santrif(j ile Nemlendirme

Ultrasonik Nemlendiriciler

[ EE]
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SOGUK DEPONUN ATMOSFERINI KONTROL ETMEK

Normal Atmosferli Depolar

Depo havasinin oransal neminin ve sicakliginin
= kontrol edildigi mekanik olarak sogutulmus yalitimli
alanlardi.  DUnyada en yaygin olarak kullanilan
depolardir. Tavsiye edilen I1si deSerleri ile Grlnlerin
belirli stirelerde muhafazasini saglamaktadir. Normal
atmosferli depolar, daha basit bir anlatimla; istenilen
ISl ve nem degerleri ile yaratiimis standart ortamlardir.

A Meyve ve sebzelerin solunumlan Uzerine etki
eden faktérlerden bir digeri de UrinUn bulundugu
ortamdaki havanin bilesimidir. Uzun sireli muhafaza
depolarinda, Ozellkle oda havasinda olusan
etilen ve diger aromatik gazlann disarya atimasi
zorunlulugu vardir. Bu gazlann disartya atilmamasi
halinde Uriinde erken olgunlasmayla birlikte arzu
edilmeyen koku ve tatlar olusur.

Bu gibi durumlar, meyvenin pazar degerini de dnemli
Slciide dustrar. Onlem olarak, kapilara ya da dlis
duvara monte edilen aspiratérler veya vantilatorler
kullaniimaktadir. Istenilen, oda icerisindeki havanin
temiz hava ile degistiriimesidir. Bunun igin armudun
muhafaza edildigi oda icindeki havanin ginde
birkac kez dig ortamdaki havayla degistiriimesi
gerekmektedir.

Bu nedenle iki fan kullaniimaktadir. Bir tanesi, dis
ortamda bulunan normal temiz havayl iceriye
Ufleme; digeri de icerideki kotl havay disarya atma
gbrevi gorur.

Son yillarda insa edilen soguk hava depolarinda
merkezi havalandirma sistemi kurularak her odanin
havasi otomatik olarak temizlenebilmektedir.
Standart  odalarda  kullanlan  havalandirma
yontemine atmosfer kontrolli depolarda gerek
duyulmaz. Bu islem, sistem ekipmanlarn (etilen
absorber) tarafindan yapilmaktadir.

Oksijen
% 21

Karbondioksit
% 0,03

AZOT
% 78,07

54:1 NORMAL ATMOSFER



Kontrolli Atmosfer Depolar

Kontrollll atmosfer depolarda meyve ve sebze
muhafazasl, yaklagik 70 yildir kullanimakla birlikte
ozellikle 19601 yillardan sonra yaysinlik kazanmistir.
Gelismis  Ulkelerin - tamamina  yakini; — Uranlerini
kontrollll atmosferde depolamaktadir.

Normal atmosferde %78,08 azot, %20,95 oksijen
ve %0,03 karbondioksit gazi bulunur.

Kontrolli atmosferde ise jeneratdr yardimiyla
Uretilen azot, depo icine pompalanir. Ortamdaki
oksijen, %~(1-5) civarina dusurdlrken,
karbondiioksit orani da % ~(2-5) arasina cikarilir. Bu
sayede atmosfer kontrolli depolarda sogutulmus
ideal ortamin olusturulmasinin yani sira, meyvenin
solunumu da kontrol altna alinarak  Urdndn
yaslanmasi geciktiriimektedir.

Kontrollll atmosfer ortami, ayni zamanda olasi
depo hastaliklarinin engellenmesine de yardimci
olmaktadir.

Atmosfer kontrolli oda yapmak, ayr bir teknoloji
ve uzmanlk gerektirir. Bu tir depolarda normal
atmosferli depolardan farkll baz  ekipmanlar
kullaniimaktadir. Atmosfer kontrollli soguk depolarin

“ o«

birinci 6zelligi, “gaz sizdirmaz” olmalandir.

Soguk deponun igindeki izolasyon panellerinin
birlesim yerleri, bu sebepten dolayl boya benzeri
elastiki ©zel bir malzemeyle kaplanarak sizdirmaz
bir yapiya dénustardldr.

Atmosferin kontrol edilebildiSi depolama yontemi,
meyvelerdeki solunumu ve buna bagli olarak da
fizyolojik yaslanmay yavaslatmaktadir. Bu ydntem,
sicaklik ve atmosfer bilesimlerinin ayni anda basartyla
kullanildigi gelismis ve Gstin bir tekniktir.

Havayl kontrol altna alan sistemin  eksiksiz
isleyebilmesi icin ¢ok iyi yalitimis odalara gereksinim
duyulmaktadir. Bu nedenle, iceriyi gbzetleyebilmek
ve Uriind kontrol edebilmek amaciyla kiguk, caml,
gaz gecirmez pencereler kullanilir. Bu pencereler,
kapl Uzerine konabildigi gibi, tesisat katlarinin
bulundugu yere de yerlestirilebilmektedir.

Odaya CQ, ilavesiyle depo atmosferinden etilenin
uzaklastinimasi, Urindn muhafazasi Uzerinde olumlu
etkiler yapmaktadr.

/
Oksijen
% 1-5

Karbondioksit
% 2-5

KONTROLLU ATMOSFER

11 Atmosfer kontrollii depolarda
bulunan meyvelerin saklama
sureleri uzar; meyveler ilk glnki
tazelikleriyle depodan cikar.
Uriinler, olasi depo hastaliklarina
karsi korunurken curumeleri de
yavaslar. s,
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Kontrollii Atmosfer Cesitleri

Ultra Dustk Oksijenle Atmosfer Kontrollu
Depolar (ULO)

Atmosfer kontrollli depolamaya g6re daha dusuk
oksijen degerleriyle yapillan muhafaza seklidir.
Cok dustk oksijen oraniyla yapilan depolamalar
sayesinde meyve eti sertligi uzun stre korunabildigi
gibi depolama sirasinda ortaya cikan yuzeysel
kabuk yaniklig (6zellikle Granny Smith cesidinde)
sorunu da onlenebilmektedir.

Depolanan Grinun anaerobik (oksijensiz) solunuma
gecme esigindeki oksijen ihtiyacinin biraz Uzerine
cikimasi ve bu oksijen miktarinin sabit tutulmasi
sUretiyle uygulanmaktadir. Kontrolll atmosferde %2
civarinda olan oksijen degeri, ultra diistk atmosferde
%0,4’e kadar dustrtulmektedir. Kontrolli atmosfer,
normal ya da geleneksel depolamaya gore daha
fazla hassasiyet gerektiren bir depolama seklidir.

Gaz analiz cihazi, surekli kalibre edilmeli ve ¢ok
hassas &lcim yapabilecek 6zellikte olmalidir. Oda
sizdirmazligi, kontrolll atmosfere gére cok daha
iyi olmalidir. Olusturulan bu sartlar ile kontrolli
atmosfere gére daha uzun ve daha kaliteli Urin
muhafazasi yapllabilmektedir.

Karbondioksit
% 1

Ultra Dstk Oksijenli Kontrolli Atmosfer

Dinamik Atmosfer Kontrollii Depolar

Atmosfer kontrollli  depolama sistemlerinin en
gelismis olanidir. Anlik olarak oda ici atmosfer
degerleri takip edilip degistirilebildii icin “dinamik
atmosfer kontrollt” adini almistrr.

Dinamik atmosfer kontrollli depolama tekniginde
oda ici oksijen degeri, %0,1 seviyelerine kadar
dustrulebilmektedir.

Bu sayede meyve; anlik olarak anaerobik solunum
esigine getirilerek strese girmekte ve solunum
mekanizmasl; durma seviyesine gelmektedir.

Sistemin calismasi, kisaca sOyle Ozetlenebilir:
Normal atmosferli ortamlarda bulunan meyveler;
aerobic (oksijenl) solunum yapar. Bir bagka deyisle
ortamdan oksijen alip ortama karbondioksit, Isi ve su
verir. Ortamda yeterli miktarda oksijen bulunmadigi
durumda ise karbondioksit alip alkol agiga cikarmak
sUretiyle anaerobik solunuma gecerler. Aerobik
solunum sirasinda ortamdan bir miktar 151k absorbe
edilmesine ramen, anaerobik solunumda bu Isi3a
ihtiyag duyulmaz ve ortamdaki 1sik, geri yansitilir.
Dinamik atmosfer kontrolll depolarda ¢ok iyi bir
gaz yalitimiyla birlikte 1sik izolasyonu da olmalidir.

Dinamik atmosfer kontrollii depolarda meyveler;
anaerobik solunuma gecilen en dusik oksijen
degerinin hemen Ustlndeki bir degerde muhafaza
edilir ve bu esik degeri, yansitilan 1sik siddetinin
olctimesiyle belirlenir.

Dinamik atmosfer kontrolll sistemde atmosfer
kontrollt - sistemden farkli olarak, oda icinde
‘HarvestWatch’ adi  verilen 6zel bir kap
bulunmaktadir. Bu kap, icine 6 adet meyve sian,
kapak kisminda her meyvenin Gzerine belirli bir miktar
Isik veren &zel led lambalar ve bu lambalarin tam
ortasinda geri yansiyan 1518in siddetini dlcebilecek
bir sensdrden olugmaktadir.

Bu &zel kap, bir bilgisayar yardimiyla &lcimlerini
grafik halde kullaniclya gdstermektedir. Depolama
sirasinda  oksijen, kademeli olarak dusurilerek
meyvenin anaerobik solunuma gecme esik degeri
bu dizenekle belirlenmektedir.

Grafiksel gorinimdeki 1sik siddetinin pik noktasl,
meyvenin anaerobik (oksijensiz) solunuma gectigi
oksijen degeri olarak saptanmaktadir.



Dinamik Atmosfer Kontrolinin Basarisi icin
On Kosullar

1. Gaz sizdirmazliginin olusturulmasi gerekir.

9. Ozel karoondioksit tutucularin yardimiyla seroest
oksijen ve elverigli karbondioksit dizeyi, %1’in
altinda tutulmalidr.

3. Azot jeneratorl, armudun cesidine gore en
uysun oksijen oranini saglayabilmelidir.

4. Her depoya sadece bir ¢esit meyve konulmalidir.
Homojen kalite ve olgunluk derecesi ayni olmalidir.

5. Muhafaza odalar, hizli bir sekilde doldurulmalidir.

6. Oksijen, klorofil floresans sensdrinin belirledigi
stres seviyesinin Uzerinde tutulmalidir. Oksijen orani,
her zaman %0,4’tn Gzerinde olmalidir.

7. Sogutma ve oksijeni dusirme ayarlar, armut
cesitlerine ve arastirma sonuclarina gére yapilmalidir.
Ultra dustk oksijen duzeyi, cesitlere ve arastrma

sonuclarina gére 6zel belirlenmelidir.

Avantajlan

- Daha uzun sUreli depolama ve raf dmri

- Daha sert, sulu ve lezzetli meyve olusumu saglar.
- Renk kaybini minimuma dusUrdr.

- Patojen girisine karsi meyve dayanikliliginin
korunmasl ve clrimenin énlenmesi.

- Oz kararmasinin (internal breakdown)
engellenmesi.

- Bazi meyve cesitlerinde cilt lekelerinin azaltimas!.

Dezavantajlan
- ik kurulum maliyeti
- Yetismis kalifiye eleman azligi

- Sadece 4 kapta bulunan 6’sar meyvenin tim
arind temsil edememesi

- Oda icinde tek cesit Urinin depolanmasi
zorunlulugu

- Olasl fermantasyon riski

- Birden fazla kisiye ait Grinlerin ayni odada
muhafaza ediimesinin zorlugu

Atmosfer antrolll‘] Depolarin
Kapilan da Ozeldir

Soguk depo kapilarinin contalari, gaz sizdirmaz
olarak Uretiimelidir.  Dort bir yanindan ozel
sikistrma aparatlaryla baski altina  alinarak
sizdirmazligl garanti  altina alini.  Atmosfer
kontrollli depolar, rejime girdikten sonra kapilar
kilitlenir ve cok 6zel durumlar digsinda aciimaz.
Deponun icindeki oksijen orani dustk  ve
karoondioksit orani da ¢ok yuksek oldugu icin
onlem almadan, havalandirmadan oda icerisine
girmek, dlumcul derecede tehlikelidlir.

Kontrolll atmosfer depolarin kapr aksesuarlari
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Kontrolli Atmosfer Sistemlerin Ana
Ekipmanlari

Gaz Analiz Cihaz:

Oda atmosferinden belli araliklarla aldigi hava
numunesini analiz ederek karbondioksit ve oksijen
oranlarini élcer. Bu cihaz, analiz sonuclarna goére
azot jeneratdriniin ve karbondioksit temizleyicisinin
calisma zamanini ve sikligini belirler.

Azot Jeneratoru:

Azot Jeneratdru

Muhafaza odasindaki ortamdan

oksijenin
uzaklastnimasi icin normal atmosferdeki azotu
%99,9 oranina kadar yukseltip bir kompresdr

vardimiyla depo icine gonderen  cihazdr.
BUnyesindeki &zel bir filtre yardimiyla normal
atmosferdeki havadan oksijen ve azot atomlarini
ayirarak, azotu bir hava tankinda depolar ve oradan
da muhafaza odasina gdndererek oda icerisindeki
oksijen oraninin dismesini saglar.

Basing Diizenleyiciler
4

Basin¢ dlzenleyici balonlar

Oda icindeki sicaklik degisimlerinden meydana
gelen basincin  kontrol altina alinmasinda hava
ventilleri ve hava balonlar kullanilir. Ventiller, gereki
havayi disaridan alirlar; fakat disarlya hava vermezler.
Oda vakuma gecti§inde ise basing Olcerlerin

verdigi bilgiye gore tanklarda hazir bekletilen azot
gazl odaya aktarllir ve basing, dengelenmis olur.

Karbondioksit (CO,) Temizleyici

Meyvelerin - solunumuyla aciga  ¢ikan  CO,'nin
ihtiyactan fazla oraninn  oda atmosferinden
uzaklastinimasini saglar. BUnyesindeki CO, tutma
ozelligine sahip aktif karbon icinden gecerek
stzllen oda havasi, CO,den arnmig bir sekilde
odaya gbnderilerek oda atmosferindeki CO, orani
dUsUrtltr. Daha sonra aktif kdmar, normal atmosfer
havasl ile CO,'den temizlenir.

Etilen Absorberi

Etilen temizleyiciler, iki ceside aynimaktadir:

1. Potasyum permanganat:

Etilen tutucu sistemler Uzerine Uretim yapan firmalar,
cogunlukla potasyum permanganat (KMn04) esasli
tutuculan tercih etmektedir.

Potasyum permanganat, bir dizi tepkime sonucunda
etileni 6nce asetaldehit (C.H,0); sonra asetik aside
dénlstirmektedir. Asetik asitse karoondioksit ve su
haline getiriimektedir. Ancak, dénlstirilebilecek
etilen miktar, ortamdaki potasyum permanganat
miktaryla dogru orantilidir. Bu ylzden etilen
temizleyici olarak KMn04 kullanilan olyUk hacimli
depolarda oda icinde bulunan KMn04'Un belli
araliklarla degistirimesi gerekmektedir.

2. Katalitik konventor sistemler:

Bu sistem, yaklasik 250 santigrad derecede etileni
CO, ve HOya parcalayan katalitik konventor
sistemlerdir.

Otomobil sanayiinde aktif olarak kullaniimaktadir. Bir
katalitik konvertérin yaptigl, tam olarak yanmamisg
hidrokarbonlara ikinci bir yanma ortam ve kirletici
gazlara da bir indirgenme ortami saglamasidir.

Sistem, oda digina monte edilen cihaz ve borular
vardimiyla odadaki havayl kendi blnyesinden
gecirerek kapall devre olarak sirkilasyon yapar ve
ortaya cikabilecek zararll gazlarn temizlenmesini
saglar. Bu sirkulasyon sirasinda katalitik oda icindeki
hava ve etilen konventdr bunyesinde yaklasik
250°C’ye maruz birakilarak, etilenin

CH, + 30, => 2CO, + 2 H,O sekline donusmesi
saglanir.

Etilen Absorbe Edici



Atmosfer Kontrollti Odanin Koridor Ustti Tesisati

Atmosfer Kontrolli Tesis Semasi

1. Eer O, cok yuksek ise ortama N, enjekte edilir.
2. Eger O, cok dustk ise O, veya hava aktarilir.

3. Eger CO, cok yiksek ise CO, yikanr.

4. Hava dolagim araligi birakilir.

5. Sogutucu evaporator uysun kapasitede olmalidir.

6. Atmosfer Kontrolli/Ultra Dustk Oksijenle  Atmosfer
Kontrolli cihazdan hava akis ventilleri.

7. Alcak ve yuksek basing giris/cikis ventili, denge balonu.
8. Etilen yikayicisi.

Atmosfer Kontrollu Tesis Semasi

Atmosfer Kontrollu Depolar
Hakkindaki Sehir Efsanesi:

Kontrolli Atmosfer
depolarda kaplyi
sadece bir defa
acabilirsiniz.

Atmosfer kontrollii depoyu klasik depolardaki gibi
giin asiri agip kapayarak igerisinden (riin almak,
tavsiye edilen bir uygulama olmamakla birlikte
depo kapisini zorunlu durumlarda bir sezonda 4-5
kez acip icerisinden diriin alabilirsiniz.

Atmosfer kontrollii depo kapilarinin sik sik agilip
kapanmasinin  istenmemesinin  nedeni, soguk
deponun standart rutubet oraninin kaybedilmesi
kaygisidir. Depo igerisindeki yiiksek rutubet orani,
hayati derecede énemlidir. Rutubetin diisiik oldugu
depolarda ekstra rutubetlendirme araglariyla bu
eksiklik giderilmeye ¢alisilir.

Ancak, bununla birlikte armudun biinyesinden
disariya  ¢ikan  rutubet, hicbir zaman  geri
kazandirlamayacadi icin  bu  durum; armut
kalitesinin diismesine neden olur. Ancak, herhangi
bir zamanda atmosfer kontroliinii bozdugunuz
soguk depoyu ve icindeki Griinii normal atmosferli
depodaki gibi kullanmanizin higbir mahzuru yoktur.
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SOGANIN FiZYOLOJIK
DEPO HASTALIKLARI

Sogan depolamasinda en buyuk
sorun ve en fazla kayip soganlarin
filizlenmesinden ileri gelir.

e
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Depo kosullarinin kontrol edilebildigi durumlarda
ise soganlar, 1 vyl sureyle filizlenme olmadan
depolanabilir.

Filizlenme, sogan yumrusunun dogal gelismesinin
gdstergesidir.  Uygun  kosullarda  saklanmayan
soganlarda dinlenmenin kesilmesi ile yumrunun dip
kisminda bulunan blylme noktasindan gelismeye
baslayan yeni etli yapraklarn, yumrunun boyun
kismindan disar cikmasi seklinde tanimlanir.

Soganlar, sicakligin ve nemin kontrol edilemedigi
depolarda cesitlere gdre degisen sUrelerde
dinlenme ddénemi boyunca filizienme
gbstermezken, dinlenmenin tamamlanmasi ile hizla
geliserek filizlenirler. Yeni filizlerin gelismesinde
sogan yumrusu icindeki depo maddeleri kullanildigi
icin bir stre sonunda soganlarn icinin bosaldig
gorullr. Ticari olarak arzu ediimeyen filizlenmis
soganlar, pazarlanabilir &zellikte desildir.

Depolama sicakliginin 0°C ve oransal nemin %70-
75 olmasi hélinde filizienme goriimez veya ¢ok
distk oranlarda kalr. ESer depo kosullan iyi
kontrol edilemiyorsa hasattan dnce bazi blylmeyi
dlzenleyiciler  kullanmak  suretiyle  filizlienmenin
6nune gecilebilir. Depo kosullarinin kontrol edilmesi
hélinde bu blylmeyi dizenleyicilerin kullanmi ile
soganlar 1 yil sireyle filizlenme olmadan depolama
olanagina sahip olunur.

Uysun kosullarda depolanmayan soganlarda filizlenme ve
depolama kayiplari



Soganda filizlenmeyi Gnlemek amaciyla blylmeyi
dizenleyici uygulamasinin tarlada gerceklestiriimesi

Filizlenmeyi énlemek icin buyumeyi durduran
veya yavaslatan hormon grubu olan Dorminler
de kullaniimaktadir.

Ticari olarak ruhsath Maleik Hidrazit, Fazor gioi
isimlerle pazarlanan bu bulylmeyi dlzenleyici
kimyasal maddeler, sogan kabugu ve ic zarlarnin
gecirimsizligi nedeniyle hasattan dnce yesil yapraklar
kurumadan atimalidir.

Bu sekilde sogan yumrusunun dip kisminda yer alan
blylme noktalarina ulagmakta ve icsel filiz gelisimini
durdurmaktadir. Bu kimyasallar, blyUme noktasindaki
hiicre bdlinmesini durdurarak etki gostermektedir.
Bu kimyasallarin kullanlma zamani, hasattan 7-10
gUn énce olup, en uysun doz ise amaca gore
secilmelidi.  Omegin; cok uzun sire (9-12 ay)
depolama amaclanmissa 1000 ppm; orta sure (6-8
ay) depolama amaclanmigsa 500 ppm ve 4-6 ay
gibi kisa stre depolama isteniyorsa 250 ppm doz
uysundur. BlyUmeyi dizenleyicilerin sabah erken
saatlerde pulverizatodr veya atomizerler kullanilarak
atimasi énerimektedir. Uygulama yaplldiktan sonra
soganlarda yesil yapraklann kurumasi bu blylmeyi
dlzenleyicinin total herbisit dzelligindendir.

Sogan sinegi ve kuskut otu zarari

Sogan yapragi ve yumrusunda siyah ¢Urtkltk hastalik
etmeninin simptomlari

Sogan yapraklarinda thrips belirtileri



SOGUK HAVA DEPOSU TASARLAMAK

Projelendirme

Soguk hava deposunun dis ebatlarina  karar
verildikten sonra bdlge ve yer seciminden binanin
insasina kadar her adim, cok énemlidir.

Mimari, elektrik, mekanik ve insaat projelerinin
vapilmasi, insaat izni ve ruhsatlarnin alinmasi, yol
ve elektrik temini ve butdn proje boyunca yapilmis

So§uk hava depo yatinmcis planlamaya uyulmasi, deponun sorunsuz ve
. . ! gecikmesiz kurulmasi icin oncelikli unsurlardir. Bu
u¢ sekilde para kazanir:

hizmet, endUstriyel sogutma sistemlerinin Uretim ve

1 $0§Uk depolarlnda sadece montajini yapan firmalarin ana gorevleri arasinda yer
’ almadigi icin size &nerileri, ancak tavsiye dizeyinde

kendi urunlerini saklar ve bunun olacaktr
ticaretini yapar.

2. Hem kendi urlnlerini saklar
hem de bir kismini kiraya verir.

3. Soguk depolarini sadece
kiraya verir.
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Yer secimi

Deponun kurulug yerinin soan tarlasina  yakin
olmasi, nakliye maliyeti ve soganin bir an ewwel
depoya ulastinimasi agisindan buyuk énem tasr.

Diger yandan, sectiginiz yer; kolay ulasilabilir, istikrarli
bir yol trafigine sahip olmalidir. Kisa bir strenin
sonunda isletmenizin cevresinde ciddi bir kamyon
trafigi olacagl unutulmamalidir. Depo kurulacak yer
icin mUmkdn oldugunca duz bir arazi secilmelidir.
Tesviyesinin yapllmasi halinde fazladan bir maliyet
cikkacagl unutulmamalidir. Bdlge ve yer secimi
vapildiktan sonra ilk olarak, dnceden planlanmig
olan elektrik enerjisi saglanmalidir.

Enerjinin sonradan getirilecek olmasi nedeni ile
islerin aksamasina sik rastlanir. Soguk hava depolar,
“buylyebilen isler” kategorisinde yer aldigi icin
kullanilacak enerjinin artacag da hesaba katiimalidir.
Bu nedenle isleme alanlar ve depolar da hesaba
katilarak enerji  ihtiyacinn - dogru  saptanmasi

ve santiye sahasina bir an ewvel sabit enerjinin
getirilmesi, her acidan faydalidr.

Yapi secimi

Bolge ve yeri sectikten sonra tesis icin betonarme ya
da celik yapi olmak Uzere iki secenek belirmektedir.
Her iki sekil de soguk hava depolari icin uygundur.
Bu konuda gunun ve bdlgenin kosullarina gére bir
fizibilite yapilmasl ve hangi insaat seklinin yatrma
uysun olduguna karar verilmesi yeterli olacaktir.

Beton binalarin maliyeti, celiSe oranla daha ucuz
olabili. Bu nedenle yapl sekli secilirken bina
maliyetinin; kolon, kiris, asik, soket ve bag kirislerine
vapilacak toplam harcamanin  gunin kosullaryla
degerlendirilerek hesap edilmesi gerekmektedir.




SOGAN DEPOSUNDA iZOLASYON

Sogan deposunun  kuruldugu zemin, yapisal
bakimdan etkili bir drenaja sahip olmasinin yani sira
hem sicakliga hem de neme karsl gUclU bir izolasyon
korumasl da saglamalidir. Zeminin, i¢ mekanda
kullanilacak makinalara da uygun tasarlanmasi gerekir.
Depo zemininde kapl esigi bulunmamalidir.

Zemin hazirlanirken oncelikle 15 c¢cm kalinliginda

« e
Neredeyse her tarim urinu IcIn cakil ve kum ddsenmeli; ardindan da makinalarin ve

gecerli oldugu sekilde sogan Uriinlerin bindirecesi yik nedeniyle zeminin maruz
depolamada da deponun kalacag baski g6z éniinde bulundurularak 5 mm'lik
izol asyonu, hem i§letme insaat demiri Gzerine 10 cm'’lik beton désenmelidir.

. - Depo icini neme karsi koruyacak izolasyon
mahyet' optimizasyonu hem de malzemesi, bu beton Uzerine sivanmalidir. Ardindan
urdiin kalitesi maksimizasyonu Ist izolasyonu yapilmalidir. Isi izolasyonunu saglamak
acilarindan oldukca 6nemli bir adina styropor (20-22 kg/m3) kullaniimasi uygundur.

Bu malzemenin Uzerine yeniden 10 cm’lik beton
dékilmesiyle zemin izolasyonu tamamlanmig olur.

faktor olarak 6ne ¢cikmaktadir.”

izolasyon  materyali secerken  malzemenin
“yoguniuguna” ve “Isi iletkenlik katsayisina” ozellikle
dikkat etmek gerekmektedir Bu dogrultuda,
alternatiflerine  bariz  bir  UstUnltk  saglayacak
derecede dustk s iletkenligi katsayisina ve
yerlestirildigi yere sikica baglanarak bultin hacmi
kaplama kabiliyetine sahip olmaslyla politretan, en
cok tercih edilen ve en etkili izolasyon malzemesidir.
DUsUk 1s! iletkenlik katsayisi sayesinde ciddi anlamda
enerji tasarrufu saglanir.

Panel montaji yapilmadan 6nce
taban betonunun-atiimasi

| Soguk oda zemin
| izolasyon detay

Panel montaji yapildiktan sonra
taban betonunun atilmasi



Yogunluk: Herhangi bir maddenin
birim hacminin sahip oldusgu kitle.

Isi  iletkenlik  Katsayisi:  Bir
maddenin fiziksel ve kimyasal
yapisi dogrultusunda isty1 ne kadar
ilettigini gosteren deger.

Rakipsiz derecede dusuk bir isi iletkenlik katsayisina
sahip olan polilretanin nem icerigi ise ortalama
yluzde 5 olarak dlciimektedir. Kolay islenebilme
avantajina sahiptir. Havadan 40 ila 50 kat daha fazla
su buhar gegirebilir. Depolarda degerlendirilirken
acik kalan kisimlarda su gecirmezlik &zelliginin
saglanmasi ve  kondanzasyona  sebebiyet
verebilecek metalik kisimlarda bir koruma tatakasi
olusturulmasina dikkat edilmesi gerekir.

Soguk hava depolarinin izolasyonunda nem
sorununa da dikkatle egiimek gerekmektedir. Zira
nem izolasyonu gerektigi gibi yapilmamis olan
depolarda énemli ekonomik kayiplar yasanmaktadir.

izolasyon Maddesi Seciminde

Dikkat Edilecek Unsurlar

*  |zolasyon maddesinin yogunlugu

* izolasyon maddesi icerisindeki
gozeneklerin sekil, blyUklik ve dizilisleri

e Sicaklik

* |zolasyon maddesinin yapisi
(kristal, camsi, lifli)

* GOzenek icerisindeki gaz basinc

* izolasyon materyalinin nem icerigi ve su
buhar gecirgenligine gosterdigi direng

e Form dayaniklligi

* Suve neme karsl gosterdigi davranis

e Yanicllik sinffi

Isi kayiplarini en aza indirmek icin isi
ve nem yalitiminin dosgru yapilmasi
gerekir.

Soguk hava deposunda tabandan, tavandan
ve duvarlardan gelen 1si kazanci (soguklugun
kaybedilmesi), sogutma performansini  yaklasik
yuzde 20 azaltrr. Yalitim eksikligi nedeniyle sogutma
gucinin  1/5'i kaybedilmis olur. Bu baglamda
tesis kurarken baslangic maliyetin distrmek adina
kesinlikle yalitmdan &zdun verilmemelidir.

Soguk hava izolasyonunda stropor ve cam
yanu farkll yaliim malzemeleri kullanilsa da en
etkili sonucu polidretan verir. Yine de izolasyon
uygulamasinda  kullanilacak yaklasimi  depolama
sekli ve depolanacak Urinin &zgun gereksinimleri
belirler.

cam yunu

stropor

polilretan
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Depolarin Yapisal Ozellikleri

Soguk hava depolarinda, kolay insa edilebilir ve
az maliyetli olmalarina ragmen dayanikli oluslar
dolayisiyla siklikla celik veya beton iskeletler kullanilir.

Depo binasi insa ederken kolon ve Kkirislerin
yalitim elemanlarinin yerlestirimesine engel teskil
etmemeleri gerekir. Depo genisligi 30 metreye
kadarsa zaten ara kolonlar kullaniimayacagindan,
bu uyar, 30 metreden daha fazla genisliSe sahip
vapllar icin gecerlidir. Bu gibi binalarda prefabrik
yap! malzemeleriyle insaat, kisa sUrede tamamlanir.

iclerinde bosluk bulunan prefabrik duvar bloklar,
hafiflikleri, yerlestirme pratikligi ve izolasyon
yetenekleri ile daha cok tercih edilirler. Depo
duvarlannin yapimi icin hangi materyal secilmis
olunursa olunsun s transfer katsayisini minimize
edebilmek adina izolasyon yapiimasi kacinimazdir.
izolasyon yapilirken, dis kisimda hava kosullarina karsi
bir katmanin eklenmesi unutulmamal; i¢ kisimda ise
yiIgin depolamada duvarlarin yan basinca dayanir
olmasi gerekliligi de hesaba katiimalidir.

Poliiretan  paneller,  aliminyum
paneller arasina poliliretan katman
konulmaslyla meydana getirilir.

Ayrica, duvar izolasyonu gerektirmeyen prefaborik
polidretanli duvarlar, hem duvar hem de yalitim
islevlerini ayni anda bulnyesinde barindinyor olmasi
sayesinde yaysin olarak kullaniimaya baslanmistir.
Geleneksel tugla duvar Uzerine izolasyonlu depo
insasi yaklasmindan biraz daha fazla maliyet
getirse de nem kesicilik, montaj kolayligi ve hijyen
acllarindan ciddi Gstanluk saglar.

Poliliretan panellerinin  birlesimi, yatay kolonlarla
dzel baglanti unsurlan araciligiyla yapilir. izolasyon
ihtiyacina gére 5 cm’den 20 cm’e kadar kalinliklarda
kullanilan polilretan panellerin  taban kisimlarina
beton takviyesi yapilarak yigin yukinden zarar
gdrmeleri engellenir.

Duvarlarin yapiminda da nem ve sicaklik
izolasyonu uygulanmalidir. Bu amagla degisik
izolasyon  maddeleri  kullanilabilir.  Duvarlarin
izolasyonunda zemin ve cati ile birlesmelerde
kesiksiz olmasina dikkat edilmelidir.
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Politiretanli Panellerin Avantajlan

Isi képrulerini ortadan kaldiran kesintisiz
yalitim saglar.

Su ile temasinda bozulmaz ve uygulandig
yerden ayrismaz.

Su buhar gecirgenligi sayesinde ylzeyin
nefes almasini saglar.

Mekanik sabitlemeye ihtiyac duyulmadan
YapIsir.

Uzerinde yirindiglinde esneme veya ses
yapmaz.

Duvar-baca dipleri, girinti ve cikintilara
kolay uygulanma.

Ylzeyde dubel delmesine gerek yoktur.

i 0,107 kcal/h°Cm?2 %

0,119 kcal/h°Cm?2 %

0,142 kcal/h°Cm?2 %
0,176 kcal/h°Cm?2 §

0,209 kcal/h°Cm?2 %

0,258 kcal/h°Cm?2 %

0,337 kcal/h°Cm2 g
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Soguk depo catisi

Catilarda yine nem ve sicakliga karsl izolasyona dikkat
edilmeli; strapor 2 kat kullaniimalidir. Havalandirma
kapaklan catida yer alacaksa yagislara karsl korumali
ve kapaklar ise yalitimli olmalidir.

Catilar, Uzerlerine su birikmesi halinde depo icine
su sizdirabilirler. O yuzden, catidaki su yalitmi
dikkatle yapilmali; cati kaplamasi, mimkdin oldugu
kadar izolasyonlu cati panelleriyle yapilmalidir.
Soguk depolar, yan duvarlarndan su almazlar.
Ancak, catl yaltimi cok blylk énem tagimaktadir.
Soguk hava depo tavanlari, sadece Isi yalitim amagli
Uretilmiglerdir.

BlUyUk soguk depolarda tavan panelleri, genellikle
ekli olarak yaplilr. Ek yerlerinde de ask profili
kullanilir. Bu profili havada tutabilmek icin de
aski citalanyla tavandaki krislere baglanti yapmak
zorunlulugu vardir. Ayni zamanda bUtun tavanda
elektrik ve sogutma tesisatlan bulunur. Tavan
panellerinin - montajinin - yapllabilmesi, elektrik ve
sogutma tesisatlannin - désenebilmesi, sonrasinda
ise servis ve bakimlarinin yapilabilmesi icin soguk
depoyla tavan arasinda uygun bir mesafe birakilmasi
gereklidir.

Tavan panellerini birlestirmek icin kullanilan
tavan askis ve birlesim yeri

Sogan depolarinda izotermik kapilar kullaniimali ve
depo icindeki mekanizasyon dusinulerek genisligi
buna gdre secimelidir. Rayll ve yana acilan kapilar
tercih edilmelidir. TUm sicaklik izolasyonlarinda
kullanilacak malzemenin 1sI gecirgenlik katsayis
dikkate alinarak hesaplama ve secim yapilmalidir.
izolasyonun yetersiz olmasi durumunda sogutma
makine glcunin artinimasi  gerekmektedir. Buna
gdre kullanilan depo sistemleri ve tasnif — ambalaj
salonlan icin istenen 1si gegirgenlik katsayisi (K
degeri) asagida verilmistir.

Depo tiirti | Dis Tavan | Zemin Ara
Duvar Duvarlar

Basit 0.60 0.50 0.80 1.00
Depolar

Mekanik 0.35 0.35 0.50 0.60
Sogutmali

Depolar

Tasnif, 0.50 0.80 1.00 _
Ambalaj

Salonu
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Soguk Hava Panellerinin Montaiji:

Taban “U” saclannin projeye gére yerlesimi bittikten
sonra soguk depo duvarlarinin monte edilmesiyle
baslar. Bir kdseden baslayan montaj, dért duvari
déndikten  sonra, tavan  panellerinin - yerine
montajlanmastyla son bulur.

Endustriyel soguk depolar, goreceli olarak buyuk
depolar oldugundan, sogutucular da bulyuktdr.
Tavan panellerinin montajindan sonra sogutucular
tavana baglanirken sogutucu yuku tavan kriglerine
aktarimali; ozellikle sogutucularin, tavan paneline
agirik yapmalari dnlenmelidir.

Panel montajindan &nce tavan aski profilleri yerine
yerlestiriimeli, enerji ve boru hatlannin gececesi
yerler kontrol ediimelidiir.

Yan Duvar ve Tavan Birlesim Detayi

m
—_— -""_""‘Hcﬁ._“ DIS KOSE SAC-

——

. KOSEBENT PROFILI
POLIURETAN KOPUK

HACCP ALUMINYUM
5 ALT YATAK
HACCP PVC
KONKAV PROFIL

SOGUK ODA

Ll
I' DUVAR PANELI
J*J

» SOGUK ODA
TAVAN PANELI
ey

Duvar paneli kdse Birlesim Detayi

ﬁl #sjm |

Aski Profil Birlesim Detayi

TiJ
0z sAc

POLIURETAN

LUMINYUM
ASKI PROFILI
KARE
SOMUN

MASTIK

Depo bdimelerinin montaji

Tavan montaji



Panellerin Kilit Sistemi

Soguk depoda paneller, kontinu sistemlerde hizli
Uretim yapllan paneller ve diskontinU sistemlerde
de projeye gore Uretilen paneller olmak Uzere iki
tUrde Uretilir.

KontinG  sistemlerde Uretilen paneller, yulksek
Uretim  kapasitesi sayesinde fiyat avantajina
sahiptir. Ancak hizli Uretim sebebiyle politiretanin
saca  yapismasinda ve erkek disi girintilerin
muntazamliginda sorunlar yasanabimektedir.

Politiretan uyumiu
ozel kilit ylzeyi sayesinde
saglam tutunma

Eksantrik kilit yapisi
sayesinde, kilitlendigi
paneli kendisine cekerek,
kusursuz temasla
mukemmel sizdirmazlik
saglar.

Diskontlni panellerde ise projeye goére Uretim
yapildigindan, Uretim zamani ve uzun satig fiyatlar
yuksek iscilik sebebiyle pahalidir.

Kilitli soguk depo paneller her bir metrede birbirine
eksantrik kililtlerle kilitlendiginden, daha rijit bir depo
yapisi ortaya cikmaktadir.

Soguk Depo
Panelleri, erkek ve
disi formda olup,
1,1 m”de bir kilit
gelecek sekilde,
eksantrik kilit

sistemi ile birbirine
kenetlenmektedir.

w
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Panellerin yanma sinffi

Politretan, aleve maruz kaldiginda kopuk yapisi
itibar ile form bozulmalarna ugramaktadir. Burada
bilinmesi gereken, strekli bir 1si kaynag karsisinda
tim panellerin yandigidir.

GUnimUzde kullanilan yapl malzemelerinde
(cati ve cephe paneli) yanmazlk A ve B sinifi
aranirken, soguk depoculukta kullanilan politretan
panellerde sadece B sinifi yeterli gériimektedir.
Laboratuvar sartlarinda yapilan testlerle olusturulan
snifandirmalar,  yanan  panellerin  cikardigl
duman miktarina ve alevin ilerleme hizina gére
birbirlerinden ayrilir.

Polilretan; iki ayn komponent olan poliol ve
izosiyonatin birlesimiyle olusur. Bu birlesimlerin
yUzdesine gore “PIR” ya da “PUR” adini alir. Sogan
soguk depolarinda sicaklk, 0°C  civarndadir.

Bu sicaklik icin 8 cm’den ince, 12 cm’den kalin
panel kullanilmaz. Bu araliktaki kalinliklara, tamamen
soguk deponun enine, boyuna ve &zellikle de
yuksekligine bakarak karar verilmelidir. Soguk depo
tavanlarinin tek parca yapilamadigl durumlarda ek
yerinin tavana asllan aski profilleriyle yapilacacas!
unutulmamali; soguk deponun tavan panel kalinligi
da buna gére gozden gecirimelidir.

Sandvic Panellerde Kullanilan izolasyon Malzemelerinin Yangin Siniflari
izolasyon Malzemesi | Yanmazlik Sinifi | Isi iletim Katsayisi \) izolasyon Yogunlugu | Standart
Politiretan Bs2 d0 0,018-0,022 W/m K 40-49 kg/m3 TS EN 13501
Polyisocyanurate Bs1d0 0,020-0,022 W/m K 40-42 kg/m3 TS EN 13501
Cam yuni A2 s1d0 0,035-0,038 W/m K 100-110 kg/m? TS EN 13501
Tas ylnu A2 s1d0 0,035-0,038 W/m K 48-52 kg/m3 TS EN 13501
EPS E 0,035 W/m K 16-22 kg/m?3 TS EN 13501

SOGAN DEPOSUNDA ISITICI SECIMI

Fanlar

Sogan kurutma, olgunlastirma ve depolamasinda
havalandirmayr ~ saSlayan  fanlarin  seciminde
merkezi veya eksensel calisan fanlar secilmelidir.
Fan kapasitesi kurutmada 425 m3/saat-ton,
olgunlastrmada 170 m3/saat-ton hava hizini
saglayacak ozellikte olmalidir. Ana kanal blydkligu
ve yan kanallarin konumuna gore sistemdeki toplam
direnc, 3.5 — 5.0 mbar dizeyinde olacaktr. Diger
UrUnlerin - aksine sogan depolamasinda  derinlik,
toplam direnc Uzerine cok az etki yapmaktadrr.
Bu nedenle sogan deposu, yuksek basincli fanlara
ihtiyac gostermez. Sogan depolarinda gerektiginde
kademeli calistirmak icin yeterli kapasitede bir fan
yerine ayni kapasiteyi verebilecek ayni gucte 2-3
fanin kullanilmasi daha uygundur. Sistem calistinilirken
bu fanlarin ayni anda devreye sokulmasi yerine
kademeli olarak baslatiimasi gerekmektedir.

Isiticilar

Sogan kurutmasi ve olgunlastinimasinda kullanilacak
isiticilar; dogal gaz, sivi yakit veya elektrik enerjisi ile
calisan ekipmanlardan secilebilir. Isitici kapasitesi;
kurutma doéneminde ana kanalda istenen sicaklig
saglayacak diizeyde olmall ve ana ve yan kanallara
konulacak termostat ile kontrol edilmelidir. Isitici
kapasitesi, 200 ton kapasiteli bir sogan deposu icin
en az 250 kw olmalidir.

Sogutucular

Sogan depolamasinda sogutmay! gerceklestirecek
sogutucular iyi izole edilmis depoda istenen dusuk
sicakligl (0°C) saglamalidir. Sogutucu seciminde
diger taze meyve ve sebzelerin aksine daha
dUstk oransal nem (%70-75) isteyen soZan icin
sogutma kapasitesi yaninda bu nem degerini de
saglayacak ozellikte olmalidir. Bu nedenle sogutucu
lamel araliklar, 5 mm olarak tercih edimelidir.
Lamel aralklarinda kar olarak depo havasindan



cekilen su buhari ile bu degere ulasilabilir. Bu karin
elektrikli 1siticilar (8 kw/saat-100 ton) yardimiyla
defrost edilerek depo disina atimasi saglanmalidr.
Depo icerisindeki fazla nemin sogutucu Uzerinde
toplanmasl, evaporatér fanlarinin ters baglanmasi ile
mamkUndr.

Soguk deponun aydinlatiimasi

Yaygin olarak, soguk depolarda civa buharl
lambalar (floresan) ya da spot halojen lambalar
kullanilmaktadir. ~ Ancak, bu eski aydinlatma
yontemleri enerji tUketimini artirmanin yani sira, daha
fazla olacagi gibi gec yanma, sogumus olan depoya
yetersiz isik verme, ortama isi yukleme ve meyve
fizyolgjisini olumsuz etkileme gibi istenmeyen
durumlar da yaratmaktadirlar. Bu nedenle LED
armaturler ile aydinlatma yapiimalidir. LED teknolojisi
ile istenilen aydinlatma saglanacagl gibi elektrik
faturalarinda da ciddi oranda tasarruf gdzlenecektir.

Dis Unite yerlesimi

Sogutma ekipmaninin - disarida  kalan  Unitelerini
yerlestirmek, hangi  sogutma  teknigine  karar
verildigiyle ilgilidir. Freonlu sogutma makineleri,
makine dairesine gereksinim duymaz. Bir kaide
olusturularak Uzerine pratik bir sekilde yerlestiriimesi
yeterlidir.  Freonlu sogutma makinelerinin - dis
Unitelerinin ve kondanserlerinin Uzerine bir golgelik
vaparak dis sartlardan korumaniz, her zaman
avantajlidir. - Amonyakli  tesislerde buytkce bir
tesisat odasl bulundurulmali; tesis ona gére dizayn
edilmelidir.

isleme ve yiikleme alani

Isleme alanlarinin, soguk depo alaniyla orantili olarak
blyldugu gozlenmektedir. ESer isleme makineleri
olan bir isleme alani yaratacaksaniz, bu alanin
buyUkligune tamamen isleme makinenizin boyutunu
hesaplayarak karar vermeniz gerekmektedir. Ayni
sahada kasalarn da depolandigini ve bunlar icin
de vyer ayirmaniz Serektigini unutmamalisiniz.
Ylkleme alanlan, depoya gelen ve depodan cikan
armutlarin kamyona ya da tira kolay yUklenebilmesi
icin olusturulmus uygun yukseklige sahip alanlardir.
Kasa yuksekligine gore dizayn edilirler. Hidrolik ya
da mekanik olarak ayarlanabilir olanlari da vardir.

Dis Unitelerin uygulamasi

"
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SOGUK DEPOLARDA KAPASITE SECIMI

Sogutma kapasitesini bilimsel
yollarla tespit ederseniz, Urdnln
ideal kosullarda saklanmasini
garanti altina alirsiniz.

Soguk depolarnda kapasite tayini, Isi kazanci
hesablyla;

1. Duvarlardan gelen isi kazanclar,

9. Ortam degisiminden gelen Isi kazancl,

3. Urtinlerden gelen isi kazanci,

4. Oda icinde meydana gelen muhtelif 1si kazanclan
toplanarak ortaya cikar.

Ortaya c¢ikan deger, gunltk kompresdr calisma
saatine bolundr.

Sonucta; sogutma  sisteminin - saatlik  sogutma
kapasite ihtiyacina ulasmis olur. Sectiginiz sogutma
sistemi hesaplanan kapasiteyi kargllayacak sekilde
olmalidir.

Bu hesabi incelediginizde, en dnemli isi kazancinin
meyve ve sebzedeki ilk sogutma ihtiyaci oldugunu
fark edeceksiniz. Bu hesaptaki kritik nokta, soguk
depodaki meyvenin kac gunde soguyacagiyla
ilgilidir. Bir diger kritik nokta ise ka¢ adet soguk
odanizin bulundugudur.

ki bilgiyi kombine ederek, meyvel ve sebzelerin
maksimum ka¢ gun icinde depoya konacas
varsayllarak hesaplanir ise toplam sogutma kapasitesi
daha dogru ortaya cikar. Hesaplamada; her bir
odanin bir glinde doldurulacagl ancak meyve ve
sebzedeki soguma sudresinin, maksimum G¢ gun
olacagi kabul edilebilir.



Depolarin Kapasite ve Biiyiikliikleri

Depo Kapasitesi 1.250 TON 2.500 TON 5.360 TON
Net Depolama Tongji(Kg) 1245000 Kg 2490000 Kg 5360000 Kg
Toplam Depo Hacmi 5000 m3 10500 m3 21600 m3
Toplam Depo Alani 1136 m? 2140 m? 3773 m?
Depolama Alani (M) 670 m2 1400 m2 9700 m2
Depolama Alani Orani (%) 59% 65% 72%

*Diisiik kapasiteli deponun stoklamaya uygun alan yiizdesi 59%, diger biiyiik depolarin stokla-
mayauygun alan yiizdesi 65% ve 72%.
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SOGUK DEPONUZU iZLEYIN VE YONETIN

!l jzlemeden dlcemezsiniz,
olcemezseniz ydnetemezsiniz. ,,

Enerji TUketim Raporu

izleme Merkezi

Yeni teknolojiler, her ne kadar basimizi ddndurse de
hayatmizi kolaylastirmak adina katkilar yadsinamaz.

Enerjinin dogru  kullanlmasinin - ve  israf
edilmemesinin, maddi kazanc saglamasinin yani
sira dogal kaynaklarn dogru kullaniimasi adina da
bir insanlik gérevi oldugu bilinci, dinyamizda hizla
taraftar toplamaktadrr.

I}"'I'E.‘.'l'l‘ﬁ'.'-'.'.‘l‘.’a'-"ﬂf A

GUnlik Oda Sicakligi

GUnimuzde soguk hava deponuzu ofisinizden
ya da dunyanin herhangi bir yerinden internet agi
sayesinde izleyebilirsiniz. Soguk depodan elde
ettigi bilgileri kayit altna alan sistem, bu verileri
bilgisayar ve cep telefonuna raporlar halinde
aktarabilmektedir. Bu tir verilere ulasmak, internet
ve GSM asginin yayginlasmasiyla cok kolay oldugu
kadar cok da ucuz hale gelmistin Boylesine
basite indirgenmis teknolojiden yararlanmak da
isletmeciler icin kacinilmaz olmaktadir. Depolarinizi
kendiniz izleyebileceginiz gibi, eSer isterseniz az
bir maliyet karsili§inda sizin adiniza yetkili firmalara
da izlettirebilirsiniz.

Deponun izlenmesi;

“Kompresér, evaporator ve kondanser gibi
sogutucu ekipmanlarin performanslarinin izlenmesi”
ve “oda icerisindeki nem ve Isi degerlerinin kontrol
altinda tutularak Urlin refahinin saglanmasi” olarak iki
baslik altinda degerlendirilebilir.

Standart depolar bu sekilde izlenirken, kontrolli
atmosferli odalarda ise oksijen, karoondioksit ve
nem degerlerini bir ekranda izlemek ve muhafaza
altina alinmis  Urintn  gereksinimlerine gére bu
degerlere yon verebimek, Urinin  kalitesini
artiracag! gibi herhangi bir olumsuz durumun ¢ok
onceden fark edilerek engellenmesine de yardimci
olmaktadir.



Sogutma  sistemlerindeki  elektrik  tUketiminde
en buydk pay, yaklask %70 ile kompresér
olugturmaktadir.

Sogutma sisteminin izlenmesiyle buzlanma olusan
alanlar daha iyi analiz edilerek aninda midahale ile
sorun ¢ozllebimektedir.

Kapr disiplini sayesinde ise hem gereksiz enerji
tUketimlerinin hem de sicaklik dalgalanmalarinin
onlne gecilerek oda sicakligl  stabil halde
tutulmaktadir.

Devrim niteligindeki izleme
yontemleri sayesinde
depolarinizin gunlik isleyisini
izleyebilir ve hassas olclimlerle
deponuzu yonetebilirsiniz.
Ayrica, uzaktan izleme sistemleri,
var olan kurulmus depolara da
rahatlikla uygulanabilmektedir.

Enerji tlketimi konusunda Ulkeler, coktan bir dizi
onlemler almaya baslamistir. Enerji verimliligi ve
metrekip basina enerji tlketiminin kontrol altina
alinmasi, simdiden pek cok Ulkenin giindemine girip
yasal zorunluluk haline gelmistir. izleme merkezinin
sundugu avantajlar, ay sonu faturalarina yansidiginda
isletmeniz, daha karli bir héle gelecek ve en dnemli
masraf kalemlerinden bir tanesi olan elektrik giderleri
de kontrolinuz altina alinmig olacaktr.

Sistem, bir gunlUk isleyisi hassas dlcUmlerle izleyerek
kompresorin  gereksiz - calismasini - 6nlemekte;
enerjinin dogru kullaniimasina katki saglamaktadlr.
ESer bir buzlanma yoksa defrost yaparak gereksiz
yere enerji ve dolayisiyla para kaybina yol
acmamaktadir.

Ay sonu surpriz faturalar ile karsilasma ddnemi de
bdylelikle sona ermis olur.

Merkezi Sistem Cihazlarda Uzaktan izleme icin Server Baglantisi

tablet
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TURKIYE'DE 100 DEKAR SOGAN TARLASINDA
ORNEK KURULUM MALIYETLERI

“ Sogan yetistiriciligi, ciddi anlamda

iscilik gerektirebilir. Tohumluk
yatak hazirligi, dikim, ilaglama,
zararli ve hastalik mucadelesi,
glibreleme, sulama ve hasat

yoénetimi gibi pek cok unsur icerir.»

Rémork Bahce Traktord

Rotovator Pulluk

Atomizer Kaz Ayagi

Ya
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Ana Para

Sogan, bir tarlada yetistirilebilen pek cok drinden
biri olarak hailhazirda bulunan pek cok ekipmandan
yararlanimasini - gerektirir. ik kurulumda sulama
ve diger araclar icin 150.000 $’1 asan bir bultceyi
gdzden cikarmak gerekir.

Bunlara ilaveten tohumluk, glbre, kimyasallar ve
araclar icin yaki giderleri gibi pek cok degisken
icin de hektar basina yaklasik bir 6.000 $ harcama
yapmak gerekecesi de akilda tutulmalidir.

\%

fan o
AR A

el T

-

ALET VE EKIPMAN MALIYETI

Sogan Yetistirmek icin Gerek Duyulacak Temel ve
Tercihe Bagli Ekipman ve Makineler

Alet ve Ekipman Maliyeti

Traktor 75.000
Pulluk (4'10) 1.1000
Diskaro 4.500
Rotatiler - Freze 9.500
Kazayag 2.500
ilaclama makinesi (600 LT) 2.500
Mibzer (Glbreli) 15.000
Hasat Makinesi 10.000
Kurutucu

Kantar

Boylama Ekipmani

Toplam 120.100 TL



iscilik
Yetistrme boyunca 3 kereye kadar olmak

Uzere pullama ve hasat icin isGi isthdam etmek
gerekecektir.

Sogan yetistiriciligi, ciddi anlamda iscilik gerektirebilir.
Tohumluk yatak hazirigi, dikim, ilaclama, zararli ve
hastallk mucadelesi, glbreleme, sulama ve hasat
yonetimi gibi pek cok unsur icerir.

Optimum hasada ulasabilmek ading, ézg[likle Ust
dizey bir yoneticilik becerisi gerektirir. Urlnlerin
saglikli yetistirimesi epeyce zor ve masrafli olabilir.

Tiirkiye’de Birim alanda Sogan Uretim Maliyeti

TUrkiye'de tarm UrUnlerinde standart bir Uretim
maliyetinden s&z etmek olduk¢a guctdr. Cunkd
maliyetler bolgeden bdlgeye, hatta isletmeden
isletmeye dnemli dlclide degisim gdstermektedir.

Ancak her Ulkede oldugu gibi Turkiye'de de cesitli
amagclarla tanmsal Urdnlerde  dretim  maliyetleri
zaman zaman hesaplanmaktadir. Soganda Uretim
maliyetleri ile ilgili hesaplar yapilirken, toprak hazirligi,
bakm ve hasat iglemleri icin Uretim alanlarinda
yaygin olarak uygulanan islemler ve sayllarn dikkate
alinmaktadir.

Girdi  kullaniminda  Ureticilerin  fillen  kullandiklari
gubre, ilag, tohum miktarlan ve bunlar icin
Odedikleri bedeller esas alinmaktadrr. Makine
masraflarinin  hesabinda da yerel birim makine
kiralan esas alinmakta ve makine strdculerinin Gcreti
uysulamadaki genel egilimler nedeniyle makine
Ucretlerine dahil edilmektedir. Buna gére Ulkemizde
1 da alanda sogan Uretmenin ortalama maliyeti
asagidaki tabloda verilmistir:
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TURKIYE'DE 100 DEKAR SOGAN TARLASINDA
ORNEK ISLETME MALIYETLERI




100 DEKAR SOGAN TARLASINDA TOPLAM iSLETME MALIYETI

TOGUM MALIYETI

Standart Tohum (Elle Ekim) 10.000 TL

Standart Tohum (Mibzerle Ekim) 5.000TL

Hibrit Tohum (Elle Ekim Yapilmaz) -

Hibrit Tohum (Mizerle Ekim) 60.000 TL

Toplam Hibrit Tohum (Mizerle Ekim)  60.000 TL
GUBRE MALIYETI

TSP (Triple SUper Fosfat) 6.500 TL
Ure 3.3757L
20.20.0 + Zn (Super Kompoze) 2.190 TL
Toplam 12.065 TL
ZIRAI MUCADELE ILACI MALIYETI 95.000 TL
SU BEDELI 40.000 TL
TOPRAK ISLEME MALIYETI 9.500 TL
BAKIM MALIYETI (ILACLAMA +SULAMA + GUBRELEME ISCILIGI) 90.000 TL
OT ALMA VE CAPALAMA iSCILIGI MALIYETI 56.000 TL
HASAT iSCILIGI MALIYETI 98.000 TL
TOPLAMA +KESME + CUVALLAMA + CUVAL MALIYETI 11.200 TL
NAKLIYE MALIYETi (iSLETMEYE VEYA PAZARA) 4000 TL
Toplam 265.765 TL

(Bu Maliyetlere Yillik 24.000 TL Danismanlik Bedeli de Eklenebilir)

TOPLAM

Standart Tohum Elle Ekilirse Standart Tohum Mibzerle Ekilirse Hibrit Tohum (Sadece
Mibzerle)

215.765,00 TL 210.765,00 TL

265.765,00 TL

100 DEKAR SOGAN TARLASINDA TOPLAM MALIYETI

KURULUM MALIYETI 120.100,00 TL
ISLETME BEDELI 265.765,00 TL
TOPLAM 385.865,00 TL
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2500 tonwuk SOGUK HAVA DEPOSU

GENEL MALIYET ANALIZI

“Diger gida Urinlerinde oldugu gibi
sogutmali sogan deposunda da
maliyetler, temelde insaat ve sogutma
sistemi olarak ikiye aynlir. Bu iki ana
kalemin toplam maliyete orani, yaklasik
olarak yan yariya kabul edilebilir.”

9.500 TON SOGAN DEPOSU

*Fiyatlar %30 +, - Farklilik Gosterebilir.

Soguk hava deposunun  maliyetini  belirleyen
birincil etmen, deponun kapasitesidir. Kapasite
belirlendikten sonra secilen kapasiteye gére insaat
ve sogutma sistemlerinin kurulumu yapilir.

insaat kalemleri olarak temel atilmasi, binanin celik
konstriksiyonunun  yapilmasl;  ¢ati  kaplamasinin
tamamlanmasi; kalip, demir ve beton isleri; elektrik
tesisatl ve idari ofislerin tasarim ve yapimi sayilabilir.

Sogutma sisteminde ise basta kapasiteye uygun
glc ve sayida sogutma Unitesi, izolasyonlu
paneller, soguk odalar icin strgult kapilar, yukleme
ve bosaltmada 1si degiimlerinin dnline  gececek
seksiyonel kapllar, evaporatérler ve kondanserler
hesaba katilr.

Enerji Maliyet
1 kg 2-4 krs
Depo Kirasl

1 kg 10-20 krs




2.500 TON

INSAAT Yapim (Temel + Celik Konst.) 572,950.00

Elektrik Tesisati 63,452.00

TOPLAM 635,702.00 $

Panel 3921,621.00

Panel Aksesuarlari 21,693.00

= T LED Aydinlatma 15,322.00
SOGUTMA BOLUMU !

Kapllar ve Pencereler 59,993.00

Basinc Duvari 33,760.00

TOPLAM 444,689.00 $

KIOS Oda/2 (X16) (9SZ/9SZ/9SZ/1SZ/9SZ/9S
Z/9SZ/1SZ)

5 Gift Uflemeli Evaporatér 939 150.00 $
SOGUTMA GRUBU Kompresdr (CMRK-4PS6000-5Z-BT) o

Kondanser (FCH 3E 80 24 E321 2 SD)

Havalandirma Sistemi (X14) (Hollanda) 241,000.00
Sogan i§leme Sistemi (Hollanda) 531,225.00
Forklift (X2) 70,000.00
Ahsap Stoklama Kutusu (Hollanda) 471,042.00
Montaj ve iscilik) 1,050,112.00

2,363,379.00 $

3,682,000.00 $

Fiyatlar, $ olarak verilmis tir. %18 KDV ve nakliye dahil degildir.
Ving, hammaliye vio. maliyetler, dnerilen fiyatlara dahil degildir. Fiyatlar, ortalama olarak hazirlanmistr.
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SOGUK DEPO TESISLERINDE DIGER MALIYETLER

“Soguk hava deposunda
ana maliyetler disinda
yardimci ekipmanlar
icin de butce ayriimasi
gerekecektir.,,

BASKUL/KANTAR

Depoya giren ve cikan Urdn miktarnin kontrold
icin tesiste 60 ton kapasiteli bir vasita baskultinin
bulunmasi gerekmektedir. Bu baskdlin maksimum
tasit kaldirma limiti, 45 tondur. Depo icinde istif ve
depolarin bosaltimasi sirasinda kullanilabilecek 1,5
ton kapasiteli palet baskdlline de ihtiyac olacaktir.

35.500 TL
OTOMATIK BOYLAMA MAKINESI

Otomatik boylama makineleri, &zellikle blyUk “oulk”
kasalarda saklanan armutlari boylamak icin ekonomik
ve hizli bir ¢&zim saglar.

Daha dustk fiyatlara alinabilen motorlu, ancak
otomatik olmayan modelleri olabildigi gibi elektronik
sensorlerle donatimis; armudu agirigina ve rengine
gore ayrrabilen cok yiksek kapasiteli boylama
makineleri de mevcuttur. Pek cok Ulkede deSisen
ozelliklere sahip boylama makineleri Uretiimektedir

o) EINENNEI =8 435.000 TL
KASALAMA

Hasat zamaninda toplama ve depolamada
biroirinden farkll 6zelliklerde kasalar kullaniimaktadir.
Sadece depolama amacl kullanilabilecek 25 kg'lik
kasalar, adedi 3 TL'den tedarik edilebilir. Hasat ve
depolama icin kullanilabilen 25 kg'lik  kasa fiyaty,
14 TL civarindadir.  Bahge ve soguk depoda
kullanilabilen; ayni zamanda yer avantajl da saSlayan
9200-300 ks kapasiteli paletli kasalarn maliyeti ise 70
Euro’dur.



1] I
LT ]
i Wiy 110

Resim 2

37 x53x30 25 kg 3,00 TL 37 x53x30 25 kg

Resim 3

Olc——kapase

14,00 L 100x120x 78 300kg 70 € +KDV

Fiyatlar, ortalama olarak verilmistir.

Resim 1‘deki toplama kasalar, “tek kullanimiik” Resim 2'deki toplama kasalari, “cok kullanimiik” Resim 3'teki toplama kasalar, “paletli kasa”
(oneway) olarak tanimlanir. Bu toplama kasalar, olarak tanimlanir. Depolamada fazla kasalamaya (bulk) olarak tanimlanir. 300 kg kapasiteli kasalar,
digerlerine kiyasla ucuz ve kisa émurladur. ihtiyag duyuldugunda tercih ediiir. cok kullanimliktir.

Gidalarin bozulmamasi icin soguk zincire gereksinim
duyulmaktadir. Bu amacla Urinler, “soSuk” veya
“donmus” olarak iki secenekle son tuketiciye
ulastinimaktadir. Sehir ici dagitimlarda kullaniimakta
olan kamyonet tipi olan frigorifik araclar, enerjisini
motorun  calismasindan  alirken,  sehirler  arasl
tasimacilikta kullanilan kamyon ve tir gibi araclarda
sogutucular icin dizel motor bulunmakta ve arag
stop edilse bile sistem calismaktadir.

Tuim ara¢ modelleri, ihtiyaca gore
hem donuk hem de taze \uriin
muhafaza  kabiliyetiyle  dizayn
edilmektedir.

Soguk zincir lojistiginde frigorifik arac &zellikleri ve maliyetleri

Sogutuculu trailer Hﬂﬁ;ﬂ;m k;?l:';:n"{::‘ 20 foot reefer 40 foot reafer

150 bin e 200bIN € || g4 pin fla 180 bin € 40 b ls B0 bR E 15binile 30 bin € | 20 bin ile 40 bin €

n

15-20 10-15 =" 510

ton | ton ton

*Verilen Fiyatlara OTV ve KDV Dahildiir.

=~ 10-15 420

ton | ton
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DUNYADA SOGAN EKONOMISI

¢ Cin Halk Cumhuriyeti, yillik
22 milyon ton ile kuru sogan
uretiminde diinyada ilk sirayi
alirken Hindistan, yillik 19
milyon ton uretimle 2'nci
sirada yer almaktadir. »

Dinyada sogan, kutup bodlgeleri haric cok
genis bir alanda yetistirimektedir. Turkiye’nin de
icinde bulundugu kuzey yarm kirede 50. enlem
derecesine kadar sogan yetistirilebilmektedir.
Sogan; zengin fakir aynmi olmaksizin - tim
mutfaklarda tiketildigi icin tiketim degerleri de her
Ulkede nufusa bagl olarak degismektedir.

Bu sayi, dinya kuru sogan Uretiminin son 10 yilda
ikiye katlandigini  gostermektedir. Cin, Hindistan
ve ABD'den olugan dunyanin en buytk 3 Uretici
Ulkesi, toplam global Uretimin yaklagik yansini
Ustlenmektedir. Yillk 1.1 milyon tonun Uzerinde
Uretim yapan Ulkeler ise iran, Rusya, Turkiye, Pakistan
ve Brezilya'dr.

Dlnyada doénim basina ortalama verim miktari,
yaklasik 2 tondur. Ancak, bu miktar, Kore, Japonya,
Avrupa ve ABD’de donUim basina 4 tona kadar
clkabilmektedir. Lider Ureticilerde dénum basina 10
tona ulasilabilinmektedir.

Dunyada uretilen kuru soganin yluzde
10’u bile ihracata konu olmamaktadir.

Hasat, genellikle ic pazarda tuketilmektedir. Dinyada
ortalama sogan tuketimi, kisi basina 6 kg’den fazladir.
En cok kuru sogan tiketen Libyalilar, senede kisi bagl
ortalama 30 kg kadar sogan yemektedirler.

Soganlarin ylzde 15-18'i arasindaki kismi, corba,
S0s ya da lezzetlendirici olarak islenmektedir.

Kuru sogan Uretiminin 2003-2012 yillan arasinda ortalama
Uretimin Dinya’da kitasal dagilimi(%).



Diinyada Sogan Uretim Liderleri

Dlnya toplam Udretiminde en yuksek pay, %64
oranla Asya kitasi alirken, Amerika %12.6'yla ve
Avrupa kitasi da %12.1le diger onemli sogan
Ureticisi kitalar olarak &ne cikmaktadir. Asya kitasi,
Uretim alani ve miktarn yoninden buylk pay
amasina karsilik sogan ticaretinde bu avantajdan
yararlanamamaktadi.  Bu durum, Ozellikle bu
Ulkelerdeki nifus yogunlugunun fazla olmasindan
kaynaklanmaktadir. Asya Ulkelerinde Uretim, daha
cok ic pazarda degerlendiriimektedir.

Cin Halk Cumhuriyeti, yillk 22 miyon ton ile
kuru soSan Uretiminde dlnyada ilk sirayr alirken
Hindistan, yillik 19 milyon ton Uretimle 2'nci sirada
yer almaktadir. Hindistan’t 3 milyon ton ile ABD
izlemektedir. TUrkiye ise 1 milyon 900 bin ton ile
diinya sogan Ureticisi Ulkeler siralamasinda iran ve
Rusya’dan sonra 6. basamakta yer almaktadir.

Birlesmis Milletlerin verilerine gére 2015 yilinda
dunya genelinde 85 milyon ton sogan Uretilmistir.
Bu miktann %65'i 8 Ulke tarafindan Uretilmektedir.
Bu 8 Ulke, en cok sogan Uretenden en az Uretene
dogru Cin, Hindiistan, ABD, Iran, Rusya, Tirkiye, Misir
ve Pakistan’dirr.

Ozelikle Cin Halk Cumhuriyeti ve Hindistan'in
sogan Uretim degerleri, son 10 yilda buydk bir artis
gbstermistir. Bu iki Ulke, toplam dunya Uretiminin
yaklagik %4 7’sini karsilamaktadir. Cin Halk Cumhuriyeti
ve Hindistan'da kuru sogan Uretimindeki bu artis,
sogan ekim alanlarindaki blyime ile birlikte Ustln
verimli yeni ¢esitlerin Uretimde kullaniimasinin da
bir sonucudur. Ayrica, yetistirme teknigi yoninden
gelistirilen teknoloji de bu dretim artisinda rol
oynamigtir.

Ancak, bu iki Ulkede sogan Uretiminde birim
alandan elde edilen verim deSerleri, yine de diger
gelismis Ulkelerin verim degerlerine ulasamamig;
dunya ortalamalarinin altinda kalmistir. Kuru sogan
Uretiminde birim alandan alinan Grin miktar, yeni
Islah edilen Ustln verimli ve kaliteli cesitlerin Uretime
sokulmasi ve yeni tekniklerin kullanimasiyla son
yillarda belirgin bicimde artmistir: Dinya kuru sogan
verimi, 2003 vilinda 1.79 ton/da iken 2012 yilinda
verim miktari, 1.97 ton/da deSerine ulagmistr.

Soganini  Depolayamayan Ulkeler ithalata
Mecbur Kaliyor

Ukeler, hava kosullan nedeniyle Uretimin ve
dolayisiyla verimin yetersiz oldugu ddnemlerde
sogan ithalati yapmak zorunda kalirken Uretim
fazlalan oldugu zamanlarda ise iharacatgl Ulke
konumuna gelrmektedirler.

Dosal olarak verimi ve Uretimi yUksek olan Ulkeler,
dunya sogan ticaretinde baslica dis satmci Ulkeler
olarak yer almaktadir. Kuru soSan Uretiminde
kendine yeten Ulkeler, Uretim fazlasini yeterli Gretim
yapamayan veya nufusu fazla olan Ulkelere satarak
onemli dizeyde gelir temin etmektedirler.

Yil boyu tiketimin sUrekliligini saglamak adina yeterli
depolama alt yapisi olmayan veya zayif durumda
olan Ulkelerde yetistrme mevsimi disinda ihtiyag
duyulan sogan, diger Ulkelerden ithalat yapilarak
karsilanmaktadr.

2015 Yili Verilerine GOre Dinyada En Cok Kuru
Sogan Uretimi Yapan llk 8 Ulke (FAO,2016)

SOGAN 2015

URETIM
Gin 292,300
Hindlistan 19,299
ABD 3,160
iran 2,381
Rusya 1,985
Tirkiye 1,905
Misir 1,903
Pakistan 1,661
Diger 30,000
Total 85,000
L S ,
Sogan Ticaret Hacmi
6 milyar $
.
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Dogru Depolayan Kazaniyor

Dunya so8an ticaretinde en blUyUk payl, Hollanda
almaktadir. Bu Ulke, Uretimde cok buyuk bir pay
almamasina karsilik en fazla sogan ihracati yapan
Ulke konumundadir. Hollanda’da kuru so$an
Uretiminde verimin ¢ok yuksek olmasina ragmen
Ulke ici tUketimin, dustk nifus nedeniyle az olmasi
(retim fazlasini ortaya clkarmaktadir. ileri teknolojil
depolama yontemlerinin gelismis olmasi ve yuksek
pazarlama kabiliyeti, Ulkenin ihracatta bagsaril
olmasini saglayan baslica faktorlerdir.

Depolama ve pazarlama asamalarinda yeterli
modern alt yaplya sahip Ulkeler konumunda
bulunan Avrupa Birligi Ulkeleri icin de benzer durum
s6z konusudur:  Urettiklerini dogru  saklayip iyi
pazarlamaktadirlar.

Baslica ithalatci Ulkeler

Dlnya sogan ithalatcr Ulkelerin basinda Malezya ve
Rusya gelmektedir. Bu Ulkelerde nifusun fazla olmasi
yaninda sogan Uretimi icin uygun iklim ve toprak
kosullarinin olmamasi nedeniyle de bu Ulkeler kuru
sogan ihtiyaclannin blytk kismini ithalat yoluyla
karsilamaktadir.

ABD kuru sogan Uretiminde dinyada 3'Uncu sirada
yer almasina ragmen yillik diizeyde yaklasik 400 bin
tonluk da kuru sogan ithalati gerceklestirmektedir.
Burada dikkat ¢eken nokta, Rusya gibi en blyuk
ithalatci Ulkenin Ulkemizin yakin komsusu olmasidr.
Turkiye’de  Uretici, Rusya pazarnin isteklerini
karsilayacak Uretim potansiyeline ulasabilirse ve
altyapi  eksikliklerini  tamamlarsa ulasim  kolayligi
sayesinde kuru sogan ihracatindan dnemli bir gelir
elde edebilecektir.

Diinyada kuru sogan ithalati gerceklestiren, ilk 3
tlke(ler).(FAQ, 2014)

500000000

375000000

250000000
125000000
0
MALEZYA
W ithalat mik. M ithalatin mali degeri
Ulkeler Miktan (ton) | Mali Tutar (1000 $)
Malezya 453.651 191.487
Rusya 453.332 208.171
ABD 394.053 904,963
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Diinyanin En Fazla Sogan Ureten Ulkeleri

Dunya sogan Uretimin yaklasik %65'i 8 Ulkede yapill-
maktadir. Bugin dinyada 85 milyon ton soSan
Uretilmektedir. Bu da sebzeyi, dinyada en ¢ok ye-
tistirilen Uriin yapmaktadir.

Dilnyada Uretilen soganlarin bir kismi uluslararasi ti-
carete dahil olmaktadir. Diinyada yillik olarak yaklasik
3,7 milyon hektar alandan sogan elde edilmektedir.
Bu alanda sogan uretmek icin 4 bin ton tohumluk
kullaniimaktadir. Kiresel sogan Uretiminin yaklagik
%8'i uluslararasi ticarete konu olmaktadir

Uluslararasi sogan ticaretinin hacmi, 2015 verilerine
gére 5,86 milyar dolara ulasmaktadir. Neredeyse
her Ulkenin buylk ya da kiclk oranda girdii
uluslararasi sogan ticaretinin %67.2'sini 5 Ulke do-
mine etmektedir.

Asya kitasinda Gin ve Hindistan, en buyuk ihracatc
Ulkeler konumundayken, Afrika kitasinda Misir Gne
¢lkmaktadir. Amerika kitasinda en dnemli ihracatcl
Ulke, Meksika'dir. Avrupa’da ise Fransa ve Hollanda
basI cekmektedir. Turkiye ise s&z konusu pazarlarin
hepsine kolay ersimi olsa da maalesef ihracat an-
laminda geride kalmaktadir. Eloette ki soganin
Tarkiye'de cokga tiketiliyor olmasi da bunda bir et-
kenmis gibi gérinse de ekilebilir alanlarin yeterince
verimli kullanilamamasi sebebiyle verimin artirlama-
mas! da TUrkiye’'nin ihracat kabiliyetini kisitlamaktadir.

http://www.worldstopexports.com/onions-exports-by-country/

En cok ihracat geliri elde eden 15 ilke (2016) Onemli sogan ihracatcisi Ulkeler (2015)
Ulke Deger ($) Toplam ihracata Ulke Ton Milyon $
Orani (%) 1 | Hollanda 11.351.920 449

2 |Gh 4938 147 3 | Hindistan | 6.765.170 988
3 Meksika 494.8 13,5

— 4 | Misir 5.182.210 263
4 Hindistan 495,8 12,3 ;
5 ABD 496,8 74 5 Ispanya 4.947.030 199
5 e 49738 6.4 6 |Mekska | 3.530.880 390
7 ispanya 4988 49 7 ABD 9.764.500 152
8 Fransa 4998 29 8 | Almanya 2.073.910 76
9 Y. Zelanda 500,8 2,6 9 Peru 1.756.770 83
10 | Peru 501,8 2,3 10 | Yeni Zelanda | 1.474.620 74

COMTRADE, BM, 2015
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SOGAN URETIM LiDERLERi

9015 YILINDA DUNYADA TOPLAM KURU SOGAN
URETIMI 84 MILYON TON R T

ABD
\ 3
\ . 3 MILYON
\ [ TON
,
YILLAR Diinya Uretim | Diinya Uretim
Miktari (ton) Alani (ha)
e 2003 56 409 120 3147 340
2004 62 523 117 3312 684
2005 65 685 9257 3514 505
2006 68 316 144 37924 213
2007 73 185159 3812647
2008 74 484 149 3805 733
2009 73 640 836 3737 024
2010 78 865 613 4 153 264
2011 85 008 930\ 4 350 331
2012 892 851 732 4 903 648

92003-2012 yillan arasinda Dinya’da toplam kur
Uretim ve Uretimi yapilan alan (ha) miktarlar miktarlar (ton)
(FAQ, 2014).
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1.CIN

Uretim: 22 milyon ton

.

22,3 milyontonlaCin, sogan
uretiminde ilk sirada yer
alir. Dinyanin en kalabalik
ulkesi, ayni  zamanda
sogani en fazla ihrac eden
ulke konumundadir.

Kalitesinin iyi olmasi ve fiyatlann ucuzlugu, Cin
soganini uluslararasi piyasada tercih edlilir kilmaktadir.
Birlesmis Milletler verilerine gére Cin'de 1.025.000
ha alan Gizerinde sogan yetistiriimektedir.

Cin'in en cok sogan Uretilen bdlgeleri, Shandong,
Gansu ve ic Mogolistan'drr. 2015'te fiyatlar, ton
basina 2.000 Yuan (265 Euro) seviyelerine kadar
cikmistir. Bunun sonucu olarak da Ureticiler sogana
yonelmistir. Tahminlere gére Gansu ve ic Mogalistan
yorelerinde sogan yetistrilen alan  %15-20
araliginda artmistir. Bu artis, ton bagina fiyatlar 1.000
dolar kadar dustrmustur. Bolgede hasat, agustos ay!
ortalarnda baslar.

Ihracat anlaminda tiiccarlar, Hindistan'daki yilksek
miktarlardaki hasattan etkilenmislerdir. Cin'in ana
ihrac noktalar, Glney Dogu Asya'da Malezya ve
Endonezya'dr. 2015'te Hindistan’in ucuz fiyatl
soganlan Gin'den pazar pay! kapabilmistir.

2. HINDISTAN

Uretim: 19 milyon ton

\ DUnyadaki en bUyUk ikinci sogan
' yetistirici Ulke Hindistan'da iki
Q hasat donemi bulunmaktadir.
Birincisi, kasim-ocak arasindadir;
ikincisi ise ocak-mayis aylar

arasinda yapilir.
Sogan Uretmek amaciyla pamuk Uretimini birakan
yetistiricilerin de devreye girmesiyle Hindistan’da
sogan Uretimi, yillik 20 milyon tonu asmistir. Ulkedeki
sogan ekim alanlarinin %15-20 araliginda artmas,

Uretim mktannda %10-15 artis seklinde yansima
bulmustur.

Hindlistan’in uygun havasi ve makul maliyetleri, sogan
tarlalarinda artis yasanmasi sonucunu dogurmustur.
92014-2015 vyillan arasinda Uretim, yetersiz yaSis
nedeniyle 18,9 milyon tona dismastar.

Hindistan'in  baslica sogan alicilan, Banglades,
Malezya, Sri Lanka, Birlesik Arap Emirlikleri ve
Nepal'dir.




3. ABD

Uretim: 3 milyon ton

ABD, dunyadaki lider
Ureticilerden  biridir. ~ Sogan
da Ulkede en cok tiketilen 3.
sebze olsa da vyillk kisi basina
sogan tuketim miktar agisindan
dinya genelinden geride kalr.
Ortalama bir Amerikali, yilda
yaklasik 9 kg sogan yemektedir. Washington'dan
sonra en ¢cok sogan Uretilen eyalet, California’dir.

Birlesik Devletler, 33,6 milyon tonla en cok
sogan ihrac eden 2. Ulke olurken 2015
verilerine gore ithalati ise 11.9 milyon ton
olmustur.

Amerikall ciftciler, senede yaklasik 50 bin hektar
alana sogan ekip 3 milyon tonun Uzerinde Urdn
elde etmektedirler. Bu miktar, organik Uretim de
dahil edilerek; ancak, kurutmalik Uretilen soSanlar
haric tutularak hesaplanmistir.

Birlesik Devietler, dinya nufusunun %4,5’luk kismini
barindinr. Dinyada soSan ekili alanlarnn %1,6's|
Amerika’da bulunur. Global sogan Uretiminin %4’U
ABD’de yapllr.

ABD’nin en ¢cok sogan Ureten bolgeleri ise California,
ldaho-Dogru Oregon arasl ve Washington'dir.

ABD, yilda 11-14 milyon adet 22,5 kg'lik sogan paketi
ihrag etmektedir. En blyUk alicilar, Kanada, Meksika,
Tayvan ve Japonya’dr. ithalati ise yillik 16-20 milyon
adet 22,5 kg'lik paket olarak hesaplanmaktadir. En
cok sogani, Meksika, Kanada, Peru ve Sili'den alir.

4. IRAN
Uretim: 2 milyon ton
iran, dinya sogan (retimi

listesinde 4. srada yer alr.
Birlesmis Milletler verilerine gore
Ulkede 70.125 ha alanda sogan
Uretilir. Ulkenin dinyaya ihracat
miktan, 46.999 tondur.

2013 yilinda 9012’ye gbre %6,23 artarak 1.7
milyon ton olmusg Iran sogan Uretimi, gunimuzde
yillk 2 milyon ton civarinda gerceklesmektedir.

iran, sogan ihracati anlaminda &ne cikmaz;
uretimini daha cok kendisi tiketir. Ancak,
kendi Uretimi yeterli oldugundan iithalatci
bir Ulke olarak da sayllmaz.

Iran, 2015'te 17,3 milyon dolar degerinde sogan
ihracati gerceklestirmistir. Bu miktar, iran’in toplam
ihracatinin %71.71°ine denk gelmektedir. Bu ihracatin
%411 Kuveyte, %39'u ise Rusya'ya yapilmistr.
Ermenistan, Hindistan, Umman, Katar ve Bahreyn
de Iran’In sogan ithalatcllan arasinda yer alir. Iran;
Azerbaycan, Kazakistan, Pakistan ve Yemen'e de
sogan satmaktadir.

5. RUSYA

Uretim: 1.9 milyon ton

Sogan, Rusya'da en cok Uretilen
3. sebzedir. Ayni zamanda
Ruslarin  en cok  tlkettigi
sebze olma &zelligini de
tagir. Dolayisiyla cokca Uretim
yapmasina ragmen yine de
sogan ithal etmek zorunda
kalmaktadir. Avrupa Birligi yaptinmlar dolayisiyla
sogan temin edebildigi Ulkeler; Turkiye, Cin ve
israi’le  sinirll kalmaktadi.  2013-2014  arasinda
Rusya'nin sogan ithalati iki katina kadar cikmissa da
Ulkedeki sogan fiyatlar, yaklasik %25 oraninda artis
gdstermistir.

Rus sogan ihracatnin %771'i Ukrayna'ya, %10°u
Belarus'a ve %6,7'si de GUrcistan’a yaplmaktadr.
Diger ithalatcilan arasinda MoSalistan, Ermenistan,
TUrkiye, Kazakistan ve Azerbaycan yer almaktadir.

Rusya’nin baglica sogan tedarikcileri ise %52 ile
Cin ve %20'yle de Misir'dir. Turkiye ve Hollanda'da
Rusya'nin toplam sogan ithalatindan %7,7'ser pay
almaktadirlar.
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Sonug

YUzylllar boyu lezzetle tiketilen, yemeklere kattigi
aromasiyla mutfaklann vazgeciimezi olan sogan,
artan dunya talebini karsilayabilme amacli her gecen
yil Uretimini artiran bir seyir izlemektedir.

Soganin, yaklagk olarak ylizde 90’ yetistirildigi
Ulkelerde tlketilmiyor. Sogansiz yapillan yemek
sayisl yok denecek kadar az gibi. Salatalarda, et,
ballk, tavuk, sebze yemeklerinde hem aromasi hem
de son vyillarda arastirmalar ile kanitlanmis sagliga
olan yararlanyla kendini aratryor.

Sogan Uretimi ve tuketiminde basi
ceken (lkeler Cin ve Hindistan
olmasina karsin kisi basina yenilen
sogan miktarina bakildiginda, Cin ve
Hindistan ilk siralarda yer almadigini
goéruyoruz.

Dilnyada en fazla sogan yenilen Ulke 66.8 kg ile
Libya olarak kayitlara geciyor. 8Q’li yillarda 12,2 kg
olan kisi basl tUketim, ginimUzde 30 kg’ asmistrr.
Ortaya ¢ikan talep sayesinde %50'nin Uzerinde
gelisme gosteren sektdr olmayi basarmist.

Libyalilar, durumu “biz her seyi soganla pisiririz”,
“Soganl makarnay! veya soganli kuskusu, Libyalilarn
milli yemegi sayanlar bile var” seklinde agikiryorlar.

Gida uzmanlar ve tarihciler, Bati Afrika kultrlerinde
de cok fazla miktarlarda sogan tuketildigini ama
bu Ulkelerin hicbirinin BM'nin ilk 10 Ulkesi arasina
giremedigini belirtiyorlar.

Ingiltere’de kisi basina tiiketilen sogan miktari 9,3 kg
iken, Senegal’'de 21,7 kg olarak kayitlara gecmistir.
Cok fazla sogan yenildigi distnulen Fransa'da,
aslinda, kisi basina disen sogan tlketimi sadece
5,6 kg'dr.

Bu veriler 1s8nda sogan tiketiminin  fazlaslyla
artacagl on goristinde bulunmak icin kahin olmaya
gerek yok. Birlesmis Milletler, en az 175 Ulkede
en az yada c¢ok miktarda sogan yetistirildigini; bu
sayinin bugday yetistirilen Ulkelerin iki katindan fazla
oldugunu kaydediyor.

Hizla ndfusu artan dinyamizda Ulkeler kendi
yurttaglan icin Uretimi artrmaya  caligirken  diger
yandan, Uretim fazlalarni kiresel pazarda satarak
Ulke ekonomilerine girdi saglamaya caligtyorlar. Yeni
yatinmcilann, gelismis Ulke pazarlannin taleplerini
gbz Onlnde bulundurarak sart kabuklu sogan
cesitlerine ydnelmesi halinde genis bir pazar paynin
ortagl olacaklarini iyi okumalari gerekmektedir.




Sogani modern soguk depolarda 10 aya kadar
firesiz  saklayabilmek mumkdnddr.  Ancak, ne
yazik ki hasat sonrasi yapilan yanlis uygulamalarin
neticesinde toplam Uretimin neredeyse %50’'den
fazlasi mutfaklara ulasamadan kaybediliyor. Hic
kusku yok ki soganin depolanmasl yatinmcilarina
blyUk kazanclar sagliyor. Yeter ki hakki ile depolama
yapllabilsin.
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¢ Turkiye’de kuru sogan
" Uretimi 2 milyon ton
civarinda. Buna gére dunya
kuru sogan Uretiminin
yaklasik yuzde 2.5’i Turkiye
tarafindan karsilanmaktadir. »

Tirkiye'de kuru sogan Uretimi yapan en énemli iller (2013 TUIK)

URKIYE’DE SOGANIN DURUMU

Turkiye’de Dogu Anadolu haric her bdlgede kuru
sogan yetistiriciligi yapilmaktadir. Sogan ekonomik
acidan énemli bir UrindUr. Soganin anavatani kabul
edilen cografyanin icerisinde yer alan Ulkemizde
cok sayida yerel tOr bulunur. TUrkiye'de islah
calismalan 1970 yilinda baglatildi.

Tohumluk  Tescil ve  Sertifikasyon  Merkez
MUdUMUgU’'nUN kayitlarina gdre sertifikall tohumluk
Uretimi yapilan tescilli yerli sogan cesitleri Akgun 12,
Kantartopu 3, imrali Kirmasi 15, Tuncay, Besirli 77 ve
Valenciana'dir. Cok sayida yabanci kdkenli sogan
cesidi de ekiliyor.

Soganin anavatani icinde yer aldigimiz ve
farkl iklim kosullan barindirdi§imiz icin daha
fazla yerli ceside sahip olabilirdik.

Yerli cesit sayisinin az olmasinin  nedeni, 1slah
calismalannin yetersizligi, ge¢ baslamasi ve bu
konuda calisan arastirmaci sayisinin azlhigidir. Yerli
cesitlerin ¢cogu, arpacik soganindan Uretiimektedir.
Ureticinin tercihi de bu yondedir. Bunun nedeni,
yabanci sogan tohumlarinin pahali olmasi, tohum
ekiminde mekanizasyon olanaklarinin yetersizligi ve
arazilerin kigukligudur. Ancak, son yillarda talebin
artmasi ve Ozellikle ihracatta bilinen cesitlerin
aranmasi sonucu yabanci cesit sayisi da artmistir.

Genis ailelerde sogan, patatesle birlikte kislk olarak
fazla miktarda alindigl icin daha dayanikli olan dig
kabuk sayisi fazla, koyu kahve renkli, aci ve yuvarlak
cesitler tercih ediimekteydi.

2003-2012 yillar arasinda Turkiye'de toplam kuru sogan
Uretim ve Uretimi yapilan alan (ha) miktarlan (ton) (FAQ,
2014).

iller Ekilen Alan (da) | Uretim (ton)
Ankara 82 554 497 971
Amasya 86 110 315073
Eskisehir 40 958 175717
Hatay 57 380 163 650
Adana 39018 150 628
Corum 34 453 109 865
Tokat 38 805 90 775
Bursa 35575 80 010
Tekirdag 15612 98 435
Konya 10 809 93 296
Balikesir 14 020 99 396

YILLAR Tiirkiye Uretim | Tiirkiye Uretim
Miktar (ton) Miktar1 (HA)
2003 1750 000 82 000
2004 2 040 000 78 000
2005 2070 000 77 280
2006 1765 396 65 466
2007 1 859 449 64 877
2008 2 007 120 75 000
2009 1 849 582 65 000
2010 7 900 000 62 688
2011 2141 373 74 000
2012 1819 000 63 000




Son yillarda market alisverisinin artmasi, pazarlama
tekniklerindeki  degisiklik ve cekirdek ailelerin
yayginlasmaslyla beyaz etli, beyaz kabuklu ve tatl
soganlar tiketiimeye baslanmistir.. Blytk mutfaklar
ve yemek fabrikalarinda ise aromasi nedeniyle
Akgln 12, Kantartopu 3 gibi yerli cesitler daha ¢cok
kullaniimaktadir.

Tarkiye'de sogan ekilen illerin basinda Ankara,
Amasya, Eskisehir, Hatay, Adana ve Corum yer
almaktadir. En fazla sogan Uretilen iller siralamasi
ise son vyillarda degismistir. Daha onceleri sogan
deposu olan Bursa, Tekirdag, Corum alt siralara
duserken, Ankara, Amasya, Eskisehir, Hatay ve
Adana'da Uretim artmisti. Ankara, Amasya ve
Eskisehirde blylk arazilerin varligl, mekanizasyon
ve tohumdan Uretim yodntemi; sogan tarmin
genigletmistir. Hatay ve Adana’da ise erken Uretimle
pazara girme ve yuksek fiyattan yararlanma arzusu
Uretimi artirmistir.

Tarkiye kuru sogan Uretim alanlarinda bazi yillar artis,
bazi vyillar azalma gortimektedir. 2003’'te 82 bin
hektar olan Uretim alan, 2012'de 63 bin hektara
dusmistir. Sogan Uretim alaninda yasanan bu
artis ve azaliglar, tamamen pazarlama sorunundan
kaynaklanmaktadir. Ticaretin az oldugu; dolayisiyla
fiyatin distk oldugu il izleyen yilda ekim alani
daralmakta, tersine iyi fiyat yilindan sonra ekim
alanlan artis gostermektedir.  Genellikle komsu
Ulkelere yaptigimiz dis satimin herhangi bir nedenle
azalmasl, ertesi yil ekimlerini olumsuz yo&nde
etkilemektedir. Bu degiskenligin diger bir nedeni de
iklim kosullar olup, kurak gecen yillarda ekim alani
azalmaktadir. 10 yillk ortalamalara gore Turkiye'de
65-70 bin hektar alanda kuru sogan Uretimi
yapllirken, dunyada Uretim alani 4 milyon hektari
gecmistir.

Verimdeki bu artis, Turkiye'de daha belirgin
yasanmistir.  Tlrkiye sogan Uretiminde dunyada
6. sirada olmasina karsin, verim yoninden dlnya
ortalamasinin  Ustiindedir. Son  vyillarda  iklim
kosullarinin uygun gitmesi nedeniyle dekarda 3 tona
ulasilmustir. Yiksek kaliteli sogan cesitleri ve &zellikle
ekim makineleri ile modern sulama sistemlerinin bu
verim degerini daha da artirmasi beklenmektedir.
Ikim kosullan nedeniyle erken ddnemde tanm
vapilan Akdeniz Bolgesindeki Adana ve Hatay'da
sogan Uretiminde &nemli artig yasanmistir.

TUrkiye, ayni zamanda ihracatci Ulke konumundadir.
Sonbahardaki hasat sonrasi ddnemde kaliteli
ve bol sogan bulunmasi nedeniyle dis satim
yapabilmektedir. En blytk ithalatcr Ulkelerden biri
olan Rusya, Turkiye’'nin yakin komsusudur.

Eger Rusya pazarinin isteklerini
karsilayacak lretim potansiyeline ulasabilir
ve basta depolama olmak (zere alt
yap! eksikliklerimizi tamamlarsak, ulasim
kolayli§i nedeniyle Rusya’dan &nemli bir
gelir elde etmemiz mimkuandr.

Birinci sinif soganlarda aranan kalite
ozellikleri:

* Soganlar, cesidin kendine &zgu sekli ve
buyukliginde olmali; anormal sekilli  cift

yumrulu, dar, kalin ve sert boyunlu soSanlar
gonderiimemelidir.

* Dis kabuk, ceside 6zgu renk tagimalidir.
* Soganlar, sert ve siki olmalidr.

* Filizlenmis veya filizleri kesilmis soganlar
bulunmamali, kurumus kokler temizlenmelidir.

* Dis kabukta hafif catlaklara g6z yumulabilir,
ancak ic dilimler gértimemelidir.

ikinci sinif soganlarda aranan kalite
ozellikleri:

* Bu sinifa giren soganlarda dusuk oranda sekil
ve renk bozulmalari olabilir.

* Belirgin sekil bozukluguy, cift yumrululuga ve
yumusakliga g6z yumulmaz.

* Filizlenmenin baslangic asamasina izin verilir;
ancak filizlenmis sogan orani, tim ambalajin
yUzde 10'unu gecmemelidir.

*Kalite ve buyukluk toleranslan toplami hicbir
zaman yluzde 15’i gecmemelidir.

..yerli cesitlere degil, bu Ulkeler
tarafindan tercih edilen san kabuklu
sogan cesitlerinin Uretimine agirlik
verilmesi gerekiyor.

Yerli cesitlerdeki koyu kahve dis

kabuk rengi de dis pazarlarda tercih
edilmiyor.
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TURKIYE’DE SOGAN EKONOMISI

“Diinyada sogan ekilen toplam
alanin %1,5’i Turkiye'dedir.
Uretim miktari, diinya
ortalamasinin Gzerindedir.,,

Farkli iklim kosullarina sahip olan Turkiye'de Dogu
Anadolu Bdlgesi haric hemen her bolgede kuru
sogan yetistiriciligi yapilmaktadir. En yogun kuru
sogan Uretimi, ic Anadolu, Akdeniz'in dogusu, Orta
Karadeniz ve Marmara Bdlgesi'nde yapilmaktadir.
Turkiye’de 2016 vyili itiban ile toplam kuru sogan
Uretimi 2.121.000 ton olarak gerceklesmis olup,
Uretimde Ankara

Amasya’daki  Uretimin  blyUk bir kismi Suluova
ilcesinde gerceklestiriimektedir. Tarm ve Ziraat Bilgi
Bankasi verilerine gdre Amasya’da uzun yillardir kuru
sogan Uretimi yaplimasl nedeni ile verimde Snemli
disUslerin yasandigi ifade edilmektedir (TZOB,
2013).

Tarkiye 2.1 milyon tonluk kuru sogan Uretimi ile Cin,
Hindistan, ABD, iran ve Rusya'dan sonra 6. sirada
yer almaktadir. Tdrkiye'nin toplam dinya kuru sogan
Uretimi icindeki pay! ise %1.8 oranindadir.

TUrkiye'nin Uretimi dinya ortalamasi Uzerinde olsa
da potansiyeli yansitamamaktadir. Daha cok ic
tlketime yonelik pazarlanmakta ve Ulkenin toplam
ihracatindaki payl, 2015 verilerine gore %0.74’yi
ancak bulabilmektedir. Dolayisiyla soganin ihracat
geliri, sadece 23,5 milyon dolarda kalmaktadir.

Turkiye; 2015te  so8an ihracatinn  %49’unu
Rusya’ya, %13'UnU Glrcistan'a ve %6,8'ini de Irak’a
yapmistr. Isvicre’ye yurt disina génderilen Turk
soganinin 9%5.3°0, Bulgaristan’a %4,8’i, Romanya'va
ise 2,8’ gitmistir. Romanya, Hindistan, Suriye gibi
Almanya, Polonya, Belarus, Yunanistan da alicilar
arasindadlr.




Ayrica; Sirbistan, Avusturya, Blyuk Britanya, Bosna-
Hersek de kiguk miktarlarda ithalat yapmiglardir.
Senegal ise %2,8 ile Turkiye'nin Afrika’daki dnemli
sayllabilecek bir alicisidir.

TUrkiye'nin - toplam 8.3 milyon dolarlik sogan
ithalatinin %98’lik kismi, Cin’den yapillir. SoZan ithal
edilen diger Ulkeler ise Hollanda, Rusya, Makedonya,
Ukrayna ve Misir'dlr.

istikrarli Bir Pazar Fiyati Bulunmuyor

Genel anlamda bdtin tarm Urdnlerinde oldugu
gibi sogan Uretiminde de iklim farkliliklar, fiyatlari
etkilemektedir. Hava sartlarnin uygun devam
etmedigi villarda, hastallk ve zararllarin hissedilir
derecede sorun vyaratti§i doénemlerde arz
azaldigindan fiyatlar artmaktadir. Uriin bol oldugu
zaman da fiyatlar daha makul seviyelere inmektedir.

Ureticiler,  kiictk  olcekli  isletmeler — halinde
yapllandiklarindan ve planli bir Gretim ve sistematik
bir pazarlama stratejisinden yoksun olduklarindan
fiyatlarda da belirli bir stabilizasyon saglanamamistr.

Fiyat belirlenirken cogunlukla bir dnceki yilin fiyatlan
temel alinmaktadir.  Planli bir Gretimin ve etkin
pazarlamanin olmamasi, Ureticinin kuru soganin fiyati
arttikga bu Urine daha cok ydnelmesine; neden
olmakta azaldikcaysa farkll UrGnlerin yetistirimesine
agirlik vermesi sonucunu dogurmaktadir.
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TURKIYE’'DE SOGANIN GELECEGI

¢ Genel olarak Hollanda,
ispanya ve italya’dan sogan
ithal eden AB lilkelerinde
rekoltenin disuk oldugu
yillarda Turk sogani pazar

bulabilmektedir. »

TURK SOGANI

Uretimin iyi oldugu vyillarda ise AB pazarlarnda
Tark sogani, mekanizasyon ve iscilik Ucretleri
nedeniyle maliyeti fazla oldugu icin yuksek fiyattan
alic bulamamaktadi.  Oysa daha kucuk ebatl
ambalajlarla pazarlanirsa sansimizin artacagl ifade
edilmektedir.

Buna gére AB (Ulkelerinde ‘salam sogan’ denilen
blylk bas soganlarin 6zel ambalajlarda (4 adedi
yarm kilo) veya sari, kirmizi ve beyaz soganlarin
0rgu seklinde, ‘shalot’un ise yarim ya da 1 kiloluk file
torbalarda pazarlanmasi dnerilmektedir.

Gerek hasattan hemen sonra, gerekse depodan

Salam Sogan

pazara sunulacak soSanlarn tlketici isteklerine
uysun hazirlanmasi gerekir. Temizleme, boylama ve
ambalajlama iglemlerinin teknigine uygun yapilmasi;
Urinun pazar payini artirdigl gibi, tlketiciye Urdn
hakkinda vyeterli bilgiyi sunacak ve aldatimasini
dnleyecektir. Ozelikle dis satima goénderilecek
soganlarda pazar istekleri dikkate alinmalidir.

Tum pazarlarda su ortak dzellikler aranir:

Soganlar saglam olmall, yumrular da kabuksuz
olmamalidir. Yumrular temiz olmali, gulore, kimyasal
ilac kalintisi  banndirmamalidi.  Dondan  zarar
gérmemig olmalidir. Don zarari; dig kabugun mumsu
gorinUsunden anlagllir. Bu nedenle cok soguk
gunlerde kasas! kapali araclarla taginmalidir. Yabanci
madde ve koku icermemelidir. Yeterli dizeyde
kurumus olmal, dis kabuklar nemli olmamalidir.
Sogan sapl, 2-4 santim boyunda olmall ve
duizgiin kesilmelidir. Her ambalajda soganin ¢esidl,
yetistirildigi yer, sinifi, bUyUklugu, agirlig, dretici firma
ya da kisinin adl ve adresini gbsteren etiket mutlaka
bulunmalidir.



Dis pazarla rekabet

Dinyada en fazla ack kahve veya sar kabuk
rengine sahip yuvarlak ya da basik yuvarlak sekilli
sogan cesitleri ragbet gormektedir. Yerli cesitlerdeki
koyu kahve dis kabuk rengi, dis pazarlarda tercih
edilmektedir.

Yerli tUketici, bu renk soganlar, dig kabuk sayis
ve kalinligl; ayrca acilik derecesinin ytksek olmasi
nedeniyle ev kosullarinda uzun stre saklandigi
diisiincesiyle tercih etmektedir. Ozellikle AB
Ulkelerine sogan satabilmek icin bu ¢esitleri Uretmek
gerekir.

Yerli cesitlerimizin cogu, arpaciktan Uretimektedir
Arpaciktan Uretimde birinci yil tohumdan arpacik,
ikinci yil arpaciktan bas sogan ve Uguncu yil da bas
sogandan tohum elde edildigi icin zaman kaybi
blydk ve maliyet de yUksektir. Dolayisiyla bu sogan
Uretim teknigiyle dis pazarlarda rekabet sansimiz hi¢
yok.

Avrupa BirliSi pazannin yuksek kalite talebi ve
ticaret daha cok Uye Ulkeler arasinda gerceklesmesi
dolayisiyla, ‘uzun  gUn’  soganlarini  ilkbahar
déneminde erken yetistirerek pazardan pay
alma sansmiz var. Bu doénemde AB Ulkelerinin
depoladiklan kendi sogan stoklan bittigi icin pazar

aclimaktadir. Ancak, yerli cesitlerin degil; bu Ulkeler
tarafindan tercih edilen sar kabuklu sogan cesitlerin
Uretimine agirlik verilmesi gerekmektedir.

Depolanan soganin ekonomiye katkilar

Turkiye'de Uretilen soganin yaklasik 500-600 bin
tonu ki mevsiminde tuketilmek Uzere sogutucusuz,
kontrolsliz, basit depolarda muhafaza edilimektedir.
Sicaklk, oransal nem ve havalandirmanin kontrol
edilmedigi bu ortamlarda Mart-nisan aylarina kadar
6-7 ay devam eden depolamada filizlenme ve
curime nedeniyle kayip orani yliizde 25-40'a ulagr.

Filizlenmis soganlarda filizlerin kesilerek
pazarlanmasi, birim satis fiyatinin disrlr; tiketicinin
aldatimasina neden olur. Basarll depolama, sebze
kurutma fabrikalarinin yil boyu verimli calisabiimesi,
kis ve bahar mevsimlerinde isleyebilecek Urin
bulmasi acisindan da énemlidir. ic ve dis pazarlarda
sogan fiyatlarinin mart, nisan ve mayis aylarinda
en yuksek dizeye ciktig dikkate alinirsa, 8-9 aylik
basarill bir depolama ile dnemli bir maddi kazang
elde edilebilir.

Dis pazar icin her mevsim kaliteli, strekli ve yeterli
miktarda Urln bulunacagindan ihracat potansiyeli
de artacaktr.

"
B 101
a



s
102 ¢
a?

YALNIZCA URETMEK YETMIYOR

“Alt1 6zellikle cizilmelidir ki
en cok kayip, depolama
asamasinda gerceklesmektedir.
Sicaklik, avalandirma ve bagil
nem gibi ortamsal kosullarin
gerekli teknolojilerden de
faydalanilarak saglanamamasi
halinde kayiplar, kaciniimazdir.»

- el e TN

Yasayan birer varlk olarak meyve ve sebzeler,
hasattan sonra ortam kosullarina bagl olarak hizli ya
da yavas bir bozulma strecine girerler. Cirime ya
da bozulma ilerleyisini durdurmak veya en azindan
vavaslatmak icin ortam kosullar kontrol altinda
tutulmalidr.

Uretim, sadece sebze ve meyvelerin yetistiriimesi
olarak algilanmamalidir. Asil mesele, hasadi yapilmig
UrUnlerin, tUketim asamasina kadar kalitelerini ve
tazeliklerini muhafaza etmelerini saglamaktir. Patates
ve soganin Uretim sezonlar, turfanda Uretim hari¢
tutuldugunda sadece birer keredir. Ayni patates
gibi sogan da yilda tek bir hasatla bltlin seneye
yayllmig tuketim ihtiyacini karsilamak durumundadir.

Bir yillk saklama ve farkli Urinlere dénuUstiriime
slrecinde  muhafaza edilen sogan, ortam
kosullarinin - uygunluguna gére farkll  oranlarda
kayiplara ugramaktadr.

Sogan kaybl, daha hasat asamasinda baslayabilir.
Ozellikle de hasat zamaninin dogru belirlenememesi
hasat ddnemi kayiplannin  artmasinda  rol
oynamaktadir.

Sogan, Uretim asamasinin ardindan
tlketiciye ulasana kadar 6nemli Slclide
kayip yasar. Hasat noktasindan tuketiciye
ulasana kadar toplam Urunin %50’ye
kadar olan kismi kaybedilebilmektedir.
Bunun anlamiysa yillik neredeyse 60
tonluk sogan kaybidir. Tiirkiye'de yillik
sogan kaybinin ekonomik karsiligi, 300
milyar TL civarindadir.



Tagima asamasinda gereken &zenin gosteriimemesi
de kayplara nede olmaktadr. 70 kg'a kadar
ulasabilen sogan ambalajlarnin kamyon  yahut
traktorlerle  nakliyesi esnasinda ve  depolar
arasindaki yolculugunda ciddi yumru zedelenmeleri
goriimektedir.

Depo asamasinda ideal ortam  kosullarinin
saglanamamas! ise en blUyUk miktarlardaki sogan
kaybina neden olan unsurlardandr.  Sogani
depolarda bekleyen baslica tehlikeler, filizienme,
curime ve agirlik kayoidir.

Kayiplarin Azaltilmasi Adina Yapilabilecekler

Besin piramidinde yer alan gidalann ytzde 70
kadar soguk zincire ihtiyac duymaktadir. Dolayisiyla
tUkettiGimiz GrUnlerin %70’ini depolama ve saklama
konusunda azami dikkatin g&sterilmesi gerekir. Dogru
kosullarda saklanmayan meyve ve sebzeler, hem
ekonomik hem de sosyal sorunlara yola acabilecek
potansiyel barindiran boyutlarda fire vermektedir. Bu
olumsuzlugun giderilmesi icin ¢dzUmler aranmakta;
gida glivencesinin tam merkezinde yer alan soguk
zincir ve soguk zincirin de temelini olusturan soguk
saklama uygulamalarinin optimizasyonu icin profiller
cikarimaktadir. Kayiplara neden olan eksiklikler tespit
edilmeye calisimaktadir. Kayipolarin olusmasi, gelismis
Ulkelerin de karsilastiklar bir sorun olmakla beraber,
calsmalar sayesinde kayipo oranlar olabildigince
dustrilmustdr.  Ancak, durum, gelismekte olan
Ulkeler icin vahim sayilabilecek boyutlardadir.

Gelismekte olan Ulkelerin gida kayiplar ortalama %60
seviyelerinde seyretmekte; oran, cabuk bozulabilir
Urinlerde %80’lere kadar ulasabilmektedir.

TUrkiye ise ou konuda gelismekte olan Ulkeler kadar
blylk bir handikap icinde saylmasa da ciddi
anlamda ekonomik kayiplara neden olacak kadar
meyve ve sebze firesi vermektedir. Meyve ve
sebze birlikte hesaplandiginda toplam kayoin %25
oranlarina ulastigi gorullr.

Sadece patates ve sogandaki kaybin yillik maliyeti
700 milyar TL'ye ulasmaktadir.

Kayiplarin yasanmasindaki baslica sebep, dogru
saklama kosullarinin saglanamamasl ve dolayisiyla
da Uretim fazlasinin yil boyunca pazara sunularak
degerlendirilemedigi gibi ihrac da edilemeyerek
curimeye terk ediimesidir.

Kaybin engellenmesi icin
1) Hasat kayiplarinin énlenmesi,
9) Depolama kayiplarinin &nlenmesi ve

3) Pazarlama sistemi dahilinde soguk zincirin
saglanamamasl  ylzinden  olusan  kayiplarin
onlenmesi gerekmektedir.

Altr &zellikle cizilmelidir ki en ¢cok kayip, depolama
asamasinda gerceklesmektedir. Sicaklik, avalandirma
ve bagl nem gibi ortamsal kosullarin gerekli
teknolojilerden de faydalanilarak saglanamamasi
halinde kayiplar, kaginilimazdr.

Ukedeki sogan mahsulinin  %50-60lk  kismi
depolanmaktadir. Ancak, her depo, uygun sartlar
karsilayabilecek kapasite, ozellik ve teknolojik
donanimda degildir. Depolama konusunda birbirine
zit nitelikte ancak birbirine kosut olarak kullanilan
iki tir uygulamaya rastlanmaktadir:  Bir tarafta
dosgal olarak olusmus ilkel depolar, diger taraftan
da modern depolar ayni anda kullanilmaktadr.
Kayiplar, modern depolarda degil; ilkel depolarda
yasanmaktadir.

Uretimden tilketime patates ve sogan kayiplarnin
azaltlmasl adina kisa, orta ve uzun vadeli dnlem
paketleri hazirlanmall ve bu &nlemler, bir aksiyon
plani icerisinde uygulamaya konmalidir. Bu &nlem
paketlerinde en cok kayiplann olustugu asamalar
Uzerinde  yogunlagimalidr.  Ozellikle  hasatin
mekanizasyonu, yukleme+bosaltma ve depolama
konular Uzerine hassasiyetle egilinmelidir.
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Dunyayi bekleyen

en buyuk tehlike,
dunyayi baskalarinin
kurtaracagina inaniyor
olmaktir.

SON SOZ:

Urinleri - dogru sekilde saklayarak ziyan olmalarini
onlemek, sadece Ureticinin karini artirmakla kalmaz; ayni
zamanda kisith gida kaynaklarinin da en etkili bicimde
kullaniimasina olanak saglar. Bdylece, kalabaliklasan
dinyada her gecen gin kendini daha fazla hissettiren
beslenme sorununun cézumune de katki sunar. Zira daha
¢ok Uriinuin saklanmasi, daha ¢ok arz sayesinde taleplerin
daha kolay karsllanabilmesi ve dolayisiyla da Grdn
fiyatlannin daha ulasilabilir seviyelerde kalmasi anlamina
gelir.  Aynca, simdiden deneyimlenmeye baslanan
enerji kaynaklannin bilingli kullanmina yonelik gereksinim
de Uretimden optimum verim alinmasinin ve Urdnlerin
olabildigince firesiz bicimde tlketime sunulmasinin
énemini artirmaktadir.

Besin ve enerji, gelecegin diinyasinda en cok
intiyac duyulacak kaynaklar olacagindan her
ikisinin de dogru kullanilmasi, “korunmasi” ve
“saklanmasi” 6grenilmelidir.

En yeni, en ileri saklama teknikleri benimsenerek
soguk deponun avantajlarindan sonuna kadar
yararlanilmali; karlilik artinlirken gelece3e de
yatim yapilmalidir.
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CANTEK

Bl Kk ve Etim Yald

KITAP

BELGESEL FiLM ; .
"y . . ! " CANTEK
uretmek yetmiyor serisi - Y e s i s

Tum kitap ve belgeseller; bir mthendislik ve teknoloji firmasi olan CANTEK bunyesinde olusturulan “Cantek
Bilim, Kulttr ve ESitim Vakfi” tarafindan bir sosyal sorumluluk projesi olarak hayata gecirilmistir.

Spéuk odada gida saklamak, basit gérinse de her Urinun saklanmasi, ayn incelik ve detaylarla doludur.
Ozellikle arinun cok Uretilio tuketildigi az gelismis Ulkelerin, bu detaylara vakif olsalar da Grdnlerinin
saklanmasi konusunda bilgi eksiklikleri oldugu arastirmalar ile saptanmistir.

Cantek Bilim, Kaltdr ve Egitim Vakfi, diinyada en cok tiketilen 13 gida ile ilgili en iyi saklama metotlarinin
anlatldigl ve 6 ayn dilde hazirlanan kitap ve belgesel filmlerle farkindalik yaratmay! hedefleyerek hem
dunya ekonomisine katki saglamayl hem de kayiplarin éniine gecmeyi amaclamaktadr.

Irmiz| et

Lnlu mamdiller

S harenciye
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sogan
Bu kitabi kimler okumali?

Sogan Ureticileri:

Kitap, efsaneleriyle birlikte soganin kdkenini, sogantan
nelerin Uretilebildigini, diinyadaki sogan trendlerini ve yeni
yetistirme tekniklerini gozler &nline seriyor. Sogan
Uretiminin en gelismis yontemlerinin anlatildig bu kitapla
sogan Ureticileri, hangi cesit sogani yetistirdiklerinde daha
kazancli ¢ikacaklanni &8renebilir ve Gretim maliyetlerini ve
miktarlanni baska Ulkeler ile karsilastirabilirler.

Sogan Depolayanlar ve Ticaretini Yapanlar:

Sogan kitabl, soganin en ilkel depolama uygulamalarindan
gunUmuz modern depolama sistemlerine ulagincaya
kadarki serlivenini anlatryor. Soguk depolama sektorinl
tUm detaylaryla ve alternatifleriyle gbzler &niine sererek
bu kiymetli meyvenin gercek degerine ulasmasini saslyor.

Kamu Yoneticileri ve Akademisyenler:

Tanm, her Ulke icin stratejik ©neme sahip bir sektordur.
Uretici, depocu ve tiketici, bu sektorin icinde ayni anda
etkilesim gbsteren bir zincirin parcalandir. Sogan Uretiminin
duinya piyasasinin talepleri dogrultusunda planli bir sekilde
tesvik edilmesi, hem cevre yoénetimi hem de ciftcinin
yatinmini dogru yénetmesi acllarindan zaruridir. Soganin
depolama yontemlerini iyi bilen akademisyenlerin de bu
zincire katimasi, soganin piyasada hak ettigi yeri bulmasini
saglayacaktrr.

Finanscilar:

Bahgeyi, fidani, traktorl, depoyu, tliccar, bankalar finanse
edliyorlar; ancak, neyi nasil finanse edecekleri konusunda
yeterli bilgiye sahip degiller. Sogan kitabl, her acidan
dlnyadan ve Turkiye'den érneklerle sektdrin mali analizini
vaparak fizibilitesini hazir hdlde g6zler 6niine seriyor.
Ekonomik verilerin irdelendigi bu kitap, finansman
sadlayicilar icin bir bagvuru kaynagi niteligi tasryor.

Soguk Depo Kuranlar:

Sogan Uretiminin tlketime baglandigi en can alici streg,
soguk depolamadir. Sogan kitabl; depo kurmanin tim
metotlan ve kritik noktalar ile birlikte nasil tasarlanmasi
gerektigini ele aliyor. Sogan depolama konusunda
dinyada gelinen son noktayt, renkli, resimli, semali ve basit
bir dille anlatarak soguk depo sistemleri kuranlarin
bilgilerini tamamlayacaklar essiz bir hazine sunuyor;
entelektUel bilgi kaynagi olusturuyor.

Sogan Sevenler ve Tiiketenler:

)
CANTE

Bilim KuitUr ve ESitim Vakfi

ISBN: 978-605-64726-4-0

Sadece Uretmek Yetmiyor Degil mi?

Uretene ve Uretilene Saygilanmizla... 978605647264
Cantek Allesi £ 100




